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IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
Nome/Designagao Social:

Morada:

IDENTIFICAGAO DA BRIGADA
Brigada: Unidade Regional:

Data de Controlo: [ Hora: h m

Legislagao aplicavel:

o Em atualizagéo
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Unidades de extraccédo, refinacao e
embalamento de 6leos vegetais

(INCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)

Revisao: 00

o

E i UNO
I

g 2016

1- IDENTIFICAGAO DA UNIDADE

Nome/Designagéao Social:

Morada:

Localidade: Freguesia:
Caodigo Postal: Concelho:
Telefone: Fax:

N° Contribuinte:

Regime de Licenciamento:

Classificagado do Estabelecimento- 1 [ 20 30 4 ]

()ALE (]

Autorizagao de Laboragao:

Produtos que contempla:

N° de Exploragao Industrial:

Atividade:

Periodo de Laboragao

Dias/semana:

Meses/Ano:

N° de Trabalhadores

Sexo Feminino:

Sexo Masculino:

Observacgoes:

(*)ALE — Area de Localizagdo Empresarial — Zona territoriaimente delimitada e licenciada para instalagéo de

determinado

tipo

de

actividades industriais, administrada por uma

sociedade  gestora
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Revisédo: 00
Unidades de extraccédo, refinacao e 2 UNO
embalamento de 6leos vegetais 56
(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
2- IDENTIFICAGAO DO REPRESENTANTE DA UNIDADE
Nome:
Categoria Profissional:
Funcao:
Filiagao:
Residéncia:
Caodigo Postal:
Bilhete de Identidade n° de S.I.C. de:
Data de Nascimento: Naturalidade:
Estado Civil:
3- IDENTIFICAGAO DOS TECNICOS DA UNIDADE
Nome do Responsavel pela Produgao:
Categoria Profissional:
Nome do Responsavel pela Qualidade:
Categoria Profissional:
| 4- REQUISITOS GERAIS DA UNIDADE |
‘ A — Area Circundante e de Implementagio da Unidade ‘
A1. Condic¢oes verificadas Sim | Nao

Bom estado de conservagéao e limpeza

1- Acesso a unidade Existéncia de portaria

Existéncia de vedagéo

Isolada

Zona industrial

2- Implantagao da unidade | Anexo a area suscetivel de infestagdo

Outro:
Qual?

Tipo:

3- Pavimentagdo Bom estado de conservagao

4- Espago para manobra de veiculos

5- Espago para parqueamento de veiculos

6- Cais Li.po:o:
7- Espago para ampliagao das instalagoes
8- Movimentagao de gst?zél
cargas Qual?
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016
Revisao: 00

Unidades de extraccédo, refinacao e
embalamento de 6leos vegetais

(INCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)

UNO
2016

REALIZADO
POR

A1. Condic¢oes verificadas

Sim | Nao

9- Transporte

do estabelecimento

Dos produtores até ao estabelecimento é da responsabilidade

Bom estado de conservagao

Veiculos

Bom estado de higiene

Observagoées:

B — Zona de Rececéao da

Matéria Pima

B1. Condigoes tecnoldgicas

Tipo de Matéria-Prima

- Sementes [/ (Tipo de sementes -

- Bagacgo de azeitona [1 (Humido [1  Seco [)
- Oleos Vegetais Brutos [

- Oleos Vegetais Refinados [

- Azeite [
- Outra:

B2. Condicoes verificadas

Sim | Nao

1.- Existe zona de recegao de matéria-prima

1- Acesso da matéria-
prima

Especifico para a rececao

Comum a zona de expedigéo

Outro:
Qual?

2- Zona de recegao

Individualizada

Comum a zona de expedigao

Comum a armazenagem

Outro:
Qual?

3- Dimensao

Adequada

4- Pavimento

Liso, impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfetar
Tipo de material:

Frequéncia de lavagem: /por dia

Sistema de Escoamento de Agua

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

5- Portas

Material Adequado
Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Unidades de extraccédo, refinacao e
embalamento de 6leos vegetais

(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA

REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)

Revisao: 00

o

g i UNO
I

g 2016

6- Paredes e teto

Revestidos de material liso, de facil lavagem, resistente e

impermeavel

Revestimento de cor clara

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

7- lluminagao

Adequada

Natural (Janelas)

Artificial

Lampadas protegidas

8- Ventilagao

Natural

Artificial

Acesso facil aos filtros

Suficiente

9- Dispositivos de
protecdo contra animais
indesejaveis

Redes mosquiteiras

Insetocutor funcional

Outros:
Qual?

10- Dispositivos de
limpeza e desinfecao das
maos

Em numero adequado

Agua corrente quente

Agua corrente fria

Torneiras de comando nao manual

Materiais de limpeza (detergente e desinfetante)

Meios de secagem higiénica
Qual?

11- Dispositivos de
lavagem e desinfegao de
equipamento, utensilios e
instalagoes

Adequados
Quais?

Agua corrente quente

Agua corrente fria

Produtos armazenados em local isolado e identificado

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

12- Dispositivos para os
desperdicios

Com tampa

Tipo de acionamento:

Com saco plastico no interior

Bom estado de conservagéao

Bom estado de higiene

13- Outros equipamentos
e utensilios

Tipo de equipamentos:

Frequéncia de limpeza e desinfecdo:

Bom estado de conservagéao

14- Material de
acondicionamento

Préprio para uso alimentar

Observacoes:
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Revisdo: 00
Unidades de extraccédo, refinacdoe | g UNO
e . <
embalamento de oOleos vegetais 56
(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
B3. Condigdes gerais dos produtos Sim | Nao
Conservados e acondicionados de forma a ndo afectar a sua qualidade
Forma de acondicionamento:
Conservacao dos produtos a temperaturas adequadas
Armazenagem sobre estrados ou prateleiras
Bom estado de salubridade
Bom estado de higiene
Protegido dos raios solares, poeiras ou conspurcagoes
Observacoes:
C - Zona de Armazenagem
C1. Condig¢oes verificadas Sim | Nao

Existe zona de armazenagem de matéria-prima

Pela zona de rececéo

Especifico para a armazenagem

1- Acesso Outro:

Qual?

Individualizada

Comum a recegao

2- Zona de armazenagem | Outro:
Qual?

Sectorizada por caracteristica de matéria -prima

3- Dimensao Adequada

Tipo de material:

Liso, impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfetar.

Frequéncia de lavagem: /por dia

4- Pavimento Sistema de Escoamento de Agua

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Material Adequado.
Tipo de material:

5- Portas Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Revisédo: 00
Unidades de extraccédo, refinacdoe | g UNO
7 . <
embalamento de oleos vegetais 56
(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
C1. Condig¢oes verificadas Sim | Nao

6- Paredes e teto

Revestidos de material liso, de facil lavagem, resistentes e

impermeaveis
Tipo de material:

Revestimento de cor clara

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

7- lluminagao

Adequada

Natural (Janelas)

Artificial

Lampadas protegidas

8- Ventilagao

Natural

Artificial

Acesso facil aos filtros

Suficiente

9- Dispositivos de
protecdo contra animais
indesejaveis

Redes mosquiteiras

Insetocutor funcional

Outros:
Qual?

10- Dispositivos de
limpeza e desinfegao das
maos

Em numero adequado

Agua corrente quente

Agua corrente fria

Torneiras de comando nao manual

Materiais de limpeza (detergente e desinfetante)

Meios de secagem higiénica
Qual?

11- Dispositivos de
lavagem e desinfecao de
equipamento, utensilios e
instalagoes

Adequados
Quais?

Agua corrente quente

Agua corrente fria

Produtos armazenados em local isolado e identificado

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

12- Dispositivos para os
desperdicios

Com tampa

Tipo de acionamento:

Com saco plastico no interior

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

13- Outros equipamentos
e utensilios

Frequéncia de limpeza e desinfecgao:

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

14- Material de
acondicionamento

Préprio para uso alimentar

Colocados sobre estrados ou prateleiras

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

Observacoes:
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016
Revisao: 00

Unidades de extraccédo, refinacao e
embalamento de 6leos vegetais

(INCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)

UNO
2016

REALIZADO
POR

C2. Condigdes gerais dos produtos

Sim | Nao

Conservados e acondicionados de forma a n&o afetar a sua qualidade
Forma de acondicionamento:

Conservacao dos produtos a temperaturas adequadas

Armazenagem sobre estrados ou prateleiras

Bom estado de salubridade

Bom estado de higiene

Protegido dos raios solares, poeiras ou conspurcagoes

Observacoées:

D - Zona de Preparagio de Matérias-Primas

D1. Condicoes tecnoldgicas

Sim | Nao

Zona preparagao das
sementes

Zona secagem bagacgo

D2. Condigoes verificadas na area

Sim | Nao

Pela zona de recegéo

Pela zona de armazenagem

1- Acesso Especifico para a zona de preparagao

Outro:
Qual?

Individualizadas

2- Zonas de preparagao de | Comum a todas as preparagdes

matérias-primas Outro:
Qual?
3- Dimenséo Adequada

Tipo de material:

Liso, impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfetar.

4- Pavimento Frequéncia de lavagem: /por dia

Sistema de Escoamento de Agua

Bom estado de conservagéao

Bom estado de higiene

Material Adequado

5- Portas Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene
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Revisédo: 00
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7 . <
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(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
D2. Condigoes verificadas na area Sim | Nao

Revestidos de material liso, de facil lavagem, resistentes e
impermeaveis
Tipo de material:

6- Paredes e teto Revestimento de cor clara

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Adequada

7- lluminagao Natural (Janelas)

Artificial

Lampadas protegidas

Natural

Artificial

8- Ventilagao Acesso facil aos filtros

Suficiente

Redes mosquiteiras

9- Dispositivos de Insectocutor funcional

protecéo contra animais Outros:
indesejaveis )

Qual?

Em numero adequado

_A_gua corrente quente

10- Dispositivos de | Agua corrente fria
limpeza e desinfe¢do das | Torneiras de comando ndo manual
maos Materiais de limpeza (detergente e desinfetante)
Meios de secagem higiénica
Qual?
Adequados
Quais?

11- Dispositivos de Agua corrente quente

lavagem e desinfecao de Agua corrente fria

equipamento, utensilios e - - —
quip i Produtos armazenados em local isolado e identificado

instalagoes ~
¢ Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Com tampa

Tipo de accionamento:

12- Dispositivos para os Com saco plastico no interior

desperdicios =
P Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Tipo de equipamentos para cada operacéo:

13- Outros equipamentos | Frequéncia de limpeza e desinfegao:
e utensilios

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

Préprio para uso alimentar

14- Material de Bom estado de conservagéo

acondicionamento

Bom estado de higiene

Observacoes:
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Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Revisdo: 00
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(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
D3. Condigdes gerais dos produtos Sim | Nao
Manipulados e preparados de forma a ndo afetar a sua qualidade
Conservacao dos produtos a temperaturas adequadas
Bom estado de salubridade
Bom estado de higiene
Protegidos dos raios solares, poeiras ou conspurcacdes
Formas de acondicionamento:
Observagoées:
E — Zona de Produgao
E1. Condigdes tecnolégicas Sim_| Nao
Zona Extracgao
Zona Refinagao
E2. Condigoes verificadas Sim |Nao

1- Acesso

Pela zona de rececéo

Pela zona de zona de preparacdo de matérias-primas

Especifico para as zonas de produgao

Outro:
Qual?

2- Zonas de produgao

Comum a zona de preparagédo de matérias-primas

Comum a todas as produgdes

Individualizadas
Quantas?

Outro:
Qual?

3- Dimensao

Adequada

4- Pavimento

Liso, impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfetar.
Tipo de material:

Frequéncia de lavagem: /por dia

Sistema de Escoamento de Agua

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

Rua Rodrigo da Fonseca, n2 73 - 1269-274 Lisboa | Tel.: 217 983 600 | Fax 217 983 654 | www.asae.gov.pt

10 de 27




Ficha Técnica de Fiscalizacao

FTF: SA/02/UNO/16
Versao: 01/2016

Revisédo: 00
Unidades de extraccédo, refinacdoe | g UNO
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embalamento de oOleos vegetais 56
(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
E2. Condi¢oes verificadas Sim | Nao

5- Portas

Material Adequado.
Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

6- Paredes e teto

Revestidos de material liso, de facil lavagem, resistentes e
impermeaveis
Tipo de material:

Revestimento de cor clara

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

7- lluminagao

Adequada

Natural (Janelas)

Artificial

Lampadas protegidas

8- Ventilagao

Natural

Artificial

Acesso facil aos filtros

Suficiente

9- Dispositivos de
protecdo contra animais
indesejaveis

Redes mosquiteiras

Insetocutor funcional

Outros: Qual?

10- Dispositivos de
limpeza e desinfeg¢ao das
maos

Em numero adequado

Agua corrente quente

Agua corrente fria

Torneiras de comando ndo manual

Materiais de limpeza (detergente e desinfetante)

Meios de secagem higiénica Qual?

11- Dispositivos de
lavagem e desinfecao de
equipamento, utensilios e
instalagoes

Adequados Quais?

_Agua corrente quente

Agua corrente fria

Produtos armazenados em local isolado e identificado

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

12- Dispositivos para os
desperdicios

Com tampa

Tipo de accionamento:

Com saco plastico no interior

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

13- Outros equipamentos
e utensilios

Tipo de equipamentos para cada operacédo:

Frequéncia de limpeza e desinfecdo:

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene

14- Material de
acondicionamento

Préprio para uso alimentar

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene
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REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
Observagoées:
E3. Condigoes gerais dos produtos Sim | Nao

Manipulados, preparados, conservados e acondicionados de forma a ndo afetar a sua
qualidade

Bom estado de salubridade

Bom estado de higiene

Protegidos dos raios solares, poeiras ou conspurcac¢des
Tipo de produto e Formas de acondicionamento:

Observacoes:
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(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
F — Zona de Acondicionamento e Embalagem
F1. Condigoes tecnolégicas Sim |Nao
Linhas de embalamento
Capacidade
F2. Condicodes verificadas Sim | Nao
Contiguo a zona de producao
1- Acesso Independente da zona de produgéo
Outro: Qual?
2- Dimensao Adequada
Liso, impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfectar.
Tipo de material:
. Frequéncia de lavagem: /por dia
3- Pavimento Sistema de Escoamento de Agua
Bom estado de conservagao
Bom estado de higiene
Material Adequado.
4- Portas Tipo de material: _
Bom estado de conservagao
Bom estado de higiene
F2. Condigoes verificadas Sim | Nao

impermeaveis
Tipo de material:

Revestidos de material liso, de facil lavagem, resistentes e

5- Paredes e teto Revestimento de cor clara

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Adequada
6- lluminagio Natural (Janelas)
Artificial
Lampadas protegidas
Natural
A Artificial
7- Ventilagao Acesso facil aos filtros
Suficiente
8- Dispositivos de Redes mosquiteiras
protecao contra animais | Insetocutor funcional
indesejaveis Outros: Qual?

Em numero adequado

Agua corrente quente

Agua corrente fria

9- Dispositivos de limpeza - =
Torneiras de comando ndo manual

e desinfecgdo das maos Materiais de limpeza (detergente e desinfetante)

Meios de secagem higiénica
Qual?
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(]NCLUI EXTRACCAO OLEO DE BAGACO DE AZEITONA E RESPECTIVA & 20 1 6
REFINACAO, BEM COMO A REFINACAO DE AZEITE)
Adequados
. " Quais?
la 10- D'SPSS"‘.'V:S de d Agua corrente quente
vagem e desiniegao de Agua corrente fria
equipamento, utensilios e - - —
. ~ Produtos armazenados em local isolado e identificado
instalagoes ~
Bom estado de conservagéo
Bom estado de higiene
Com tampa
. " Tipo de accionamento:
11- Dispositivos para os T : .
. Com saco plastico no interior
desperdicios ~
Bom estado de conservagéo
Bom estado de higiene
Tipo de equipamentos:
12- Outros equipamentos | Frequéncia de limpeza e desinfecao:
e utensilios
Bom estado de conservagao
Bom estado de higiene
13- Material de Préprio para uso allmentar~
g Bom estado de conservagao
acondicionamento —
Bom estado de higiene
Observagoées:
F2. Condigoes gerais dos produtos Sim | Nao

Manipulados, preparados, conservados e acondicionados de forma a ndo afetar a sua
qualidade

Conservacao dos produtos a temperaturas adequadas

Bom estado de salubridade

Bom estado de higiene

Protegidos dos raios solares, poeiras ou conspurcacdes

Tipo de produtos e formas de acondicionamento:

Observagoées:
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G - Zona de Expedigado do Produto Final
Localizagao:
Acesso:
G1. Condigoes verificadas Sim | Nao
1- Dimenséo Adequada
Impermeavel, resistente, facil de lavar e desinfetar
Tipo de material:
2- Pavimento Sistema de escoamento de agua
Bom estado de conservagao
Bom estado de higiene
G1. Condigoes verificadas Sim | Nao

3.- Paredes

Superficie lisa, faceis de limpar, resistentes e impermeaveis
Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

4- Teto

Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

5- Portas

Material adequado:
Tipo de material:

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

Adequada
6- lluminago Natural (Janelas)
Artificial
Lampadas protegidas
7- Ventilagao Suficiente

8- Dispositivos
protecao animais
indesejaveis

Redes Mosquiteiras nas janelas

Insetocutor Funcional

Outros:

Observacgoées:
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H — Armazenagem de produtos ndo alimentares
Local Estiva Estado Estado
Préprio Correta Conservagao Higiene
Sim Ndo | Sim | Néao Bom Def. | Bom Def.

Material de acondicionamento e
de embalagem
Matérias-primas subsidiarias
Material de Limpeza e
manutengao, assim como
substancias analogas
Observagoes:
| - Instalagoes sanitarias e vestiarios
Acesso:
As instalagdes sao: Sim | Nao

Separadas da Zona de Produgéao

Em numero adequado:

Separadas por sexo

Dimensdes adequadas

1. Lavatérios

Lavatério com torneiras de acionamento ndo manual

Lavatério com agua quente e fria ou pré-misturada

Meios de lavagem (detergente/desinfetante)

Meios de secagem

Quais?

2. Ventilagao adequada

3. Cacifos

N° suficiente

Bom estado de conservagao

Bom estado de higiene

4. Pavimento/ Paredes/Tecto

Bom estado de conservagéo

Bom estado de higiene
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Observacoes:
J — Instalagdes de Apoio
As instalagdes de apoio tém: Sim | Nao
Laboratério
Gabinete Médico
Lavandaria
Refeitorio
Observagoes:
L — Aguas Residuais
Tratamento Sim [ Nzo [
ETAR [ Outro || Qual?

Destino dos Efluentes:

Observacoes:
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M -Pessoal
Vestuario e Higiene Pessoal Sim | Nao
Vestuario adequado as tarefas e limpo
Boa higiene pessoal (maos, cabelos cobertos por touca)
Fichas de atidao
Observacgdes:
N - Informacgao sobre a Rastreabilidade
1. Entrada da matéria-prima
e . ~ . Data de Quantidade
Identificagéo dos fornecedores (designagao social e morada) Entrada Rececionada
2. Saida do Produto Final
Destino (designagao social e Data de Quantidade
Produto morada do estabelecimento) saida Expedida Lote
Observacoes:
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3. Registos
Existem registos em arquivo
Sao cumpridos os prazos de conservagao dos registos

'] 5anos
(regra geral — documentos contabilisticos)

'] 2anos

(um periodo equivalente ao periodo de vida util do alimento acrescido de 6
meses para os registos relativos a producdo, planos de pré-requisitos do
sistema HACCP e plano HACCP, podendo ser alargado este periodo por
decisdo do agente econémico)

Observacoes:

Sim Nao

4 — Rotulagem/Marcagao
Denominacéo de venda

Lista de Ingredientes

Data de Durabilidade Minima/Data limite de consumo

Nome ou firma ou denominacao social e a morada do fabricante ou distribuidor

Lote:

Quantidade liquida:

5 — OUTROS PRE-REQUISITOS

1. Programa de Higienizagao

Existe Programa de limpeza e desinfecao
Das instalagoes

Dos equipamentos

Dos utensilios

Das caixas dos veiculos

Outros:

Observacgoes:

Sim | Nao
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2. Controlo de Pragas Sim | Nao
E feito por uma Empresa da especialidade
Nome e Sede Social:
Existe Programa de controlo
O Programa de controlo é adequado as instalacdes
Observacao de evidéncias (Pragas)
Existe Mapa de localizag&o dos iscos
Existem fichas técnicas e de seguranca dos produtos quimicos utilizados
Existe Ficha de verificacdo/Relatério das intervencdes
Observacoes:
3. Controlo de agua | Sim | Nao
Origem:
Rede Publica
Furo
Outros:
Deposito adequado a armazenagem
Tipo de Tratamento Cloragem
u.v.
Outro
Existe Programa de controlo
Existem Boletins de analise
Observacoes:
4. Calibragdo de equipamentos Sim | Nao
Programa de verificagéo
Registos de calibragédo
Outros /Observacgdes
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5. Formagao Sim | Nao

Programa de formacgao
Registos de agdes efetuadas

Observacoes:

6. Apoio Laboratorial

1. Laboratério:

Laboratario(s) interno/externo(s) reconhecido(s) pela Autoridade Competente

al?
Qu sim[] | Naol]
Identificagéo:
Laboratdrio(s) externo(s) néo reconhecido(s) pela autoridade Competente Sim [ Nzo [
Qual?

2. Analises efetuadas em laboratorio interno:

Sim Nao

Matérias-primas

Produto acabado

Instalagées

Equipamento

Caixas dos veiculos de transporte
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3. Andlises efetuadas em laboratério externo reconhecido: Sim | Nao
Matérias-primas
Produto acabado
Instalacbes
Equipamento
Caixas dos veiculos de transporte
4. Analises efetuadas em laboratério externo nao reconhecido: Sim Nao
Matérias-primas
Produto acabado
Instalagbes
Equipamento
Caixas dos veiculos de transporte
Registos
Quais:
Ocorreram situagbes de falta de seguranga e inconformidades relativas a sim [ Nzo [

seguranca alimentar e caracteristicas legais, do produto

Bloqueio []
Quais as medidas desenvolvidas pelo operador
Retirada [
Sim ]
Notificagdo a Autoridade Competente
N&o [

Observacgoes:
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6 - ANALISE DOS PERIGOS E CONTROLO DOS PONTOS CRITICOS
Principios do HACCP Sim | Nio
1. Estéo criados, aplicados e mantidos processos permanentes baseados nos principios
HACCP?
Observacgoes:
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| 7 — IRREGULARIDADES DETETADAS |
1-Irregularidades:

2-Condig6es dos Produtos Sim Nao
Produto apreendido
Se Sim, quais os produtos e respetivas quantidade:
3-Atividade Sim Nao
Suspensao de atividade

Se Sim, qual o motivo:

Assinaturas
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