A Comissdo Europeia, através do Regulamento
(CE) n2178/2002 considera Risco Alimentar como
a funcdo da probabilidade de um efeito nocivo pa-
ra saude e da gravidade desse efeito, como conse-
guéncia de um perigo que pode ser um agente
bioldgico, quimico ou fisico.

A Comunicag¢ao dos Riscos é um intercambio inte-
rativo, durante todo o processo de analise dos ris-
cos.

Informacgdes e pareceres relativos a perigos e ris-
cos, fatores relacionados com riscos e percecao
dos riscos, devem ser tidos em conta entre avalia-
dores e gestores do risco, consumidores, empresas
do sector alimentar, comunidade universitaria e
outras partes interessadas.

Gestdo de risco Avaliagdo
do risco

Processo interactivo, ndo sequencial

Comunicagdo do risco

O RASFF-Sistema de Alerta Rdpido para Géneros Alimenti-
cios e Alimentos para Animais visa garantir o fluxo comu-
nitario de informagdOes para reagir rapidamente quan-
do os riscos sdo detetados na cadeia alimentar. Com
base nas ocorréncias oficialmente detetadas nos EMs
de situacbes que comprometem a salde dos consumi-
dores, a Comissao Europeia criou uma Base de Dados
da ocorréncia anual dos diversos Perigos Alimentares.

TOP 10 Perigos Alimentares
(Notificagdes Alerta RASFF 2014*)

Categoria Perigo N2 notificagdes
Bioldgico Microrganismos patogénicos 248
Quimico Metais pesados 98
Quimico Composicdo 63
Quimico Alergénios 57
Bioldgico Micotoxinas 54
Quimico Residuos pesticidas 43
Quimico Contaminantes industriais 35
Fisico Corpos estranhos 34
Bioldgico Biotoxinas 19
Quimico Residuos med. veterinarios 19

*Adaptado Relatério preliminar RASFF 2014

Estabelecimentos do setor alimentar suspensos em 2014*
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A ASAE, no ambito das suas atividades do Controlo
Oficial dos Géneros Alimenticios, em 2014, dos 18201
estabelecimentos do setor alimentar verificados, 584
foram suspensos por ndo reunirem os requisitos mini-
mos de higiene alimentar. A auséncia dos requisitos
minimos de higiene representa um risco acrescido
relativamente a garantia da seguranca dos alimentos
disponibilizados pelos operadores em causa.
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Ciclo de Conferéncias

Prof.® Doutora

Maria Luisa Lima

Professora Catedratica de Psicologia Social no
ISCTE-IUL

Investigadora no Centro de Investigagdo e In-
tervencgao Social (CIS-IUL)

Membro do Conselho Cientifico e Presidente
do Painel Temdatico de Comunicag¢do dos Riscos
da Cadeia Alimentar da ASAE

Dr. Carlos Magno

Presidente da Entidade Reguladora para a Co-
municacdo Social

Professor de Filosofia da Comunicag¢do no Insti-
tuto Superior de Comunicacdo Empresarial
(ISCEM)

Docente Convidado na Faculdade de Filosofia
da Universidade Catélica, em Braga

Compete a ASAE assegurar a comunicagdo publica e
transparente dos riscos, a promogdo e divulgagdo da
informacgdo sobre seguranga dos alimentos junto dos
consumidores.

Em 2013 foi publicado o Manual de Comunicagdo,
gue estabelece a metodologia para a comunicagcdo em
Segurancga Alimentar da ASAE.
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O Conselho Cientifico da ASAE é o drgdo de consulta
especializada e de acompanhamento da area dos ris-
cos da cadeia alimentar, em matérias cientificas, de
desenvolvimento tecnoldgico e de projetos de investi-
gacao, gozando de plena autonomia técnico-cientifica
para o efeito. Com a finalidade de prestar apoio espe-
cializado ao Conselho Cientifico na elaboracado de pa-
receres cientificos e avaliacao de riscos na cadeia ali-
mentar, foram constituidos os seguintes painéis tema-
ticos:

1.Aditivos e Contaminantes da Cadeia Alimentar

2.Alimentagdo, Saude e Bem-Estar Animal
3.Nutricdo e Alergias Alimentares
4.Riscos Bioldgicos

5.Fitossanidade e Organismos Geneticamente Modi-
ficados (OGM’s)

6.Comunicacao dos Riscos

O que sao riscos alimentares?

. Porque é que as pessoas ligam pouco as
mensagens de risco alimentar das autori-

dades?

o As pessoas entram em panico se ouvirem

falar de riscos alimentares?

. Porgue é que as pessoas dado tanta impor-
tancia a riscos que os técnicos desvalori-

zam?

U Como se constroem mensagens eficazes

para mudar comportamentos?

. Devemos usar as redes sociais ha comuni-

cacao de riscos?

Interessam-lhe estas questdes?

Entdao venha conversar connosco.

Vamos construir um espaco de debate para par-

tilharmos dados de investigacdo e casos praticos.
Queremos também ouvir as suas opinides e res-

ponder as suas perguntas.



