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FICHA TECNICA DE FISCALIZAGAO

ESTABELECIMENTOS ESPECIALIZADOS NO COMERCIO A RETALHO DE CARNE E SEUS PRODUTOS (TALHOS)

Referéncia:
Data da agao de !-I?r? de
fiscalizagao (dia/més/ano): iniclo
(h:min):

1. Identificagdo do operador econémico fiscalizado
1.1 Identificagdo do operador econémico
Pessga Des_lgnagao NIPC:
Coletiva [social:
P_essoa Nome completo: NIF:
Singular
CAE principal:
CAE secundarios:
N.° total de trabalhadores ao servigo do operador econdémico:
1.2 Identificagdo da pessoa presente no ato Sim |Nao
E o/a representante legal do operador econémico?
Nome:
Fungao: [NIF |
Observagoes:
2, Local fiscalizado

Denominagao
21 corrente do

estabelecimento:
2.2 Morada:
23 Cadigo Postal:
24 Localidade:
25 Telefone:
2.6 Numero de Controlo Veterinario (caso se aplique):
27 Tipo de

) estabelecimento:
28 Tipo de operador
’ econdémico:

Coordenadas
29 (graus, minutos e

segundos):
2.10 Descrigao do local fiscalizado:
2.11 [Tipo de atividade: Sim |Nao
Comércio a retalho de carne e produtos a base de carne, em estabelecimentos especializados (talho), sem fornecimento
de géneros alimenticios de origem animal a outro estabelecimento, ou em que essas operacdes consistem exclusivamente
na armazenagem e transporte ou o fornecimento a outro estabelecimento retalhista consiste numa atividade marginal,
localizada e restrita (CAE 47220 do Cddigo das Atividades Econémicas, Rev.3)
Comércio a retalho de carne e produtos a base de carne, em estabelecimentos especializados (talho), com fornecimento
de géneros alimenticios de origem animal a outro estabelecimento, em que essas operagdes nao consistem
exclusivamente na armazenagem e transporte, ou em que o fornecimento a outro estabelecimento retalhista ndo consiste
numa atividade marginal, localizada e restrita (CAE 47220 do Cédigo das Atividades Econdmicas, Rev.3,)
Armazenagem frigorifica de géneros alimenticios que exijam condigbes de temperatura controlada nos termos da alinea c)
do n.° 2 do art.° 4.° do Reg. (CE) n.° 853/2004, de 29/04 (CAE 52101 do Cédigo das Atividades Econémicas, Rev.3)
Fabricagdo de produtos a base de carne (CAE 10130 do Cddigo das Atividades Econémicas, Rev.3)
Outro(s). Qual(Quais)?
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212 Atividade industrial

[Sim

[Nao [N.A.

substancias perigosas. (alinea bb), artigo 2.°, do RIACSR)

Nota: «Secgoes acessorias destinadas a atividades industriais» - sec¢des onde s&o exercidas atividades industriais a que correspondem as
classificagdes de atividades econdmicas (CAE) elencadas na lista VI do anexo | e que constituam elemento de suporte ou complemento da
atividade exercida em estabelecimentos de comércio ou de restauragédo ou bebidas, na condi¢éo de tais atividades ndo envolverem
operacgdes de gestéo de residuos sujeitas a vistoria prévia a luz da legislagéo aplicavel ou ndo se encontrarem abrangidas pelos regimes de
avaliagdo de impacte ambiental ou de prevencgéo e controlo integrados da poluigdo ou de prevengéo de acidentes graves que envolvam

«Atividade industrial», a atividade econémica prevista na Classificacdo Portuguesa das Atividades Econdémicas (CAE - rev. 3), aprovada
pelo DL n.° 381/2007, de 14/11, nos termos definidos no anexo i ao SIR. (alinea a), artigo 2.° do SIR aprovado em anexo ao DL n.° 169/2012,
de 01/08, alterado pelos DL n.®® 165/2014, de 5/11, 73/2015, de 11/05, 39/2018, de 11/06, 20/2019, de 30/01, e 9/2021, de 29/01, pela
Declaragéo de Retificagdo n° 29/2015, de 15/06 e pela Resolugdo da Assembleia da Republica n.° 138/2019, de 08/08).

O estabelecimento dispde de secgao acessdria destinada a atividade industrial cuja poténcia elétrica contratada
€ igual ou inferior a 99 kVA? (n.° 4 do artigo 4.°, e n.° 2 do artigo 5.°, do RJACSR)

O estabelecimento dispde de secgdo acessdria destinada a atividade industrial cuja poténcia elétrica contratada
¢ igual ou inferior a 99 kVA e o licenciamento da atividade obedeceu ao disposto no Regime Juridico de Acesso
e Exercicio de Atividades de Comércio, Servigos e Restauragdo (RJACSR)? (n.° 4 do artigo 4.2, e n.° 2 do artigo
5.°, do RIACSR)

O estabelecimento dispde de secgdo acessoria destinada a atividade industrial cuja poténcia elétrica contratada
é superior a 99 kVA? (n.° 4 do artigo 4.°, e n.° 2 do artigo 5.°, do RJACSR)

O estabelecimento dispde de secgdo acessdria destinada a atividade industrial cuja poténcia elétrica contratada
é superior a 99 kVA e o licenciamento da atividade foi feito nos termos do SIR? (Sistema da Industria Responsavel
(SIR), aprovado em anexo ao aprovado em anexo ao DL n° 169/2012, de 01/08, alterado pelos DL n.®® 165/2014, de 5/11,
73/2015, de 11/05, 39/2018, de 11/06 e 20/2019, de 30/01, e 9/2021, de 29/01, pela Declaragdo de Retificagédo n° 29/2015,
de 15/06 e pela Resolugédo da Assembleia da Republica n.° 138/2019, de 08/08)

213 Com fabrico Sim [Nao
2131 Preparados de carne
2.13.2 Enchidos fumados
2133 Enchidos termizados
2.13.4 Carne picada
2.13.5 Outrof/s.
Qual/Quais?
2.14 Quantidade média anual de preparados de carne produzidos:
2.15 Quantidade média anual de produtos enchidos fumados produzidos:
2.16 Quantidade média anual de produtos enchidos termizados produzidos:
217 Quantidade média anual de carne picada produzida:
2.18 Quantidade maxima anual de matéria-prima que foi usada no fabrico de enchidos:
2.19 Alvara/Licencga/Registo/Autorizagao de laboragao/Comunicagao Prévia n.°:
2.20 Alvara/Licencga/Registo/Autorizagao de laboragao/Comunicagao Prévia emitido por:
221 Area util do estabelecimento (m?):
2.22 Periodo de laboragao Sim [Nao
2.221 Qual é o horario de funcionamento do estabelecimento?
Manha
Tarde
Noite
2.22.2 Com encerramento mensal?
Em que
més/meses
encerra?
2223 Com encerramento semanal?
Em que dia/s da
semana encerra?
2.22.4 Qual é o horario de funcionamento da secgéo destinada a atividade industrial?
Manha
Tarde
Noite
Observagoées:
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3. Identificagao da brigada

o E o/a
UR/ L N.°do | responsavel
UNIIC UO/ Divisao Nome completo cartao pelo ato?

_— Sim Nao

Observagoes:

4. Deveres gerais do exercicio da atividade no estabelecimento Sim Ndo |N.A.
4.1 Sao cumpridas as regras que visam a protecao da exposicao involuntaria ao fumo do tabaco,
bem como as regras relativas a comercializagao de tabaco no estabelecimento? (Lei n.° 37/2007, de
14/08, alterada pelas Leis n.°® 109/2015, de 26/08, e 63/2017, de 03/08, e pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

4.2 Verifica-se a falta do distico de proibicdo de fumar? (art.° 6.° da Lei n.° 37/2007, de 14/08, alterada
pelas Leis n.°° 109/2015, de 26/08, e 63/2017, de 03/08 e pelo DL n.° 9/2021, de 29/01) (se aplicavel)

4.3 Verifica-se a falta de livro de reclamacoes?
(alinea a), n.° 1, art.° 3.° do DL n.° 156/2005, de 15/09, com as alteragdes introduzidas até ao DL n.° 9/2021, de
29/01)

4.4 Encontra-se afixada no estabelecimento, em local bem visivel e com caracteres facilmente legiveis
pelo consumidor ou utente, a seguinte informagao: «Este estabelecimento dispoe de livro de
reclamagdes» e «Entidade competente para apreciar a reclamagao: [identificagcdo e morada
completas da entidade]»?

(alinea c), n.° 1, art. 3.°, do DL n.° 156/2005, de 15/09, com as altera¢des introduzidas até ao DL n.° 9/2021, de
29/01)

4.5 Sao cumpridas as regras de informagao sobre meios alternativos de resolugao de litigios com
os consumidores?

(Lei n.° 144/2015, de 08/09, alterada pelos DL n.®® 102/2017, de 23/08, e 9/2021, de 29/01, e pelas
Leis n.*® 14/2019, de 12/02 e 75-B/2020, de 31/12; artigo 29.° do RJACSR, aprovado em anexo ao DL
n.° 10/2015, de 16/01, alterado pelos DL n.”® 102/2017, de 23/08, e 9/2021, de 29/01, e pela Lei n.°
15/2018, de 27/03)

4.6 Sao cumpridas as regras de informacao relativas ao horario de funcionamento do
estabelecimento? (DL n.° 48/96, de 15/05, alterado pelos DL n.°® 126/96, de 10/08, 111/2010, de 15/10,
48/2011, de 01/04, 10/2015, 16/01 e 9/2021, de 29/01)

4.7 Todas as informag6es sobre a natureza, caracteristicas e garantias de bens ou servigos,
oferecidos ao publico no mercado nacional, quer os constantes de rétulos, embalagens,
prospetos, catalogos ou livros de instrugdes ou outros meios informativos, quer as facultadas nos
locais de venda ou divulgadas por qualquer meio publicitario estao redigidas em lingua
portuguesa? (art.° 26.° do RIACSR; DL n.° 238/86, de 19/08, alterado pelo DL n.° 42/88, de 06/02)
Observagoées:

5. Acesso, alteragao e encerramento, da atividade, no ambito do Regime Juridico de Acesso e Exercicio de
Atividades de Comércio, Servigos e Restauragao (RJACSR) (regime juridico aprovado em anexo ao DL n.° 10/2015, de
16/01 alterado pelos DL n.°® 102/2017, de 23/08, e 9/2021, de 29/01, e pela Lei n.° 15/2018, de 27/03)

5.1 Procedimento de mera comunicagéao prévia Sim Nao [N.A.

5.1.1 Para a exploragéo do estabelecimento, encontra-se apresentada a mera comunicagéo prévia, nos
casos em que nao deva haver lugar a pedido de dispensa de requisitos especificos? (alinea a), n.° 1 do
artigo 4.° do RJACSR)

5.1.2 Em caso de alteragdo significativa das condi¢des de exercicio da atividade, ou de alteragéo da
titularidade do estabelecimento, quando aplicaveis, foi apresentada a respetiva mera comunicagao
prévia? (n.° 2 do artigo 4.° do RJACSR)

5.1.3 Em caso de encerramento do estabelecimento ou de cessacao da atividade, foi comunicado o
respetivo evento até 60 dias apds a ocorréncia do mesmo? (n.° 6 do artigo 4.° do RIACSR)

5.2 Procedimento de autorizagao Sim Nao |[N.A.
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5.2.1 Para a exploragéo do estabelecimento, encontra-se obtida a autorizacdo devida, nos casos em que
deva haver lugar a pedido de dispensa de requisitos especificos? (alinea a), n.° 1 do artigo 5.° do
RJACSR)

5.2.2 Em caso de alteragéo significativa das condigbes de exercicio da atividade, bem como de alteragao

da titularidade do estabelecimento, quando aplicaveis, foi realizado o averbamento na respetiva
autorizagao? (n.° 3 do artigo 5.° do RJACSR)

Observagoes:

6. Requisitos de higiene e técnicos
(Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006
de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, e suas alteragdes;
Reg. (CE) n.° 853/2004, de 29/04, e suas alteragdes; Reg. (CE) n.° 2074/2005, de 05/12, e suas alteragdes; Reg. (UE) n.° 2017/625, de 15/03, e suas
alteragdes; Portaria n.° 74/2014, de 20/03; DL n.° 113/2006, de 12/06, retificado pela Declaragéo de Retificacéo n.° 49/2006, de 09/08, e alterado pelos DL n.*®
223/2008, de 18/11, e 9/2021, de 29/01; DL n.° 111/2006 de 09/06; Despacho Normativo n.® 9/2015, de 03/06, |l série do Diario da Republica; DL n.° 306/2007,

de 27/08, alterado e aditado pelos DL n.° 92/2010, de 26/07, 152/2017, de 07/12 e 9/2021, de 29/01)

Nota: No ambito do Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicao e Venda de Carnes e seus Produtos por «Local
de venda» entende-se o estabelecimento que prepara e vende carnes e outros produtos para consumo publico (al. f) do art.° 1.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)

6.1 Formagao do pessoal Sim Nao |N.A.
6.1.1 O pessoal que manipula géneros alimenticios tem formagao na area da higiene e seguranga
alimentar, devidamente documentada (n.° 1, Capitulo XII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)?
6.1.2 O pessoal que manipula géneros alimenticios € devidamente supervisionado (n.° 1, Capitulo XlI, Anexo
Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)?
6.1.3 Os responsaveis pelo desenvolvimento e manutencdo de um processo baseado nos principios

HACCP, bem como o pessoal responsavel pela aplicagao dos referidos principios recebem formagéao
adequada na aplicagao dos principios HACCP (n.° 2, capitulo XII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004,

de 29/04)?

6.1.4 Existe um programa de formag&o adequado (n.° 3, Capitulo XII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de
29 de abril)?

6.1.5 Todos os colaboradores de empresas responsaveis por locais de venda de carnes e seus produtos

(comércio retalhista), por distribuigao de carnes a partir dos referidos locais, por centrais de
distribuicao e ainda por armazéns de produtos carneos que ndo exigem temperatura controlada
frequentaram curso de formagao em materia de higiene e segurancga alimentar - Formagéao de
Manipuladores de Carnes e seus Produtos — Talhos e Charcutarias? (art.° 26.° e 27.° do
Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus
Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01) Nota: A obrigatoriedade de frequentaram
curso de formagédo "Formagao de Manipuladores de Carnes e seus Produtos — Talhos e Charcutarias" prevista
na legislagao, refere-se a frequéncia dos manipuladores de carnes e seus produtos, onde se incluem os
colaboradores das charcutarias, em cursos de formagdo em higiene e seguranga alimentar e ndo a renovagao
do “cartdo de manipulador”. Devera ser consultado o site da Diregcdo-Geral de Alimentagao e Veterinaria (DGAV)
para confirmar as entidades autorizadas a ministrar a referida formagao.
https://www.dgav.pt/alimentos/conteudo/generos-alimenticios/iniciar-uma-empresa-alimentar/formacao/

Observagoées:
6.2 Higiene pessoal e saude Sim Nao |[N.A.
6.2.1 O vestuario das pessoas que trabalham nos locais onde sdo manuseados os alimentos esta

limpo, é adequado as fungdes, sempre que necessario confere protegao e esta a ser usado de forma
correta de modo a prevenir contaminagdes? (n.° 1, Capitulo VIII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04;
art.® 23.° do regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.2.2 Os manipuladores de alimentos mantém um elevado grau de higiene pessoal (homeadamente
cabelos, maos, unhas)? (n.° 1, Capitulo VIII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.2.3 Qualquer pessoa empregue no setor alimentar que sofra ou seja portadora de uma doenga
facilmente transmissivel através dos alimentos ou que esteja afetada, por exemplo, por feridas
infetadas, infegbes cuténeas, inflamagdes ou diarreia, e haja probabilidade de contaminagao direta
ou indireta, é proibida tanto de manipular géneros alimenticios, como de entrar em locais onde
os mesmos sejam manipulados (n.° 2, Capitulo VIII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; art.° 31.°
do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008
de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)?
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6.2.4 Qualquer pessoa empregue no setor alimentar que sofra ou seja portadora de uma doenga
facilmente transmissivel através dos alimentos ou que esteja afetada, por exemplo, por feridas
infetadas, infegbes cutaneas, inflamagdes ou diarreia, e que possa entrar em contacto com
géneros alimenticios informa imediatamente o operador do sector alimentar de tal doenca ou
sintomas e, se possivel, das suas causas? (n.° 2, Capitulo VIII, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04;
art.° 31.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.2.5 Nos locais de venda de carnes e seus produtos é proibido ao pessoal que os manipula efectuar
tarefas alheias a esta actividade, exceptuando-se o que eventualmente proceda a recebimentos e
pagamentos, desde que lave convenientemente as maos imediatamente apds a execugéo dessas
tarefas? (art.° 25.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado
pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.2.6 A lavagem das maos é efetuada de forma correta?
6.2.7 O uso de luvas descartaveis, caso aplicavel, é correto?
Observagoées:
6.3 Requisitos gerais aplicaveis as instalagées do setor alimentar Sim Nao [N.A.
6.3.1 O acesso a area de servigo é reservado ao pessoal do estabelecimento, de modo a prevenir
contaminagdes?
6.3.2 Verifica-se o cruzamento entre circuitos limpos e circuitos sujos?
6.3.3 As instalagdes sao mantidas limpas e em boas condigées? (n.° 1, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.°
852/2004, de 29/04)?
6.3.4 Pela sua disposicdo relativa, concegéo, construgéo, localizagéo e dimensdes as instalacdes

permitem a manutengéo e a limpeza e/ou desinfe¢do adequadas, evitando ou minimizando a
contaminagao por via atmosférica e facultando um espacgo de trabalho adequado para permitir a
execucao higiénica de todas as operac¢des? (alinea a), n.° 2, Capitulo |, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004,
de 29/04)

6.3.5 Pela sua disposicao relativa, concegéo, construgéo, localizagéo e dimensdes as instalagdes
permitem evitar a acumulacgao de sujidade, o contacto com materiais téxicos, a queda de
particulas nos géneros alimenticios e a formagao de condensagao e de bolores indesejaveis
nas superficies? (alinea b), n.° 2, Capitulo I, Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.6 Pela sua disposicao relativa, concegéo, construgéo, localizagéo e dimensdes as instalagdes
possibilitam a aplicagéo de boas praticas de higiene e evitar nomeadamente a contaminagao e, em
especial, o controlo de pragas? (alinea c), n.° 2, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.7 Pela sua disposicdo relativa, concegéo, construgéo, localizagéo e dimensdes as instalagcdes
proporcionam, sempre que necessario, condi¢des adequadas de manuseamento e armazenagem a
temperatura controlada, com uma capacidade suficiente para manter os géneros alimenticios a
temperaturas adequadas e sao concebidas de forma a permitir que essas temperaturas sejam
controladas e, se necessario, registadas? (art 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006
de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; alinea
d), n.° 2, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.8 Na zona envolvente ao local de instalagado existem focos de insalubridade ou poluigdo promotores
do desenvolvimento de agentes vectores e reservatérios ou que libertem cheiros, poeiras, fumos ou
gases susceptiveis de conspurcarem ou alterarem as carnes e seus produtoss? (al. a), n.° 1, art 9.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.3.9 Existem instalag6es sanitarias em numero suficiente, munidas de autoclismo e ligadas a um sistema
de esgoto eficaz? (n.° 3, Capitulo I, Anexo II, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.10 As instalagdes sanitarias nao dao diretamente para os locais onde se manuseiam os alimentos e
tém ventilagdo adequada, natural ou mecanica? (n.° 3 e n.° 6, Capitulo |, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004,
de 29/04; al. g) do n.° 1 do art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado
e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.3.11 Existe um numero adequado de lavatérios devidamente localizados e indicados para a lavagem
das maos? (n.° 4, Capitulo |, Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.12 Os lavatoérios para a lavagem das méaos estdo equipados com agua corrente quente e fria,
materiais de limpeza das méos e dispositivos de secagem higiénica? (n.° 4, Capitulo I, Anexo II, Reg.
(CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.13 Sempre que necessario, as instalagdes de lavagem dos alimentos encontram-se separadas das
que se destinam a lavagem das mé&os? (n.° 4, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)
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6.3.14

Existe uma ventilagdo natural ou mecanica adequada e suficiente? (alinea I) do art.° 9.° do
Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus
Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; n.° 5, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.15

E evitado o fluxo mecanico de ar das zonas contaminadas para as zonas limpas? (n.° 5, capitulo |,
anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.16

Os sistemas de ventilagao sao construidos de forma a proporcionar um acesso facil aos filtros e a
outras partes que necessitem de limpeza ou de substituicdo? (alinea ) do art.° 9.° do Regulamento das
Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01; n.° 5, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.17

As instalagbes possuem um sistema de iluminagao que permite boas condigdes de visibilidade no
estabelecimento, e a luz emitida pelas lampadas instaladas com armadura de protecgéo (contra
queda em caso de rebentamento) ndo altera o aspeto e coloracédo apresentados pelo produto,
estando as lampadas devidamente protegidas? (al. m), do n.° 1, art.° 9.° do Regulamento aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01; n.° 7, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.18

Os sistemas de esgoto sdo adequados ao fim a que se destinam e s&o projetados e construidos de
forma a evitar o risco de contaminagao, sendo que se os canais de evacuagao forem total ou
parcialmente abertos os mesmos sao concebidos de forma a assegurar que néo ha fluxos de
residuos de zonas contaminadas para zonas limpas, em especial para zonas sao manuseados
alimentos suscetiveis de apresentarem um elevado risco para o consumidor final? (n.° 8, Capitulo |,
Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; al. c) do n.° 1 do art.®° 9.° Regulamento das Condigdes Higiénicas e
Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.3.19

Sempre que necessario o pessoal dispoe de vestiarios adequados? (n.° 9, Capitulo I, Anexo Il, Reg.
(CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.3.20

O pessoal dispde de armarios individuais e de vestiarios e instalagées sanitarias adequadas,
em numero suficiente, sempre que possivel separadas por sexos e com

chuveiro dotado de agua quente e fria? (n.° 2 do art.° 24.° Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.3.21

Os produtos de higiene, limpeza e desinfegdao, bem como outras substancias perigosas e/ou
ndo comestiveis encontram-se adequadamente rotulados e armazenados locais préprios, separados
e seguros, em areas onde ndo sdo manuseados géneros alimenticios? (n.° 10, Capitulo |, e n.° 8 do
Capitulo IX, ambos do Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; DL n.° 82/2003, de 23 de abril, alterado pelos
DL n.° 63/2008, de 02/04, e 155/2013, de 05/11; Reg.(UE) n.° 528/2012, de 22/05, na sua redagéo atual; DL n.°
140/2017, de 10/11, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

Observagoées:

6.4

Requisitos especificos aplicaveis aos locais onde os géneros alimenticios sao preparados,
tratados ou transformados

Sim

6.4.1

Esta proibida a permanéncia na zona de laboragao dos locais de venda de carnes e seus
produtos de pessoas, produtos ou materiais estranhos as respectivas instalagdes ou ao seu
funcionamento? (n.° 3, do art.° 6.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado
e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.2

Esta proibida a preparagao de refeigoes, bem como é proibido comer em qualquer das
dependéncias dos locais de venda? (n.° 4, art. 6.°, do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006
de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.3

Esta proibida a entrada bem como a permanéncia de animais? (n.° 5, do art.®° 6.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.4

Verifica-se a utilizagdo dos locais de venda de carnes e seus produtos para uso diverso
daquele a que se destinam? (n.° 5, do art.®° 6.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de
31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)
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6.4.5

As superficies do solo (pavimento) sao lisas, dotadas de ralos, com declive adequado mantidas em
boas condi¢des e podem ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas, sendo
constituidas para o efeito por materiais impermeaveis, nao absorventes, lavaveis e nao téxicos, ou
outros materiais que o operador prove serem adequados? (alinea j), do n.° 1, do art.° 9.° do Regulamento
das Condigoes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribui¢cdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado
em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo
DL n.° 9/2021, de 29/01; alinea a), n.° 1, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.4.6

Se for caso disso, a superficie dos solos (pavimento) permite um escoamento adequado? (alinea a),
n.° 1, Capitulo Il, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04 e alinea j), do n.° 1 do art.® 9.° do Regulamento das
Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)?

6.4.7

Os pavimentos devem ser lavados sempre que necessario, sendo proibida a varredura a seco?
(alinea b), do n.° 2 do art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.8

As superficies das paredes sao revestidas, pelo menos até 2 m de altura, de material liso,
impermeavel, ndo téxico, resistente ao choque, imputrescivel e lavavel, sendo a restante extenséo e
o tecto, lisos e lavaveis, pintados com tinta de cor clara, tendo arestas e angulos de superficie
arredondados, sendo mantidas em boas condicdes e podendo ser facilmente limpas e, sempre que
necessario, desinfetadas? (alinea b), n.° 1, Capitulo I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; alinea i) do
art.®° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)?

6.4.9

Os tetos e equipamentos neles montados (lampadas com armagao contra queda e rebentamento)
sdo construidos e preparados por forma a evitar a acumulagao de sujidade e reduzir a condensagao,
o desenvolvimento de bolores indesejaveis e o desprendimento de particulas? (alinea c), n.° 1, Capitulo
I, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04 e art.° 9.° do Regulamento das Condigbes Higiénicas e Técnicas a
Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.10

As janelas e outras aberturas sdo construidas de modo a evitar a acumulagao de sujidade? (alinea
d), n.° 1, Capitulo Il, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.4.11

As janelas e outras aberturas que podem abrir para o exterior estdo equipadas, sempre que
necessario, com redes de protecao contra insetos, faciimente removiveis para limpeza? (alinea d),
n.° 1, Capitulo Il, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; alinea b), n.° 1 art.° 9.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.12

Se da abertura das janelas puder resultar qualquer contaminagéo, as janelas permanecem
fechadas com ferrolho durante a produgéo? (alinea d), n.° 1, Capitulo II, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004,
de 29/04)

6.4.13

As portas podem ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas, tendo para o efeito
superficies lisas e nao absorventes, a menos que os operadores das empresas do sector alimentar
possam provar que os outros materiais utilizados sdo adequados? (alinea e), n.° 1, Capitulo II, Anexo II,
Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.4.14

As portas existentes na zona de laboragdo com acesso ao exterior encontram-se
permanentemente fechadas e devidamente vedadas (de acesso interdito)?

6.4.15

As superficies (mesas, bancadas , incluindo as dos equipamentos) das zonas em que as
carnes e seus produtos sdo manuseados, nomeadamente as que entram em contacto com os
géneros alimenticios, sdo mantidas em boas condi¢cdes podendo ser facilmente limpas e, sempre que
necessario, desinfetadas, sendo para o efeito constituidas por materiais lisos, lavaveis, resistentes a
corrosao e nao téxicos, a nao ser que operador da empresa do setor alimentar prove que os outros
materiais utilizados sdo adequados? (alinea f), n.° 1, Capitulo Il, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04
e alineas n) e 0) do n.° 1 do art.° 9.° do Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na
Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.16

Existem, sempre que necessario, instalacées adequadas para a limpeza, desinfecdo e

armazenagem dos utensilios e equipamento de trabalho, sendo essas instalagdes constituidas
por materiais resistentes a corroséo e faceis de limpar e dispondo de um abastecimento adequado de

agua quente e fria? (n.° 2, Capitulo II, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.4.17

Possuir rede de agua fria e quente e torneiras em niumero suficiente, algumas delas com
dispositivo que permita a adaptagao de mangueira? (alinea e) do n.° 1 do art.° 9.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)
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6.4.18

Existem lavatérios para lavagem das maos em numero suficiente, que estéo limpos e se necessario
desinfetados, equipados com torneiras de comando ndo manual e agua potavel sob pressdo, quente
e fria, toalhas descartaveis, sabao liquido, soluto desinfectante e, quando necessario, escovas de
unhas individuais, desde que disponham de sistemas de lavagem, desinfec¢édo e secagem das
mesmas? (al. f), n.° 1, do art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01, conjugado com n.° 4,
Capitulo I, Anexo II, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.4.19

Os locais de venda de carnes e seus produtos possuir uma area adequada a realizagao facil e
higiénica das operagdes de conservagao, preparagao, acondicionamento, exposigado, pesagem
e venda, e o pé-direito é igual ou superior a 3 m? (al. h), n.° 1, do art.° 9.° do Regulamento aprovado
em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo
DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.4.20

Os locais de venda de carnes e seus produtos possuem armarios ou salas de material liso, lavavel
e resistente a corroséo, para armazenagem independente de: condimentos, aditivos e matérias-
primas subsidiarias; material de acondicionamento e de rotulagem; detergentes, desinfectantes; e
outros materiais de limpeza? (al. d), n.° 2, do art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

Observagoées:

6.5

Requisitos especificos aplicaveis aos utensilios e equipamentos

Sim

6.5.1

Os equipamentos e utensilios que entram em contacto com os alimentos estao limpos e, sempre
que necessario, desinfetados sendo a sua limpeza e desinfegao realizada com uma frequéncia
suficiente para evitar qualquer risco de contaminagao? (alineas a), n.° 1, Capitulo V, Anexo Il, Reg. (CE)
n.° 852/2004, de 29/04; alineas a), c) e f) do n.° 2, art.° 9.°, do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.5.2

Os equipamentos e utensilios que entram em contacto com os alimentos sao fabricados com
materiais adequados ao contacto com os alimentos e sdo mantidos em boas condicdes de
arrumacao e bom estado de conservacdo? (alinea b), n.° 1, capitulo V, anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de
29/04, e suas alteragdes; Reg. (CE) n.° 1935/2004, de 27/10, e suas alteragdes; DL n.° 175/2007, de 08/05,
alterado pelos DL n.° 378/2007, de 12/11, e 9/2021, de 29/01)

6.5.3

A excegao dos recipientes e embalagens nao recuperaveis, os equipamentos e utensilios que entram
em contacto com os alimentos séo fabricados de modo a permitir a respetiva limpeza e, sempre que
necessario, a sua desinfegao? (alinea c), n.° 1, capitulo V, anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.5.4

Os equipamentos estao instalados de modo a permitir a limpeza adequada do equipamento e da area
circundante? (alinea d), n.° 1, capitulo V, anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redag&o atual)

6.5.5

Sempre que séo utilizados aditivos quimicos para prevenir a corrosio de equipamento e de
contentores sao seguidas as boas praticas de aplicagdo? (n.° 3, capitulo V, anexo Il, Reg. (CE) n.°
852/2004, de 29/04, na sua redagéo atual)

6.5.6

Os equipamentos, os veiculos e/ou os contentores utilizados para a transformacéo, o
manuseamento, o transporte ou a armazenagem de uma das substéancias ou produtos que
provocam alergias ou intolerancias, referidos no Anexo Il do Reg. (UE) n.° 1169/2011, s&o
utilizados para a transformagao, o0 manuseamento, o transporte ou a armazenagem de alimentos que
ndo contenham essa substancia ou produto e o equipamento, o veiculo e/ou os contentores néo
foram devidamente limpos e controlados? (n.° 9, Capitulo IX, Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na
sua redagado atual)

6.5.7

Sempre gue necessario o equipamento de frio contém dispositivos de controlo, munidos de
indicadores de temperatura que permitem assegurar que as carnes ndo se néo se deterioram? (n.°
2, capitulo V, anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redagdo atual; e n.° 1 do art.° 10.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01) Nota: "Sem
prejuizo do disposto no Regulamento (CE) n.° 37/2005, da Comissao, de 12 de Janeiro, os entrepostos
frigorificos com menos de 10 m?® destinados a armazenar existéncias nos locais de venda est&o autorizados a
efectuar a medigédo da temperatura do ar por meio de um termémetro faciimente visivel" (n.° 3 do art.° 10.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01).

6.5.8

As camaras, armarios e expositores frigorificos sdo mantidos em perfeito estado de conservagao
e limpeza? (al. a), n.° 2, art.° 10.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)
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6.5.9

No interior das camaras, armarios ou expositores frigorificos, as carnes e seus produtos sao
mantidos de forma a permitir a adequada circulagao de ar frio? (al. g) don.° 2 do art.° 9.° e al. b),
n.° 2, art.° 10.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.10

Os grupos frigorificos encontram-se instalados de modo a permitir a saida facil para o exterior
do ar quente que atravessa o condensador? (al. d), n.° 2, art.° 10.° do Regulamento aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado
pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.11

As camaras frigorificas dispoem de indicadores de temperatura e de um sistema de
accionamento interior para a abertura das portas, em caso de emergéncia, mantendo-se aquelas
fechadas sempre que ndo ha movimentagao de produtos? (al. e), n.° 2, art.° 10.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.12

As superficies internas dos meios frigorificos sdo descongeladas, lavadas e desinfectadas,
quando necessario.? (al. f), n.° 2, art.° 10.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.13

Estao estabelecidos procedimentos documentados de medigao das temperaturas das
camaras/vitrines/expositores das carnes e seus produtos refrigerados e/ou congelados?

6.5.14

As maquinas utilizadas no corte de carnes e seus produtos destinados a venda a retalho estao
colocadas em local reservado para o efeito, protegidas eficazmente do contacto com o publico, de
raios solares, de insetos, de poeiras e de outros agentes de conspurcagao ou de contaminagéo? (n.°
1, do art.° 12.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo
DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.15

A maquina picadora, o tabuleiro, os moldes e demais utensilios utilizados na preparagao de
carne picada sao constituidos por material apropriado, reservados exclusivamente a esse fim, faceis

de desmontar e de limpar? (al. a), art.° 13.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de
31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.16

A maquina picadora, o tabuleiro, os moldes e demais utensilios utilizados na preparagao de
carne picada sdo lavados e desinfectados apds cada periodo de trabalho e sempre que necessario?
(al. b), art.° 13.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo
DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.17

A maquina picadora, o tabuleiro, os moldes e demais utensilios utilizados na preparagao de
carne picada estdo resquardados contra conspurcacdes e contaminacées

exteriores? (al. c), art.° 13.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.5.18

Os locais de venda de carnes e seus produtos tém um balcao de material liso, impermeavel,
resistente ao choque e de facil lavagem e desinfecgéo? (al. n), do n.° 1, art.° 9.° do Regulamento aprovado
em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07)

6.5.19

Verifica-se a exposicao de carne fresca de espécies diferentes, de carne picada e de
preparados de carne no mesmo balcao ou vitrina frigorifica e ndo existe uma separacéo fisica

entre eles? (al. i), do n.° 2, art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07)

6.5.20

Os locais de venda de carnes e seus produtos tém mesas de corte de material inbcuo que permite a
raspagem e que seja de facil lavagem e desinfegao? (al. 0), do n.° 1, art.®° 9.° do Regulamento aprovado
em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07)

6.5.21

Existe alguma mesa de corte que é usada como balcao de venda ao publico? (al. h), don.° 2, art.° 9.°
do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07)

6.5.22

A exposigado de produtos a base de carne ¢é feita em expositor proprio? (al. j), do n.° 2, art.° 9.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07)

6.5.23

Os locais de venda de carnes e seus produtos tém dispositivos de suspensio da carne de material
resistente a corrosao e colocados de modo a evitar que as carnes suspensas contactem entre elas,
com a parede ou com o pavimento? (al. p), do n.° 1, art.° 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07)

Observagoées:

6.6.

Programa de limpeza e desinfe¢ao para instalagées, equipamentos e utensilios

Sim

6.6.1

Existe um programa de limpeza e desinfegao para instalagdes, equipamentos e utensilios?

6.6.2

O programa de limpeza e desinfeg&o para instalagdes, equipamentos e utensilios contempla: "Quem
limpa", "O Que limpa", "Como limpa" e "Quando limpa"?
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6.6.3 A limpeza das instala¢des e equipamentos é mantida de acordo com o programa de limpeza e
desinfe¢ao?
6.6.4 Os detergentes utilizados nos locais de venda de carnes e seus produtos sao os adequados e a

sua aplicacao é feita de acordo com as indicagdes do fabricante constantes do rétulo? (n.° 1, art.° 20.°
do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008
de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.6.5 Os desinfectantes s6 sdo usados nos utensilios, equipamento, pavimentos, paredes e tectos dos
locais de venda de carnes e seus produtos depois de removida a carne e seus produtos, sendo
assegurada de forma conveniente a lavagem dos locais? (n.° 2, art.° 20.° do Regulamento aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)

6.6.6 Apés a utilizagao do soluto desinfectante, os utensilios, equipamento e todas as superficies
sdo cuidadosamente lavados com agua potavel? (n.° 3, art.° 20.° do Regulamento aprovado em anexo

ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)

Observagoées:
6.7 Abastecimento de agua Sim Nao [N.A.
6.7.1 E providenciado um abastecimento de agua potavel, a qual é utilizada sempre que necessario para

garantir a ndo contaminagao dos géneros alimenticios? (alinea a), n.° 1, Capitulo VII, Anexo I, Reg. (CE)
n.° 852/2004, de 29/04; agua potavel é agua que obedece ao disposto no DL n.° 306/2007, de 27/08, alterado e
aditado pelos DL n.° 92/2010, de 26/07, e 152/2017, de 07/12, e 9/2021, de 29/01; e al. d)do n.° 1 e n.° 3 do art.°
9.° do Regulamento das Condi¢des Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuigdo e Venda de Carnes e seus
Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.7.2 O abastecimento de agua é feito através da rede publica?

6.7.3 As instalagbes estejam dotadas de reservatério para armazenagem de agua, e este é
periodicamente submetido a operagdes de manutengao e limpeza. (n.° 4 do art.° 9.° do Regulamento das
Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em

anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)

6.7.4 Quando é utilizada agua nao potavel para, por exemplo, o combate a incéndios, a produgéo de
vapor, a refrigeragao ou outros objetivos similares, a dgua circula em sistemas separados,
devidamente identificados e a agua néo potavel ndo tem qualquer ligagdo com os sistemas de agua

potavel, nem possibilidade de refluxo para esses sistemas? (n.° 2, Capitulo VII, Anexo I, Reg. (CE) n.°
852/2004, de 29/04)

Observagoes:
6.8 Controlo de temperatura (ao longo de toda a cadeia de produgéo, incluindo a recegio de matérias- Sim Nao [N.A.
primas, o armazenamento, a confegao e a distribui¢ao)
Nota: » No que respeita a temperatura dos géneros alimenticios de origem animal durante a armazenagem, transporte e exposi¢céo veja-se o
Esclarecimento da Diregdo-Geral de Veterinaria n.° 2/DGAV/2019 disponivel no sitio oficial da DGAV na Internet.
6.8.1 Estéo definidas as combinag¢des temperatura/tempo, que permitem garantir a seguranga dos
alimentos, e estas sao regularmente comprovadas?
6.8.2 Os termémetros sdo de facil leitura (verificados regularmente)?
6.8.3 Estao estabelecidos procedimentos documentados de medig¢ao das temperaturas das
camarasl/vitrines/expositores de géneros alimenticios refrigerados e congelados?
6.8.4 Existe um registo fiavel, verificavel e adequado das temperaturas de todos os equipamentos da
rede de frio?
6.8.5 A temperatura de conservagao é a adequada as condig6es especificas de cada produto? (alinea
c) do n.° 3 do artigo 4.° do Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; Reg. (CE) n.° 853/204, de 29/04)
6.8.6 Os registadores de temperatura existentes cumprem os requisitos legais que lhes séo aplicaveis?
(Portaria n.° 1129/2009, de 01/10, alterada pela Declaragéo de Rectificagédo n.° 82/2009, de 28/10)
6.8.7 Estéo definidas agdes corretivas para casos de desvios/avarias de cada equipamento da rede
de frio?
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6.8.8 Verifica-se o controlo adequado da temperatura de conservagao dos géneros alimenticios
refrigerados e congelados e a consequente manutengao da cadeia de frio (a cadeia de frio ndo é
interrompida, existindo somente periodos limitados de tempo sem controlo de temperatura, desde que
dai ndo resulte um risco para a saude, sempre que tal seja necessario para permitir o manuseamento
durante a preparacgao, o transporte, a armazenagem, a exposi¢ao e a apresentagao dos alimentos ao
consumidor)? (alineas c) e d) n.° 3 do artigo 4.° do Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04 e n.° 5 do Capitulo IX do
Anexo Il do referido Reg.; Reg. (CE) n.° 853/2004, de 29/04)

6.8.9 Os alimentos estdao bem acondicionados no interior dos equipamentos da rede de frio?

Observagoes:

6.9 Distribuigcado e transporte de géneros alimenticios Sim Nao [N.A.
6.9.1 Os veiculos de transporte e/ou os contentores utilizados para o transporte de géneros alimenticios

sdo mantidos limpos e em boas condig¢des, a fim proteger os géneros alimenticios da contaminagao,
sendo, sempre que necessario, concebidos e construidos de forma a permitir uma limpeza e/ou
desinfegao adequadas? (n.° 1, Capitulo IV, Anexo II, do Reg. (CE) n.° 852/2004 de 29/04)

6.9.2 As caixas de carga dos veiculos e/ou contentores transportam apenas géneros alimenticios se
desse transporte puder resultar qualquer contaminagéo? (n.° 2, Capitulo IV, Anexo II, do Reg. (CE) n.°
852/2004 de 29/04)

6.9.3 Sempre que os veiculos e/ou os contentores s&o utilizados para o transporte de outros produtos para
além do de géneros alimenticios ou para o transporte simultaneo de diferentes géneros alimenticios,

existe, sempre que necessario, uma separacdo efetiva dos produtos? (n.° 3, Capitulo IV, Anexo II, do
Reg. (CE) n.° 852/2004 de 29/04)

6.9.4 Sempre que os veiculos e/ou os contentores s&o utilizados para o transporte de produtos que ndo
sejam géneros alimenticios ou para o transporte de géneros alimenticios diferentes, procede-se a
uma limpeza adequada entre os carregamentos, para evitar o risco de contaminagao? (n.° 5,
Capitulo IV, Anexo II, do Reg. (CE) n.° 852/2004 de 29/04)

6.9.5 A colocacéo e a protecédo dos géneros alimenticios dentro dos veiculos e/ou contentores sdo
realizadas de modo a minimizar o risco de contaminagao? (n.° 6, Capitulo IV, Anexo Il, do Reg. (CE) n.°
852/2004 de 29/04)

6.9.6 Sempre que necessario, os veiculos e/ou os contentores utilizados para o transporte de géneros
alimenticios s&o capazes de manter os géneros alimenticios a temperaturas adequadas e permitem
que essas temperaturas sejam controladas? (n.° 7, Capitulo IV, Anexo II, do Reg. (CE) n.° 852/2004 de
29/04)

6.9.7 As carnes e os seus produtos sao mantidos durante a distribuicdo as temperaturas internas exigidas
para a sua conservagao, no estado refrigerado, congelado ou ultracongelado? (n.° 1 do art.° 2.°,
conjugado com o Anexo, do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado
e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01) Nota: Ver
temperaturas fixadas no anexo do Regulamento das Condigbes Higiénicas e Técnicas a Observar na
Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos.

6.9.8 As carnes e seus produtos s&o provenientes de estabelecimentos de abate, de preparagao, de
fabrico de produtos a base de carne, de reacondicionamento e de armazéns devidamente licenciados
e a sua distribui¢ao foi rapida? (n.° 2 e 3 do art.° 2.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006
de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.9 E efetuada distribuigdo de carnes e seus produtos a partir de locais de venda para outros
estabelecimentos de comércio a retalho e é cumprido o descrito no art.° 12.° da Portaria n.°
74/2014, de 20/03? (n.° 4 do art.° 2.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.10 As caixas dos veiculos de distribuigao apresentam bom estado de conservagéo, higiene, evitam
escorrencias para o exterior, portas com seguranca e dispositivos de suspenséo das carnes
resistentes a corroséo e colocados de modo a que a carne ndo toque no pavimento? (art.° 3.°e n.° 3 do
art.° 4.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.11 Nos meios de distribuigcdo de carnes e seus produtos verifica-se o transporte de outras
mercadorias e subprodutos ndo destinados a consumo humano ou objectos e de pessoas estranhas
aos servicos de conducao e de carga e descarga? (n.° 4, art.° 3.°, do Regulamento aprovado em anexo ao
DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021,
de 29/01)
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6.9.12 E efetuado o controlo de temperatura dos meios de distribuicdo de carnes e seus produtos
ultracongelados (n.° 5 art.° 3.° do Regulamento em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e
republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01, conjugado com o Reg. (CE)
n.° 37/2005, de 12/01) Nota: Nos meios de transporte que procedam apenas a distribuicdo no mercado local o
instrumento de registo da temperatura pode ser substituido por um termémetro para medi¢éo da temperatura do
ar que esteja facilmente visivel (n.° 1, art.° 3.° do Reg. (CE) n.° 37/2005, de 12/01).

6.9.13 As carcacgas, suas metades ou quartos refrigerados estdo suspensos por forma a ndo
contactarem com o pavimento e, se possivel, com as paredes (al. a), do n.° 1, do art.° 4.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.14 As pecas de carne refrigeradas e suas partes estdo suspensas ou colocadas em recipientes ou
tabuleiros de material préoprio para contactar com alimentos, inalteravel

e impermeavel, facil de lavar e desinfectar;? (al. b), do n.° 1, do art.° 4.° do Regulamento das
Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda de Carnes e seus Produtos
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.15 A distribui¢cao de carcagas de leitdo, borrego ou cabrito, aves, coelhos e caga selvagem menor
efectua-se em recipientes resistentes, em perfeito estado de limpeza

e de facil lavagem e desinfecgéo? (al. c), do n.° 1, do art.®° 4.° do Regulamento das Condi¢bes
Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuigdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em
anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado
pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.16 As carcagas, suas metades e quartos congelados estdo devidamente acondicionados e
embalados e encontram-se colocados sobre o estrado ou pavimento? (al. d), do n.° 1, do art.° 4.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.9.17 As pecas inteiras de caga selvagem menor com pele ou com penas sé&o distribuidas
conjuntamente com carnes frescas? (al. e), do n.° 1, art.®° 4.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.9.18 As miudezas e visceras contactam com as carcagas ou suas partes e/ou as miudezas vermelhas
estdo misturadas com outras miudezas? (al. f), do n.° 1, art.° 4.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL
n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.9.19 As tripas e o sangue sao distribuidos em conjunto com as carnes frescas e outras miudezas, apenas
quando acondicionados em recipientes estanques, hermeticamente fechados, sempre lavados e
desinfectados se reutilizados? (al. g), do n.° 1, do art.° 4.°, do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.9.20 As carnes picadas, preparados de carne e produtos a base de carne que s&o distribuidos estdo
devidamente acondicionados? (n.° 2, do art 4.° do Regulamento das Condigdes Higiénicas e Técnicas
a Observar na Distribuigdo e Venda de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)

6.9.21 Os produtos a base de carne pasteurizados ou esterilizados contidos em recipientes
hermeticamente fechados s6 s&o distribuidos em veiculo de caixa isotérmica que os proteja
convenientemente das alteragbes da temperatura e humidade, bem como de outros agentes
susceptiveis de os alterar ou contaminar? (n.° 3, do art 4.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.9.22 Os veiculos e suas caixas, bem como os recipientes e equipamento utilizados na distribuicao
das carnes e seus produtos, sdo lavados e desinfetados apds cada utilizagdo? (n.° 1, do art 5.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

Observagoes:
6.10 Programa de prevengao/controlo de pragas Sim Nao |[N.A.
6.10.1 E executado um programa de prevengéo/controlo de pragas, ndo sendo visiveis quaisquer tipos

de pragas? (n.° 4, Capitulo IX, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; e art.®° 21.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)
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6.10.2

Estéo instituidos procedimentos adequados para prevenir que animais domésticos tenham
acesso a locais onde os alimentos sado preparados, manuseados ou armazenados (ou, sempre
que a autoridade competente o permita em casos especiais, para prevenir que esse acesso possa ser
fonte de contaminagéo)? (n.° 4, Capitulo IX, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

Observagoes:

6.11

Residuos, subprodutos e produtos nao conformes

|Sim

|N§o |N.A.

Nota:

* Relativamente a classificagao e destino dos subprodutos consultar o sitio oficial da DGAV na Internet:
https://www.dgav.pt/alimentos/conteudo/subprodutos-animais/classificacao-e-destino/

6.11.1

Os residuos alimentares, os subprodutos ndo comestiveis e os outros residuos sdo retirados das
salas em que se encontrem alimentos, o mais depressa possivel de forma a evitar a sua
acumulagdo? (n.° 1, Capitulo VI, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.11.2

Os residuos alimentares, os subprodutos ndo comestiveis e os demais residuos sao depositados em
contentores que se possam fechar, a menos que os operadores das empresas do sector alimentar
possam provar a autoridade competente que outros tipos de contentores ou de sistemas de
evacuacao utilizados sdo adequados? (n.° 2, Capitulo VI, Anexo II, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.11.3

Os contentores de residuos sio de fabrico conveniente, sdo mantidos em boas condigdes e sdo
faceis de limpar e, sempre que necessario, de desinfetar? (n.° 2, Capitulo VI, Anexo II, Reg. (CE) n.°
852/2004, de 29/04)

6.11.4

Os recipientes para o lixo, ttm tampa acionada por pedal e sdo forrados com sacos de
plastico?

6.11.5

Sao tomadas as medidas adequadas para a recolha e a eliminagao dos residuos alimentares, dos
subprodutos ndo comestiveis e dos outros residuos? (n.° 3, Capitulo VI, Anexo I, Reg. (CE) n.°
852/2004, de 29/04)

6.11.6

Os locais de recolha dos residuos sdo concebidos e utilizados de modo a que possam ser
mantidos limpos e, sempre que necessario, livres de animais e parasitas? (n.° 3, Capitulo VI, Anexo I,
Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.11.7

O destino dos produtos ndo conformes é adequado, é efetuado o devido registo e sdo adotadas
medidas corretivas adequadas?

6.11.8

Os subprodutos de origem animal, nomeadamente as aparas de carnes, as gorduras e 0s 0Ss0S,
séo recolhidos em sacos nao reutilizaveis apropriados para o efeito, colocados em suporte
adequado com tampa de comando ndo manual, e este é despejado, lavado e desinfectado pelo
menos uma vez por dia? (n.° 1, art.° 11.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.11.9

O estabelecimento de venda de carnes e seus produtos gera subprodutos de origem animal
nao destinados a consumo humano e efectua as operagdes de separagao, identificagao,
pesagem, registo e encaminhamento para eliminagado ou aproveitamento daqueles, nos termos
legalmente previstos (n.° 2, art.° 11.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de
31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01;
DL n.° 33/2017, de 23/03, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (CE) n.° 1069/2009, de 21/10,
na sua redagdo atual; Reg. (CE) n.° 142/2011, de 25/02, na sua redagao atual)

6.11.10

As aguas residuais sao eliminadas de um modo higiénico e respeitador do ambiente, em
conformidade com a legislagdo comunitaria aplicavel para o efeito, e ndo constituem uma fonte direta
ou indireta de contaminagao? (n.° 4, Capitulo VI, Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.11.11

E realizada uma gestdo adequada dos residuos de embalagens através de um sistema individual
ou de um sistema integrado? (DL n.° 152-D/2017, de 11/12, na sua redag&o atual)

Observagoes:

6.12

Rececédo dos géneros alimenticios

Sim

6.12.1

E efetuado um controlo adequado na recegio de géneros alimenticios (higiene, temperatura,
estado da embalagem, data limite de consumo, marca de salubridade ou marca de identificagdo)?

6.12.2

Todas as carnes ou produtos de origem animal recebidos nos locais de venda de carnes e seus
produtos ostentam uma marca de salubridade ou uma marca de identificagdo? (n.° 2 art.° 6°, do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, conjugado com o art.° 5.° do Reg. (CE) n.° 853/2004, de 29/04, e suas
alteragdes, e o Reg. 2017/625, de 15/03)
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Observagoées:
6.13 Rastreabilidade Sim Nao [N.A.
6.13.1 Encontra-se implementado um sistema de rastreabilidade adequado dos géneros alimenticios

utilizados? (artigo 18.° do Reg. (CE) n.° 178/2002, de 28/01 e suas alteragdes, Reg. de Execugéo (UE) n.°
931/2011, de 19/09; legislagéo especifica relativa a rotulagem de origem dos produtos de origem animal)

Observagoes:

6.14 Derrogagoes, adaptagoes e medidas nacionais higiene e seguranga alimentar Sim Nao |[N.A.
6.14.1 Verifica-se o fornecimento ao estabelecimento, pelo produtor primario, de pequenas
quantidades de ovos, carne de aves de capoeira, lagomorfos e aves de caga de criagéo, exceto
avestruzes, abatidas na exploragéo, e/ou de pegas de caga selvagem (neste caso fornecidas pelo
cagador), e verifica-se o cumprimento do previsto na Portaria n.° 74/2014, de 20 de margo, que
regulamenta derrogagoes ao disposto nos Reg. 852/2004 e 853/20047?

6.14.2 Verifica-se a producédo de alimentos reconhecidos pela Direcdo-Geral de Agricultura e
Desenvolvimento Rural (DGADR) como sendo tradicionais e foram aceites pela Direcao-Geral

de Alimentacao e Veterinaria (DGAV) derrogacdes e adaptacdes ao disposto no Reg (CE)
852/2004 e Reg (CE) 853/2004 (a natureza da adaptag&o ou da derrogacdo concedida é publicada
pela DGAV num despacho)? (Despacho Normativo n.° 9/2015, de 03/06, Il série do Diario da Republica; art.®
13.° Reg (CE) n.° 852/2004; art.® 10.° Reg.(CE) n.° 853/2004; art.° 7.° Reg (CE) n.° 2074/2005, de 05/12)

Observagoes:
6.15 Armazenamento dos géneros alimenticios e do material de embalagem Sim Nao |[N.A.
6.15.1 O armazenamento dos géneros alimenticios tem em linha de conta as datas de durabilidade

dos mesmos e respeita as légicas FEFO (primeiro a expirar € o primeiro a sair) e FIFO (primeiro a
entrar é o primeiro a sair)?

6.15.2 O armazenamento dos materiais para contacto com as carnes e seus produtos é realizado de
modo a permitir uma adequada conservacido dos mesmos (Capitulo IX, Anexo Il, do Reg. (CE) n.°
852/2004 de 29/04)

6.15.3 O armazenamento dos géneros alimenticios é realizado de modo a permitir uma adequada
conservacio dos mesmos, que evitem a sua deterioracdo e os protejam de qualquer
contaminacéo, e a separaciao entre as matérias-primas, os produtos intermédios e os produtos
acabados (o estabelecimento dispde de salas com dimensbées suficientes para a armazenagem
separada de matérias-primas e matérias transformadas e de armazenagem refrigerada separada
suficiente)? (n.° 2 e n.° 5 do Capitulo IX, Anexo Il, do Reg. (CE) n.° 852/2004 de 29/04)

6.15.4 Os produtos sao armazenados de modo a ficarem afastados das paredes, pavimentos e tetos,
estando acondicionados em prateleiras ou estrados de modo a permitir uma adequada circulagdo de
ar, inspecao e limpeza adequadas? (se aplicavel)

Observagoes:
6.16 Preparacio e venda de carne e seus produtos [sim  [Ndo |N.A.
Nota: Sublinham-se as seguintes definicdes do art.° 1.° do Regulamento das Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda

de Carnes e seus Produtos aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01:- «Carnes e seus produtos» as carnes frescas, os preparados

de carne e os produtos a base de carne; - «Carnes frescas» as carnes ndo submetidas a qualquer processo de preservagéo que nao a
refrigeragéo, a congelagao ou a ultracongelacao, incluindo carne embalada em vacuo ou em atmosfera controlada; - «Carne picada» a
carne desossada que foi picada e que contém menos de 1 % de sal; - «<Preparados de carne» a carne fresca, incluindo carne que tenha
sido reduzida a fragmentos, a que foram adicionados outros géneros alimenticios, condimentos ou aditivos ou que foi submetida a um
processamento insuficiente para alterar a estrutura das suas fibras musculares e eliminar assim as caracteristicas de carne fresca; -
«Produtos a base de carne» os produtos transformados resultantes da transformagao da carne ou da ulterior transformagéao desses
produtos transformados, de tal modo que a superficie de corte a vista permita constatar o desaparecimento das caracteristicas da carne
fresca

6.16.1 Verifica-se a identificagdo das tarefas sujas/limpas e o cumprimento da respetiva separagdao em
espago/tempo?
6.16.2 A preparagao dos géneros alimenticios é realizada de modo a evitar a contaminagao cruzada?
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6.16.3

O operador rejeita matérias-primas, ingredientes e outras matérias utilizadas para a
transformagao dos produtos que apresentem ou que se possa razoavelmente esperar que
apresentem contaminagao por parasitas, microrganismos patogénicos ou substancias toxicas,
substancias em decomposi¢cao ou substancias estranhas na medida em que, mesmo depois de ter
aplicado higienicamente os processos normais de triagem e/ou preparagéo ou transformagéo, o
produto final esteja impréprio para consumo humano se tal rejeicao nao for efetuada? (n.° 1, Capitulo
IX, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.16.4

No fabrico de géneros alimenticios os aditivos e aromas utilizados sdo apenas os autorizados
para esses produtos? (Reg. (CE) n.° 1331/2008, de 16/12, Reg. (CE) n.° 1333/2008, de 16/12, Reg. (CE) n.°
1334/2008, de 16/12, Reg. (UE) n.° 231/2012 de 9/03, Reg. (UE) n.° 2018/97, de 22/01, Reg. de execugao (UE)
n.° 1321/2013, de 10/12, Reg. (CE) n.° 2065/2003, de 10/11, Reg. de Execugéo (UE) n.° 872/2012, de 1/10, e
respetivas alteragdes; DL n.° 28/84, de 20/01, na sua redagao atual) Nota: Verificar em particular se séo
adicionados sulfitos a carne picada e se sdo adicionados nitratos em produtos a base de carne que sao
submetidos a tratamento térmico (a respeito dos nitratos veja-se o Esclarecimento Técnico n.° 1/DGAV/2021).

6.16.5

No fabrico de géneros alimenticios a quantidade de aditivos e aromas autorizados adicionados
cumpre os limites maximos legalmente previstos? (Reg. (CE) n.° 1333/2008, de 16/12, Reg. (CE) n.°
1334/2008, de 16/12, Reg. (UE) n.° 231/2012 de 9/03, Reg. (UE) n.° 2018/97, de 22/01, Reg. de execugao (UE)
n.° 1321/2013, de 10/12, Reg. (CE) n.° 2065/2003, de 10/11, Reg. de Execugéo (UE) n.° 872/2012, de 1/10, e
respetivas alteragdes; DL n.° 28/84, de 20/01, na sua redacgao atual) Nota: Verificar em particular se a
quantidade de sulfitos adicionada a preparados de carne e a produtos a base de carne, bem como se a
quantidade de nitratos adicionados a produtos a base de carne que ndo séo tratados termicamente (a respeito
dos nitratos veja-se o Esclarecimento Técnico n.° 1/DGAV/2021).

6.16.6

No fabrico de géneros alimenticios os aditivos utilizados cumprem os critérios de pureza
legalmente previstos? (Reg. (UE) n.° 231/2012 de 09/03 e suas alteragdes; DL n.° 28/84, de 20/01, na sua
redacao atual)

6.16.7

As carnes e seus produtos sdao manipulados preparados, conservados,

expostos, acondicionados e vendidos com todos os cuidados de higiene, evitando que o
sangue e outras escorréncias conspurquem os outros produtos colocados a venda? (art.° 7.°
do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.8

Os produtos que necessitam de frio (por exemplo charcutaria) s6 estdao nas maquinas de corte
durante o periodo de tempo estritamente necessario para o corte? (n.° 2, art.° 12.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.9

A preparagao, exposi¢ado e venda das carnes picadas ¢ efetuada no local de venda de carne e
seus produtos, sendo vendidas no proprio dia da sua preparagao e conservadas a temperatura
legalmente definida (n.° 1, art.° 13.°, do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de
31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.10

As carnes picadas apresentam fragmentos de ossos? (n.° 2, art.° 13.°, do Regulamento aprovado
em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.11

A preparagao de carne picada de aves é realizada num equipamento de uso exclusivo para
esse efeito? (n.° 3, art.° 13.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.12

Sao usadas aparas de corte ou de raspagem de ossos, ou de partes de cabega (exceto
masseteres), parte ndo muscular da linea alba e zona do carpo e do tarso para produzir carne
picada? (n.° 4, art.° 13.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado
e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.13

No caso das maquinas picadoras nao refrigeradas, a cabega da maquina é colocada sob
proteccao frigorifica no intervalo entre a picagem das carnes (n.° 6, art.° 13.° do Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.14

Existem procedimentos instituidos que permitem assegurar que a carne, carne picada,
preparados de carne e produtos a base de carne que sao colocados a venda ao consumidor
foram obtidos apenas a partir da(s) espécie(s) de animal/animais indicada(s) ao consumidor?
(Nota: ter especial atengdo aos procedimentos de higienizagdo das maquinas picadoras e de corte, ao
armazenamento e exposi¢ado de carne fresca de espécies diferentes, bem como ao processo de
acondicionamento das carnes pré-embaladas como produtos do dia e ao processo de fabrico de carne picada,
preparados de carne e produtos a base de carne)
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6.16.15 |[O estabelecimento procede ao fabrico de preparados de carne e esse fabrico é realizado numa
sala reservada para o efeito? (art.° 14.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.16
O estabelecimento procede ao fabrico de enchidos fumados e/ou termizados que se destinam a

venda ao consumidor final, laborando no maximo até 3000 kg de matéria-prima por ano, e esse
fabrico tem lugar numa dependencia destinada exclusivamente a esse fim, obedecendo ao
disposto no Regulamento das Condigdes Higiénicas e Técnicas a Observar na Distribuicdo e Venda
de Carnes e seus Produtos? (art.° 16.° do do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.16.17 [Nos locais de venda de carnes e seus produtos estdo a venda carnes frescas e produtos a base
de carne pré-embalados provenientes de estabelecimentos industriais devidamente
licenciados e estes produtos encontram-se no interior de equipamentos frigorificos adequados
destinados exclusivamente a conservacao e exposicao para venda dos mesmos? (art.° 17.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

Observagoes:

6.17 Composicao e conservagao dos géneros alimenticios Sim Nao [N.A.
6.17.1 Os géneros alimenticios presentes apresentam-se em bom estado de conservagao e
salubridade, estdo devidamente protegidos de contaminagdes cruzadas (em todas as fases de
producéo, transformacéo e distribuicdo os géneros alimenticios estéo protegidos de qualquer
contaminacdo que 0s possa tornar improprios para consumo humano, perigosos para a saude ou
contaminados de tal forma que n&o seja razoavel esperar que sejam consumidos nesse estado) e
encontram-se acondicionados a temperatura adequada? (n.° 3, Capitulo 1X, Anexo Il, do Reg. (CE) n.°
852/2004 de 29/04, e suas alteragdes; Reg. (CE) n.° 853/2004 de 29/04, e suas alteragdes; Regulamento
aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.2 As carnes e seus produtos apresentam-se em bom estado de salubridade, higiene e conservagéo
(n.° 1, do art.® 6.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo
DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.3 As carnes e seus produtos estdo permanentemente protegidos da acg¢ao dos raios solares,
poeiras ou quaisquer outras conspurcacgoes externas e do contacto com o publico? (n.° 1, art.°
8.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.4 Verifica-se a exposigao de carnes e seus produtos ndao acondicionados na parte do
estabelecimento reservado ao publico, bem como a entrada dos locais de venda? (n.° 2, art° 8.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.5 As pecas inteiras de caga selvagem menor, quando comercializadas com pele ou penas, estéo
expostas e conservadas nos locais de venda apenas num expositor proprio e separadas de outras
carnes ou produtos? (n.° 3, art® 8.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07,
alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.6 A exposicao e venda de carnes frescas, carnes picadas e preparados de carne acondicionados
em embalagens do dia tem lugar numa secgéo exclusivamente destinada aquele fim, dotada de
meios frigorificos que garantam aos produtos expostos as temperaturas internas legalmente fixadas,
ou no mesmo balcao ou vitrina frigorifica das carnes e seus produtos sendo que neste Ultimo caso
existe uma separagao fisica entre eles? (n.° 3, art® 15.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.°
147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01)

6.17.7 Sao adotadas medidas adequadas com vista ao cumprimento dos critérios microbiolégicos
legalmente previstos? (Reg. (CE) n.° 2073/2005, de 15/11, e suas alteragées, alinea a), do n.° 3, do artigo 4.°,
do Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, e suas alteragdes, DL n.° 28/84, de 20/01, com as altera¢des introduzidas
até ao DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.17.8 Sé&o adotadas medidas preventivas adequadas para que os géneros alimenticios que s&o vendidos
ndo contenham contaminantes em concentragéo superior a legalmente prevista? (Reg. (CE) n.°
1881/2006, de 19/12 e suas alteragdes, DL n.° 28/84, de 20/01, com as alteragdes introduzidas até ao DL n.°
9/2021, de 29/01)
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Observagoées:

6.18.

Acondicionamento e embalagem de géneros alimenticios

Sim

6.18.1

Nos locais de venda de carnes e de outros produtos verifica-se que o corte e o
acondicionamento, em embalagens do dia, de carnes frescas, carnes picadas e preparados de
carne, é realizado em anexo ao local de venda numa sala destinada aquelas operagdes? (n.° 1,
art.° 15.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.°
207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.18.2

As carnes frescas, carnes picadas e preparados de carne, apés a sua preparagao sao
imediatamente acondicionados? (n.° 2, art.° 15.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006
de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.18.3

Os materiais de acondicionamento e embalagem constituem fonte de contaminagao? (n.° 1, Capitulo X,
Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.18.4

Todo o material de acondicionamento € armazenado por forma a nao ficar exposto a risco de
contaminagao? (n.° 2, Capitulo X, Anexo I, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; al. e), n.° 2 do art.° 9.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

6.18.5

O acondicionamento e embalagem é realizado de forma a evitar a contaminagao dos produtos? (n.° 2,
Capitulo X, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.18.6

Sempre que necessario, como nomeadamente no caso de os recipientes serem caixas metdlicas ou
frascos de vidro, a integridade e limpeza dos materiais de embalagem e acondicionamento s&o
verificadas antes do enchimento? (n.° 3, Capitulo X, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04)

6.18.7

Os materiais de acondicionamento e embalagem reutilizados para os géneros alimenticios sao faceis
de limpar e, sempre que necessario, de desinfetar? (n.° 4, Capitulo X, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de
29/04)

6.18.8

Os_materiais de acondicionamento e embalagem gque entram em contacto com os alimentos
sao fabricados com materiais adequados ao contacto com os alimentos e nao alteram as
caracteristicas organolépticas das carnes e seus produtos? (Reg. (CE) n.° 1935/2004, de 27/10, e
suas alteragdes; DL n.° 175/2007, de 08/05, alterado pelos DL n.° 378/2007, de 12/11, e 9/2021, de 29/01; al. e)
do n.° 2 do art.® 9.° do Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado
pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; legislagdo especifica relativa ao tipo de
material em contacto)

Observagoes:

6.19

Sistema HACCP

Sim

6.19.1

Estao implementados os principios HACCP (n.° 1 do artigo 5.° do Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04),
nomeadamente, ao nivel das 4 grandes areas de controlo seguintes: Contaminagéo Cruzada,
Higienizagdo, Manutencgéo da cadeia de frio e Confecéo (Cross-contamination, Cleaning, Chilling,
Cooking - 4 C’s), e tendo em conta a dimensao e realidade do estabelecimento em causa?

6.19.2

O operador assegura que todos os documentos que descrevem os processos desenvolvidos
baseados nos principios HACCP se encontram atualizados? (alinea b) do n.° 4 do artigo 5.° do Reg. (CE)
n.° 852/2004, de 29/04)

6.19.3

O operador conserva documentos e registos durante um periodo adequado? (alinea c) do n.° 4 do artigo
5.° do Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04; guia do Comité Permanente da Cadeia Alimentar e da Saude Animal
para a implementagdo dos artigos 11, 12,14, 17, 18, 19, 20 do Reg (CE) 178/2002; Comunicagao da Comissao
2016/C 278/01)
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Nota:

* De acordo com o n.° 10 da Comunicagdo da Comissao 2016/C 278/01:"Os documentos e registos devem ser mantidos durante um
periodo suficiente para além do prazo de validade do produto para efeitos de rastreabilidade, para a reviséo periddica dos

procedimentos pelos OESA e para permitir a autoridade competente auditar os procedimentos baseados nos principios HACCP."
» Segundo a revisdo 8 do guia do Comité Permanente da Cadeia Alimentar e da Saude Animal para a implementacéo dos artigos 11, 12,14,
17, 18, 19, 20 do Reg (CE) 178/2002, o art.° 18.° do Reg (CE) n.° 178/2002 nao prevé um periodo minimo para a conservagao dos registos
no entanto, o Comité sugere, tendo em conta a regra geral aplicada aos documentos comerciais, arquivados por um periodo de 5 anos para
efeitos de controlo fiscal, que os registos de rastreabilidade dos produtos sejam conservados por um periodo de tempo, a contar da
data de fabrico ou de entrega dos mesmos, dependente do tipo de produtos:

- Produtos muito pereciveis, com uma data-limite de consumo inferior a trés meses ou sem data especificada, destinados
diretamente ao consumidor final — seis meses apds a data de fabrico ou de entrega;

- Produtos com uma data de durabilidade minima indicada - até ao fim do prazo de validade acrescido de seis meses;

- Produtos sem prazo de validade especificado - cinco anos;

- Deve ser considerado que para além das disposi¢des relativas a rastreabilidade, constantes do artigo 18.° do Reg. (CE) 178/2002,
muitas empresas do setor alimentar poderdo estar sujeitas a requisitos mais rigorosos, em termos de conservacéo de registos.

Observagoées:

6.20

Redistribuicao de alimentos para fins de doagao Sim Nao |[N.A.

6.20.1

Os operadores das empresas do setor alimentar redistribuem os alimentos para fins de doacao|
e controlam reqularmente se os alimentos sob a sua responsabilidade n&o s&o prejudiciais para
a saude e se séo proprios para consumo humano em conformidade com o artigo 14.°, n.° 2, do
Regulamento (CE) n.° 178/20027 (n.° 1, Capitulo V-A, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua
redacgao atual)

6.20.2

Os operadores das empresas do setor alimentar redistribuem alimentos que tém uma data
limite de consumo, apds o termo dessa data, para fins de doacéo e/ou cujo controlo efetuado é
insatisfatdrio? (n.° 1, Capitulo V-A, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redagao atual)

6.20.3

Os operadores das empresas do setor alimentar redistribuem alimentos que tém uma data de
durabilidade minima, até essa data ou apds essa data, para fins de doacéo e cujo controlo
efetuado é insatisfatorio, ou que ndo garante um prazo de validade restante suficiente para

permitir a redistribuicéo e a utilizacdo seguras pelo consumidor final? (n.° 1 e 2, Capitulo V-A,
Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redagéo atual)

6.20.4

Os operadores das empresas do setor alimentar redistribuem alimentos para os guais nao é
exigida uma data de durabilidade minima em conformidade com o anexo X, ponto 1, alinea d), do
Reg. (UE) n.° 1169/2011, para fins de doacéo e cujo controlo efetuado é insatisfatério? (n.° 1,
Capitulo V-A, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redagao atual)

6.20.5

Os operadores das empresas do setor alimentar redistribuem alimentos para fins de doacéao e
avaliam se os alimentos ndo sdo prejudiciais para a saude e se sdo préprios para consumo
humano, tendo em conta, pelo menos, a data de durabilidade minima ou a data-limite de consumo,
garantindo um prazo de validade restante suficiente para permitir a redistribuigdo e a utilizagao
seguras pelo consumidor final, a integridade da embalagem, se aplicavel, as condigbes de
armazenagem e transporte adequadas, incluindo os requisitos de temperatura aplicaveis, a data de
congelagéo em conformidade com o anexo Il, secc¢éo IV, ponto 2, alinea b), do Reg. (CE) n.°
853/2004, se aplicavel, as condi¢gdes organoléticas, a garantia de rastreabilidade em conformidade
com o Reg. de Execucao (UE) n.° 931/2011 da Comisséo, no caso de produtos de origem animal ?
(n.° 2, Capitulo V-A, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na sua redagao atual)

Observagoées:

6.21

Venda de outros géneros alimenticios e de alimentos para animais nos locais de venda de Sim Nao |N.A.
carnes e seus produtos

6.21.1

Nos locais de venda de carnes e seus produtos estdo expostos e a venda_outros géneros

alimenticios e/ou alimentos para animais e estes estdo devidamente pré-embalados,
encontrando-se em expositores localizados numa zona separada daquela em gque se efetua a
exposicéo e venda de carnes, expositores esses que permitem uma adequada conservacao
desses produtos? (n.° 1 conjugado com os n.*° 2, 3 e 4 do art.®° 22.° do Regulamento aprovado em anexo ao
DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de 23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021,
de 29/01)
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6.21.2

Nos locais de venda de carnes e seus produtos existem outros géneros alimenticios e/ou

alimentos para animais pré-embalados em quantidade superior a capacidade dos expositores,
sendo que nos expositores encontra-se exposta apenas a quantidade adequada a capacidade
dos mesmos e nas zonas de armazenagem com acesso independente do local de venda encontram-
se os restantes produtos devidamente armazenados? (n.° 1 conjugado com os n.”® 2 e 5 do art.° 22.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

Observagoées:

6.22

Cultura de seguranc¢a dos alimentos

Sim

6.22.1

O operador estabelece, mantém e apresenta elementos de prova relativos a uma cultura de
seguranga dos alimentos adequada? (n.° 1, Capitulo XI-A, Anexo Il, Reg. (CE) n.° 852/2004, de 29/04, na
sua redagéo atual)

Observagoées:

7.

Requisitos de informagao aos consumidores sobre os géneros alimenticios

|Sim

|Néo |N.A.

Nota:

» No que respeita a rotulagem facultativa da carne devera ser consultado o sitio da Internet da Diregao-Geral de Agricultura e

Desenvolvimento Rural (DGADRY), em https://www.dgadr.gov.pt/rotulagem-facultativa-de-carne-e-ovos.

71

Sao cumpridos os requisitos gerais relativos a informagao ao consumidor, nomeadamente as
mengoes de rotulagem obrigatérias e a indicagao de substancias ou produtos que provocam
alergias ou intolerancias? (DL n.° 26/2016, de 09/06, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (UE) n.°
1169/2011, de 25/10, e suas alteragdes)

7.2

Nos rétulos das carnes que se encontram expostas para venda acondicionadas em embalagens
do dia, em expositores de frio existentes nos locais de venda de carnes e seus produtos,
constam as mencdes obrigatérias especificas previstas no Regulamento das Condigbes Higiénicas
e Técnicas a Observar na Distribuigdo e Venda de Carnes e seus Produtos? (n.° 4, art.° 13.° do
Regulamento aprovado em anexo ao DL n.° 147/2006 de 31/07, alterado e republicado pelo DL n.° 207/2008 de
23/10, e alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

7.3

Sao cumpridos os requisitos especificos relativos a rotulagem da carne de bovino e dos
produtos a base de carne de bovino? (DL n.° 323-F/2000 de 20/12, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01;
n.>1e2doart®13.° art.° 14.%, art.° 15.° e art.®° 16.° do Reg.(CE) n.° 1760/2000, de 17/07, e suas alteracbes;
Reg. (CE) n.° 1825/2000, de 25/08, e suas alteragdes; Reg. (CE) n.° 566/2008, de 18/06, e suas alteragdes; Reg.
Exec (UE) n.° 2018/775, de 28/05, e suas alteragbes; Parte V do Anexo Il e Parte | do Anexo VIl do Reg. (UE) n.°
1308/2013, de 17/12, na sua redagéo atual)

7.4

Sé&o cumpridos os requisitos especificos relativos a rotulagem da carne de suino e produtos a
base de carne de suino? (Reg. Execugéo (UE) n.° 1337/2013, de 13/12, e suas alteragdes; Reg. Exec (UE)
n.° 2018/775, de 28/05, e suas alteragdes; DL n.° 71/1998, de 26/03, retificado pela Declaragéo de retificagéo n.°
11-F/98, de 30/06; DL n.° 26/2016, de 09/06, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (UE) n.° 1169/2011, de
25/10, e suas alteragdes)

7.5

Sao cumpridos os requisitos especificos relativos a rotulagem da carne de aves de capoeira e
produtos a base dessas carnes? (Reg. Execugdo (UE) n.° 1337/2013, de 13/12, e suas alteragdes; Reg.
Exec (UE) n.° 2018/775, de 28/05, e suas alteragdes; DL n.° 26/2016, de 09/06, alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01; Reg. (UE) n.° 1169/2011, de 25/10, e suas alteragdes; Parte VIl do Anexo Il, Parte V do Anexo VIl e
mengdes reservadas facultativas constantes do Anexo IX do Reg. (UE) n.° 1308/2013, de 17/12, na sua redagéo
atual; Reg. (CE) n.° 543/2008, de 16/06, e suas alteragdes; Despacho Normativo n.° 16/1999, de 24/03)

7.6

Sao cumpridos os requisitos especificos relativos a rotulagem da carne de ovino e caprino e
produtos a base dessas carnes? (Reg. Execugdo (UE) n.° 1337/2013, de 13/12, e suas alteragdes; Reg.
Exec (UE) n.° 2018/775, de 28/05, e suas alteragdes; DL n.° 26/2016, de 09/06, alterado pelo DL n.° 9/2021, de
29/01; Reg. (UE) n.° 1169/2011, de 25/10, e suas alteragdes).

7.7

Sao cumpridos os requisitos relativos as alegagées nutricionais sobre os alimentos? (DL n.° 26/2016,
de 09/06, alterado pleo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (CE) n.° 1924/2006, de 20/12, e suas alteragdes, Reg.
(CE) n.° 1925/2006, de 20/12, e suas alteragcdes, e Reg. (UE) n.° 1169/2011, de 25/10, e suas alteragdes)

7.8

Sao cumpridos os requisitos relativos as alegagées de saude sobre os alimentos? (DL n.° 26/2016, de
09/06, alterado pleo DL n.° 9/2021, de 29/01; Reg. (CE) n.° 1924/2006, de 20/12, Reg. (CE) n.° 1925/2006, de
20/12, e suas alteragdes, Reg. (UE) n.° 432/2012, de 16/05, e suas alteragdes, e Reg. (UE) n.° 1169/2011, de
25/10, e suas alteragdes)
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Observagoées:

8. Requisitos aplicaveis aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros |Sim Ndo ([N.A.
alimenticios (DOP, IGP, ETG), aos produtos biolégicos, aos produtos artesanais, e ao
uso das mengoes "Porco Preto” e "Produto de Montanha"

8.1 Sao cumpridos os requisitos aplicaveis aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos
géneros alimenticios (DOP, IGP, ETG) nos produtos que ostentam tal meng¢éao? (Reg. (UE) n.°
1151/2012, de 21/11, e suas alteragdes, Reg. (UE) n.° 664/2014, de 18/12, Reg. de Execugéo (UE) n.° 668/2014,
de 13/06, e suas alteracdes, Despacho Normativo n.° 9/2015, de 03/06, Il série do Diario da Republica,
Comunicagéo da Comissdo 2010/C 341/03 — Orientagdes sobre a rotulagem de géneros alimenticios que
utilizam como ingredientes denominagdes de origem protegidas (DOP) e indicagdes geograficas protegidas
(IGP)) Nota: Verificar o cumprimento com o disposto no caderno de especificagdes.

8.2 Sao cumpridos os requisitos aplicaveis aos produtos de modo de produgao biolégico nos produtos
que sdo vendidos ao consumidor como tal? (Reg. (UE) n.° 2018/848, de 30/05 e suas alteragdes)

8.3 Sao cumpridos os requisitos relativos aos produtos produzidos por um artesdao ou por uma
unidade produtiva artesanal nos produtos que sdo vendidos como tal? (DL n.° 41/2001, de 09/02,
alterado pelo DL n.° 110/2002, de 16/04, e pelos Decretos Legislativos Regionais n.os 16/2003/A, do D.R. de
07/04, e 12/2004/A, do D.R. de 23/03; Portaria n.° 1085/2004, de 31/08, retificada pela Declaragao de
Rectificagéo n° 93/2004, de 22/10; Portaria n.° 1193/2003, de 13/10)

8.4 O género alimenticio ostenta a mengao “porco preto” e sdo cumpridos os requisitos legais para que
esta mencgéo possa ser aplicada? (DL n.° 95/2014, de 24/06, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

8.5 O género alimenticio ostenta a mengao “produto de montanha” e sdo cumpridos os requisitos
legais para que esta mengao possa ser aplicada? (artigo 31.° do Reg. (UE) n.° 1151/2012, de 21/11, e suas
alteracdes, Reg. Delegado (UE) n.° 665/2014 da Comissao, de 11/03)

8.6 O género alimenticio ostenta a mengao “produto da agricultura insular” e sdo cumpridos os
requisitos legais para que esta mengao possa ser aplicada? (artigo 32.° do Reg. (UE) n.° 1151/2012, de
21/11, e suas alteracdes)

Observagoées:

9. Controlo metrolégico dos instrumentos de mediagao utilizados em operagoes Sim Nao [N.A.
comerciais

9.1 O estabelecimento vende alimentos ao peso e o instrumento de pesagem de funcionamento n&o
automatico foi alvo de controlo metrolégico adequado? (DL n.° 29/2022, de 07/04; Portaria n.° 962/90, de
09/10; e Portaria n.° 321/2019, de 19/09)

Observagoes:
10. Comércio intracomunitario de produtos de origem animal para consumo humano Sim Nao [N.A.
10.1 O operador ¢ recetor de produtos de origem animal para consumo humano provenientes de outro

6.° do DL n.° 37/2009, de 10/02, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01; Despacho n.° 20417/2009, de 17/08, da
2.2 série do Diario da Republica)

10.2 O operador receciona produtos de origem animal provenientes de outro Estado-Membro, ou procede
ao fraccionamento completo de um lote de tais produto, e encontra-se registado como
operador/recetor na Direcdo-Geral de Alimentacdo e Veterindria? (alinea a) do n.° 6 do artigo 6.° DL n.°
37/2009, de 10/02, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

10.3 O operador receciona produtos de origem animal provenientes de outro Estado-Membro e mantém
um registo dos fornecimentos? (alinea b) do n.° 6 do artigo 6.° DL n.° 37/2009, de 10/02, alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01)
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E operador/receptor de produtos de origem animal para consumo humano e informa a Direccdo-Geral
de Alimentacgéo e Veterinaria (DGAV) e a direccdo de servigos veterinarios da regido de destino das
mercadorias, da chegada daquelas com a antecedéncia minima de 24 horas, sendo o aviso
efectuado no site da DGAV? (alinea c) do n.° 6 do artigo 6.° DL n.° 37/2009, de 10/02, alterado pelo DL n.°
9/2021, de 29/01, conjugado com o n.° 1 e o n.° 4 do Despacho n.° 20417/2009, de 17/08, da 2.2 série do Diario
da Republica)

10.5

E operador/receptor de pescado fresco de origem selvagem e de moluscos bivalves vivos de origem
selvagem, e informa a direccdo de servigos veterinarios da regido de destino dos mesmos, da
chegada daqueles com a antecedéncia minima de 2 horas, sendo o aviso efectuado no site da
DGAV? (alinea c) do n.° 6 do artigo 6.° DL n.° 37/2009, de 10/02, alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01,
conjugado com o n.° 2 e n.° 4 do Despacho n.° 20417/2009, de 17/08, da 2.2 série do Diario da Republica)

10.6

E operador/receptor de produtos de origem animal para consumo humano e conserva, durante um
periodo igual ou superior a 6 meses, os certificados sanitarios, os documentos referidos no art.® 4.° do

DL n.° 37/2009 e os avisos prévios enviados? (alinea d) do n.° 6 do artigo 6.° do DL n.° 37/2009, de 10/02,
alterado pelo DL n.° 9/2021, de 29/01)

Observagoées:

11.

Utilizagcao de recipientes do cliente para colocagao de produtos a granel (art.° 25.° B do [Sim

DL n.° 152-D/2017, de 11/12, na sua redagéo atual)

Nao |N.A.

Nota:

* Os clientes que utilizem os seus proprios recipientes sdo responsaveis por assegurar que as suas embalagens ndo séo suscetiveis de
colocar em risco a segurancga alimentar, devendo apresentar-se adequadamente limpas e higienizadas e ser adequadas ao
acondicionamento e transporte do produto a ser adquirido (n.° 2, art.° 25-B do DL n.° 152-D/2017, de 11/12, com as alteragdes introduzidas

até a Lei n.° 52/2021, de 10/08)

« Os estabelecimentos podem recusar embalagens que considerem ser suscetiveis de provocar deterioragdo dos alimentos e/ou representar
um risco de contaminagéo (n.° 4, art.° 25-B do DL n.° 152-D/2017, de 11/12, com as alteragdes introduzidas até a Lei n.° 52/2021, de 10/08)

Trata-se de um estabelecimento de comércio a retalho que comercializa produtos a granel e
aceita que os seus clientes utilizem os seus proprios recipientes, comunicando de forma clara
essa possibilidade e fornecendo a informagao necessaria? (n.° 1 conjugado com o n.° 3. ambos do
art.° 25.° B do DL n.° 152-D/2017, de 11/12, relativo ao regime da gestéo de fluxos especificos de residuos, com
as alteragdes introduzidas até a Lei n.° 52/2021, de 10/08)?

Observagoées:

12.

Irregularidades detetadas

13.

Assinaturas
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(n.° 1 do art.° 2.°, conjug

ANEXO
Temperaturas de distribuigdao, conservagao e exposigcao de carnes e seus produtos
Temperatura
Estado e natureza maixima (em graus
centigrados) (7)
Ultracongelados (')
1 — Cames eseus produtos .. ... ......._ ... ) —18
Congelados ()

2—Camesdereses. . . ... ... ... ... ....... -12

3 — AR deAVES . - o s conas s s seEEE S s £ L —-12
4—Camesdecoelho . ... ... _ ... ... .. __ ... -12
S5— Camesdecaga . .. ... ....._...._........ -12

6 — Preparadosdecame. . . ...._............ -12
T—Came picadf. .. .coiiavunniissnmisvsasn ™
8—Midezas . ... ... ... ... ... -12

9 — Gorduras animais fundidas . .. .. ... ... .. -12

Refrigerados ()

10 — Cames frescas . . ... ... . ... ... ........ +7
11— Camesdeaves . .............ccccouu.. +4

12 — Camnes frescasdecoelho . .. ... .. .. .. ... +4

13 — Cames de caca de criacdo e de caca selvagem +4

menor (3) ... ... ...

14— Camnes@eiOHPRY. .. J . sem i b w miig s S o + 7
15— Camepicada. . ... .................... + 2

16 — Preparados de carne com carne picada . . .. A +2
17 — Preparados decarne ... ............... +4

18 — Produtos abasedecarne . . .. .. ... ... ... ®+6
19 — Gorduras animais frescas .. ... ... ... ... + 7

20 — Miudezas e visceras frescas . . .. ... ... ... +3

(') Estado congelado ou ultracongelado — a temperatura interna do
produto é a temperatura maxima indicada, sem himite inferior.

(*) Estado refrigerado — a temperatura interna do produto deve estar
compreendida entre a temperatura maxima indicada e a temperatura do
micio do ponto de congelagdo.

(®) Sem prejuizo do estipulado no artigo 5.° do Decreto-Lein® 251/91,
de 16 de Julho.

(*) S6 para ultracongelados.

(®) Para os preparados de carne com carne fresca, + 7° C, com carne
de aves, + 4° C, e para os que contenham miudezas, + 3° C.

(®) Com exclusdo de produtos estabilizados por salga, fumagem,
secagem ou esterilizacgdo.

(") Tolerancia maxima de 3° C para produtos congelados, quando da
distribuicdo e em armarios e expositores de venda.

(*) Inclui as pegas inteiras de caca selvagem menor comercializadas
com pele ou penas, previstas no n° 3 do artigo 8.°

Nota. — No que se refere as temperaturas de distri-
buicao. conservacao e venda de géneros alimenticios preé-
-embalados nos locais de venda de carnes. devem ter-se em
conta as disposicoes dos Regulamentos (CE)n.* 852/2004
e 853/2004.
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