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REGULAMENTO (CEE) N? 1591/87 DA COMISSAO
de 5 de Junho de 1987

que ﬁxa normas de qualidade para as couves-repolho, couves-de-bruxelas, aipos
de folhas, espinafres e ameixas

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econdémica Europeia,

Tendo em conta o Regulamento {(CEE) n® 1035/72 do
Conselho, de 18 de Maio de 1972, que estabelece a orga-
niza¢gio comum de mercado no sector das frutas e
produtos horticolas (*), com a dltima redacgio que lhe foi
dada pelo Reguiamento (CEE) n? 1351/86 (3, e, nomeada-
mente, o n% 3 do seu artigo 29,

Considerando que o Regulamento n? 41/66/CEE do
Conselho (%) fixou as normas de qualidade para as couves-
-repotho, couves-de-bruxelas e aipos de folhas, ¢ que o
Regulamento (CEE) n? 75/74 da Comisséo (‘) completou
esse regulamento com a defini¢do de uma categoria de
qualidade III para as couves-de-bruxelas ;

Considerando que o Regulamento n? 58 da Comissdo (%),
com a iltima redacgio que lhe foi dada pelo Regulamento
(CEE) n? 899/87 (%), fixou no Anexo I/1 normas de quali-
dade para os espinafres ;

Considerando que o Regulamento n? 23 do Conse-
lho (), com a dltima redacgdo que lhe foi dada pelo Regu-
lamento (CEE) n® 1129/86(%), fixou no Anexo II/8
normas de qualidade para as ameixas ;

Considerando que a produgio e o comércio destes
produtos evoluiram, nomeadamente no que diz respeito as
exigéncias dos mercados de consumo e grossistas; que,
em consequéncia, as normas comuns de qualidade devem
ser alteradas de modo a ter em conta estas novas exigén-
cias ;

Considerando que as normas sio aplicdveis a todos os
estadios de comercializagdo; que o transporte a longa
distincia, a armazenagem com uma certa duragdo ou as
diversas manipula¢Bes a que os produtos sdo submetidos
podem provocar determinadas alteracées devidas 3 evolu-
¢do bioldgica destes produtos ou 2 sua natureza mais ou
menos perecivel ; que, em consequéncia, é necessario ter
em conta estas alteracBes na aplicagio das normas aos
estddios da comercializagdo que se seguem ao da expedi-
30 ; que, no que respeita a estes estidios, devendo a cate-
goria « extra » ser objecto de uma escolhz ¢ de um acondi-
cionamento especialmente cuidados, s6 deve ser tomada
em considera¢do a diminui¢fo do estado de frescura e de
turgescéncia ;

Considerando que, por razdes de clareza e de seguranga
juridica, bem como para comodidade dos interessados, é
conveniente, por ocasido da introducio de alteragdes da
regulamentagio na matéria, proceder a uma reforma da

() JO n? L 118 de 20. 5. 1972, p. .
() JO n? L 119 de 8. 5. 1986, p. 46.
() JO n® 65 de 19. 4. 1966, p. 1013/66.
™ J0 ne L9 de 10 1. 1974, p. 35.
() JO n® 56 de 7. 7. 1962, p. 1607/62.
¢ JO n® L 88 de 31. 3. 1987, p. 17.
JO n® 30 de 20. 4. 1962, p. 965/62.
(" JO n? L 103 de 29. 4. 1986, p. 22.

referida regulamentacdo e apresentar as normas assim alte-
radas num texto nico;

Considerando que as_medidas estatuidas no presente regu-
lamento estdo em conformidade com o parecer do Comité
de Gestdo das Frutas e Produtos Horticolas,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO :

Artigo 1°

As normas de qualidade relativas a:
— couves-repolho, subposzgoes 0701 B Heex 0701 B
111, .

— couves-de-bruxelas, subposu;ao ex 0701 B IIL,

— aipos de folhas, subposicio ex 07.01 T,

— espinafres, subposicio 07.01 C,

— ameixas, subposi¢io 08.07 D

da pauta aduaneira comum constam, respectivamente, dos
Anexos 1, II, I, IV e V do presente regulamento.

Estas normas aplicam-se a todos os estidios de comercia-
lizacdo, nas condicGes previstas pelo Regulamento (CEE)
n? 1035/72.

Todavia, nos estidios que se seguem ao da expedigio, os
produtos podem apresentar, em relagio ao estabelecido
nas normas :

— uma ligeira diminui¢io do estado de frescura e de
turgescéncia,

— para os produtos classificados em categorias diferentes
da categoria « extra », ligeiras alteragcSes devidas 4 sua
evolugdo e 4 sua natureza mais ou menos perecivel.

Artigo 2°
Sdo revogados o Regulamento n? 41/66/CEE e o Regula-
mento (CEE) n® 75/74. -
AL -
Artigo 3°
O Regulamento n? 58 ¢é alterado do seguinte modo :

— no artigo 1°, sdo suprimidos os termos «07.01 C>» ¢
« espinafres »,
— & revogado o Anexo I/1.

Artigo 4°

O Regulamento n? 23 é alterado do seguinte modo:

— no n? 3 do artigo 29, sd3o suprimidos 0s termos «e 3s
ameixas »,

— & revogado o Anexo II/8.

Artigo 5°

O presente regulamento entra em vigor no dia seguinte ao
da sua publicagio no Jornal Oficial das Comunidades
Europeias.
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O presente regulamento & obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicavel
em todos os Estados-membros.

Feito em Bruxelas, em § de Junho de 1987.
Pela Comissdo
Frans ANDRIESSEN

Vice-Presidente
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ANEXO I

NORMA DE QUALIDADE PARA AS COUVES-REPOLHO

. DEFINIGAO DO PRODUTO

A presente norma diz respeito s couves-repolho das variedades (cultivares) resultantes de Brassica
oleracea L var. capitata L (couves-repolho de folhas lisas) e de Brassica oleracea L. var bullata DC e
var. sabauda L (couve de Mildo de folhas frisadas), destinadas a ser distribuidas ao consumidor no
estado fresco, com excepgio das couves-repolho destinadas 2 transformagao industrial.

DISPOSIGOES RELATIVAS A QUALIDADE

A norma tem por objecto definir as qualidades que as couves-repolho devem apresentar apds o acondi-
cionamento e a embalagem.

A. Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tendo em conta as disposigdes especiais previstas para cada categoria e as tole-

rincias admitidas, as couves-repolho devem ser:

— completas,

- de aspecto fresco,

—- ndo rebentadas nem espigadas,

__ sis: sio excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteragdes que os tornem improprios
para consumo, .

— isentas de contusdes e de danos,

__ isentas de insectos efou de outros parasitas,

— isentas de lesdes provocadas pelo gelo,

— limpas, praticamente isentas de matéria estranha visivel,

__ isentas de humidade exterior anormal,

__ isentas de odor e/ou de sabor estranhos.

O talo deve ser cortado ligeiramente abaixo da insercdo das folhas, as quais devem continuar bem

presas ; o corte deve ser liso. :

As couves-repolho devem apresentar um estado tal que lhes permita:

— suportar um transporte € uma manutengio, ¢

— chegar 20 local de destino em condigdes satisfatorias.

B. Classificagdo
As couves-repolho sio objecto de uma classificagio em duas categorias, a seguir definidas.’
i) Categoria 1 '

As couves-repolho classificadas nesta categoria devem ser de boa qualidade e apresentar todas as
caracteristicas tipicas de variedade. Devem estar firmes, de acordo com a espécie.

Consoante a variedade, as couves-repolho devem apresentar as folhas bem unidas. As couves para

conservar podem ter algumas folhas de proteccdo arrancadas. As couves verdes de Mildo e as

couves tempords devem, de acordo com as variedades, ser apresentadas convenientemente desfo-
" |hadas. Neste caso, admite-se um certo nimero de folhas de protecgdo.

As couves verdes podem apresentar danos superficiais provocados pelo gelo.
Admitem-se :

— pequenos rasgdes nas folhas exteriores,
— pequenas contusdes € leves cortes na parte superior, se €sses efeitos ndo afectarem o bom
estado da mercadoria.

-
-
=

Categoria 11

Esta categoria inclui as couves-repolho que ndo podem ser classificadas na categoria I, mas que
correspondem as caracteristicas minimas definidas.

x

Em relagio i categoria I, podem:

— apresentar rasgles nas folhas exteriores,
— ser mais desfolhadas,

— apresentar contusdes e cortes maiores,

— ser menos firmes.
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U1 DISPOSICOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

A calibragem ¢ determinada pelo peso liquido. Este ndo deve ser inferior a 350 gramas por unidade.

A calibragem ¢ obrigatéria para as couves-repolho apresentadas em embalagem. Neste caso, o peso do
repolho mais pesado ndo deve ser superior a0 dobro do do repolho mais leve da mesma embalagem.
Quando o peso do repolho mais pesado for igual ou inferior a dois quilogramas a diferenca entre o
repolho mais pesado e o mais leve pode atingir um quilograma.

IV. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Sdo admitidas tolerdncias de qualidade e de calibre em cada embalagem ou em cada lote, no caso das
couves-repolho expedidas a granel, relativamente aos produtos que ndo estio em conformidade com as
exigéncias da categoria indicada.

A. Tolerincia de qualidade

i) Categoria I

10 % em ndmero ou em peso de couves-repolho que nio correspondem as caracteristicas da
categoria, mas que est3o em conformidade com as da categoria II ou excepcionalmente admitidas
nas tolerdncias desta categona.

il) Categoria IT

10 % em nimero ou em peso de couves-repolho que ndo correspondem is caracteristicas da
categoria nem 3s caracteristicas minimas, com excepgio, todavia, de produtos visivelmente atin-
gidos de podriddo ou de qualquer outra alteragio que os torne imprdprios para consumo.

B. Toleriincia de calibre

Relativamente a todas as categorias: 10 % em nimero ou em peso de couves-repolho que nio
estejam em conformidade :

— com a homogeneidade prescrita,
— com o calibre minimo previsto.

Todavia, nenhum repolho pode apresentar um peso inferior a 300 gramas por unidade.

V. DISPOSIGOES RELATIVAS A APRESENTAGAO
A. Homogeneidade

O conteiddo de cada embalagem, ou do lote no caso de expedigio a granel, deve ser constituido,
unicamente, por couves-repolho da mesma origem, variedade e qualidade.

As couves-repolho classificadas na categoria I devemn ser homogéneas quanto a forma e a coloragdo.

A parte visivel do contelddo da emalagem ou do lote deve ser representativa do conjunto.
B. Acondicionamento

+ As couves-repolho devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecgio conveniente do
produto. Podem ser distribuidas em embalagens ou a granel.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos, limpos e de uma matéria tal que
nio possam causar 30s produtos alteragBes externas ou internas. £ autorizada a utilizacio de materiais
e, nomeadamente, de papéis ou selos com indica¢Ges comerciais, desde que a impressdo ou a rotu-
lagem sejam efectuadas com tinta ou cola ndo tdxicas.

As embalagens, ou lotes no caso de expedi¢do a granel, devem estar isentos de qualquer corpo
estranho.

V1. DISPOSICOES RELATIVAS A MARCAGAO

1. Relativamente as couves-repolho apresentadas em embalagens, cada uma destas deve apresentar, em
caracteres agrupados de um mesmo lado, legiveis, indeléveis e visiveis do exterior, as seguintes indica-
goes :

A. Identificagdo

Embalador
efou
Expedidor

Nome e direcgdo ou identificaco simbélica emitida ou reconhecida por um
servigo oficial
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B. Natureza do produto

« Couves-repolho brancas », etc ... se 0 contetido ndo for visivel do exterior.
C. Origem do produto .

Pais de origem e, eventualmente, zona de producio ou denominagio nacional, regional ou local.
D. Caracteristicas comerciais

— Categoria,
— peso ou numero de unidades.

E. Marca oficial de controlo (facultativa)

_ Relativamente as couves-tepolho expedidas a granel (carregamento directo num equipamento ou num

compartimento de um equipamento de transporte), as indicages anteriores devem constar de um
documento que acompanhe a mercadortia ou de uma ficha colocada visivelmente no interior do equi-
pamento.
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ANEXO IT
NORMA DE QUALIDADE PARA AS COUVES DE BRUXELAS

I. DEFINIGAO DO PRODUTO

A presente norma diz respeito as couves de Bruxelas, que sio gomos axilares que se desenvolvern no
caule vertical das variedades (cultivares) resultantes de Brassica oleracea L var. bullata subvar. gemmi-
fera DC, destindadas a ser distribuidas no estado fresco ao consumidor, com excepgio das couves de
Bruxelas destinadas 4 transformacgdo industrial.

II. DISPOSICOES RELATIVAS A QUALIDADE

A norma tem por objecto definir as qualidades que devem apresentar as couves de Bruxelas apds o acon-
dicionamento e a embalagem.

A. Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tendo em conta as disposig3es especiais previstas para cada categoria e as tole-

rincias admitidas, as couves de Bruxelas devem ser:

— completas,

— sds; sdo excluidos as produtos atingidos por podriddo ou alteragGes que os tornem imprdprios
para consumo,

— de aspecto fresco,

—- limpas, praticamente isentas de matéria estranha visivel,

— isentas de lesdes provocadas pelo gelo,

— isentas de insectos e/ou outros parasitas,

— isentas de humidade exterior anormal,

— isentas de odor e/ou de sabor estranhos.

O talo das couves de Bruxelas aparadas deve ser cortado imediatamente abaixo da inser¢io das
folhas ; o talo das couves de Bruxelas ndo aparadas deve ter sido destacado na base ; a seccio do corte
ou fractura deve ser lisa e ndo deve ter arrastado nenhuma parte da planta.
As couves de Bruxelas devem apresentar um estado tal que lhes permita:
—— suportar um transporte € uma manutencio, €
— chegar 20 destino ¢em condigdes satisfatdrias.
B. Classificag¢do
As couves de Bruxelas sio objecto de uma classificagdo em trés categorias, a seguir definidas:
i) Categoria I
As couves de Bruxelas classificadas nesta categoria devem ser de boa qualidade. Devem ser:
— firmes,
~— bem fechadas,
— isentas de qualquer dano provocado pelo gelo.

As couves de Bruxelas aparadas devem apresentar boa coloragio. Relativamente s couves de
Bruxelas nio aparadas, admite-se uma leve descoloragdo das folhas exteriores de base. Admitem-se
igualmente ligeiras contusdes superficiais provocadas pelas operagdes de colheita, calibragem ou
embalagem, desde que estas ndo afectem ¢ bom estado da mercadoria.

ii) Categoria II

Esta categoria inclui as couves de Bruxelas que nio podem ser classificadas na categoria I, mas
que correspondem 4s caracteristicas minimas anteriormente definidas.

Em relagio i categoria I, podem :
— ser firmes de modo menos pronunciado,
— ser menos fechadas, nic sendo abertas.
Além disso, podem apresentar ligeiros vestigios de danos provocados pelo gelo.
ifi) Categoria ITi(')
Esta categoria inclui as couves de Bruxelas que nio podem ser classificadas nas categorias supe-
riores, mas que correspondem as caracteristicas previstas para a categoria IL

{*) Categoria suplementar nos termos do n¢ 1 do artigo 2° do Regulamento {CEE) n? 1035/72. A aplicagio desta categoria de
qualidade ou de algumas das suas especificagdes esti subordinada a uma decisdo com base no n® 1 do artigo 4° do mesmo
regulamento. :
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Todavia, podem apresentar :

— defeitos de coloragdo, ligeiras contusdes e ligeiros vestigios de ataques de parasitas e de doen-
gas,

— vestigios de terra,

— vestigios de danos provocados pelo gelo.

I1I. DISPOSICOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

A calibragem ¢é determinada pelo didmetro maximo da secgdo equatorial. O didmetro minimo, é fixado
em:

— 10 mm as couves de Bruxelas aparadas classificadas na categoria I e II e para as classificadas na cate-
goria III, aparadas ou nio,
— 15 mm para as couves de Bruxelas ndo aparadas, classificadas nas categorias I e Il

Relativamente 4s couves de Bruxelas da categoria I, a diferenca de didmetro entre a couve maior ¢ a
menor contidas na mesma embalagem, ndo deve ultrapassar 20 milimetros.

. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Admitem-se tolerincias de qualidade e de calibre em cada embalagem, para os produtos que ndo estdo
em conformidade com as exigéncias da categoria indicada.
A. Tolerincias de qualidade
i) Categoria I
10 % em peso de couves de Bruxelas que ndo correspondem is caracteristicas da categoria, mas
que estio em conformidade com as da categoria II ou, excepcionalmente, admitidas nas tolerin-
cias desta categoria.
il) Categoria II
10 % em peso de couves de Bruxelas que ndo correspondem s caracteristicas da categoria, nem
is caracteristicas minimas, excluindo os produtos atingidos por podridao ou qualquer outra altera-
¢30 que os torne imprbprios para consumo.
iii) Categoria IIT

15 % em peso de couves de Bruxelas, que nio correspondem as caracteristicas da categoria nem
s caracteristicas minimas, excluindo os produtos atingidos por padriddo ou qualquer outra altera-
¢do que os torne improprios para consumo.

B. Tolerancias de calibre

Para todas as categorias: 10 % em peso de couves de Bruxelas que nio satisfazem as exigéncias
P 8
previstas em matéria de calibragem.

V.‘DISPOSIQOES RELATIVAS A APRESENTACAO

A. Homogeneidade

O conteido de cada embalagem deve ser homogéneo ¢ counstituido, unicamente, por couves de
Bruxelas, da mesma origem, variedade, qualidade e calibre (na medida em que, no que diz respeito a
este Gltimo critério, for exigida uma calibragem).

A parte visivel do contetido da embalagem deve ser representativa do conjunto.
B. Acondicionamento

As couves de Bruxelas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecgio conveniente do
produto.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos, limpos e tais que nio possam
causar alteracBes externas ou internas aos produtos. £ autorizada a utilizagio de materiais, e, nomea-
damente, de papéis ou selos com indicagBes comerciais, desde que a impressdo ou a rotulagem sejam
efectuadas com tinta ou cola nio toxicas.

As embalagens devem estar isentas de qualquer corpo estranho.

VL. DISPOSICOES RELATIVAS A MARCAGAO

Cada embalagem deve apresentar, em caracteres agrupados do mesmo lado, legiveis, indeléveis e visiveis
do ‘exterior, as seguintes indicagBes :

R

v

st mex
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A. Identificagdo

gx:lllbalador Norme ¢ direccdo ou identificacio simbblica emitida ou reconhecida por um servigo
Expedidor oficial

B. Natureza do produto

« Couves de Bruxelas aparadas » ou « Couves de Bruxelas ndo aparadas » se o conteido ndo for visivel
do exterior.

C. Origem do produto

Pais de origem e, eventualmente, zona de producio ou denomina¢do nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais
— categoria,
— calibre (em caso de calibragem) expresso em didmetros minimos e maximo.

E. Marca oficial do controlo facultativa).
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ANEXO 1IN
NORMA DE QUALIDADE PARA O AIPO DE TALO

I. DEFINIGAO DO PRODUTO

1L

A presente norma diz respeito a0s aipos de talo das variedades (cultivares) de Apsum graveolens L var.
dulche Msll, destinados a ser distribuidos ao consumidor no estado fresco, com exclusdo dos produtos
destinados & transformagdo industrial.

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

A norma tem por abjectivo definir as qualidades que devem apresentar os aipos de talo apds acondicio-
namento e embalagem.

A. Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tendo em conta as disposi¢Bes especiais previstas para cada categoria e as tole-
rincias admitidas, os aipos de talo devem ser:

— completos, podendo a parte superior ser cortada,

—— de aspecto fresco,

— s#os ; s30 excluidos os produtos atingidos por podridio ou por alteracBes que os tornem impré-
prios para consumo,

— isentos de estragos causados pelo gelo,

— isentos de partes ocas, rebentos e hastes florais,

— limpos, praticamente isentos de matéria estranha visivel,

— praticamente isentos de ataques de parasitas,

— praticamente isentos de parasitas,

— isentos de humidade exterior excessiva, isto é, suficientemente secos depois de uma eventual lava-
gem,

— isentos de odor e/ou sabor estranhos.

A raiz principal deve estar bem lavada e ndo pode ultrapassar cinco centimetros de comprimento.

Os aipos de talo devem estar normalmente desenvolvidos, tendo em conta o periodo de producio, e
apresentar um estado tal que lhes permita:

~— suportar um transporte € urmna manutengio, ¢
— chegar em condigdes satisfatbrias ao local de destino.

B. Classificacdo

Os aipos de talo sdo objecto de uma classificagdo em duas categorias, definidas a seguir:

i) Caregoria I
Os aipos de talo classificados nesta categoria devem ser de boa qualidade, de forma regular, e
isentos de vestigios de doengas tanto nas folhas como nas nervuras principais.
As nervuras principais ndo devem estar partidas, fibrosas, esmagadas ou rebentadas.

Em relacdo aos aipos de talo branqueados, as folhas devem apresentar uma coloragfo branca a
branca amarelada ou branca esverdeada em, pelo menos, metade do seu comprimento.

if) Categoria I1I
Esta categoria inclui os aipos de talo que ndo podem ser classificados na categoria I mas que
correspondem 3s caracteristicas minimas anteriormente definidas.
Os aipos de talo classificados nesta categoria podem apresentar ligeiros vestigios de ferrugem.
Podem, igualmente, apresentar uma ligeira deformagfio, leves contusdes e, no méaximo, duas
nervuras principais, partidas, esmagadas ou rebentadas.
Em refagio aos aipos de talo branqueados, as folhas devem apresentar uma coloragio branca a
branca amarelada ou branca esverdeada em, pelo menos, um terco de seu comprimento.

III. DISPOSIGOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

A calibragem é determinada em fungdo do peso liquido. O peso minimo dos aipes de talo é fixado em
150 gramas.

Os aipos de wlo sdo classificados em trés grupos:

i) « Compridos » : mais de 800 gramas;

i1) « Médios »: de 500 a 800 gramas;
ili) « Curtos»>: de 150 a 500 gramas.
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Para a mesma embalagem, a diferenca maxima de calibre é fixada, respectivamente, em 200, 150 e 100
gramas.

O respeito desta classificagdo e desta homogeneidade sé é obrigatério para a categoria L.

IV. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Sdo admitidas tolerdncias de qualidade e de calibre em cada embalagem para os produtos que ndo
estejam em conformidade com as exigéncias da categoria indicada.

Admitem-se tolerincias de qualidade e de calibre em cada embalagem, para os produtos que ndo estio
conformes.

A. Tolerincias de qualidade

i) Caregorsa T
10 % em nimero de aipos de talo que ndo correspondam s caracteristicas da categoria, mas que
estejam em conformidade com as da categoria II ou, excepcionalmente, que sejam admitidos nas
tolerdncias dessa categoria.

i) Categoria II:
10 % em nidmero de aipos de talo que ndo correspondam as caracteristicas da categoria nem as

caracteristicas minimas, excluindo os produtos atingidos por podriddo ou por qualquer outra alte-
ragio gue os tornem improprios para consumo.

B. Tolerdncias de calibre

Para todas as categorias: 10 % em ndimero de aipos de talo que ndo comespondam as exigéncias
previstas em matéria de calibragem.

V. DISPOSIGOES RELATIVAS A APRESENTAGAO

A. Homogeneidade

O contetido de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas aipos de talo da mesma
origemn, qualidade, coloragio e calibre (na medida em que, relativamente a este critério, seja exigida
calibragem).

A parte aparente do contetido da embalagem deve ser representativa do conjunto.

B. Apresentacio
Os aipos de talo podem ser apresentados :
— quer em molhos na embalagem,

— quer acamados na embalagem.

No caso da apresentagio ser feita em molhos estes devem, na mesma embalagem, conter o mesmo
namero de unidades. !

C. Acondicionamento

Os aipos de talo devem ser acondicionados de modo a assegurar uma protecgio conveniente do
produto.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos, limpos ¢ de uma matéria tal que
ndo possa provocar aos produtos alteragdes externas ou internas. E autorizado o emprego de materiais
e, nomeadamente, de papéis ou selos com. indicaces comerciais, desde que a impressdo ou a rotu-
lagem sejam efectuadas com tinta ou cola nio téxicas.

As embalagens devem estar isentas de qualquer corpo estranho.

V1. DISPOSICOES RELATIVAS A MARCAGAO

Cada embalagem deve apresentar, em caracteres agrupados do mesmo lado, legiveis, indeléveis e visiveis
do exterior as seguintes indicagdes :

A. Identificagio

Embalador
e/ou
Remetente

Nome ¢ direc¢io ou identificagio simbdlica emitida ou reconhecida por um servigo
oficial
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B, Natureza do produto
« Aipos de talo » com a mengio « branqueados », ou a mengio do tipo de cor se o conteudo da emba-
lagem ndo for visivel do exterior.
C. Origem do produto
Pais de origem e, eventualmente, zona de produg¢io ou denominacio nacional, regional ou local.
D. Caracteristicas comerciais
— categoria,

— calibre (se o produto for calibrado) indicado através da mengdo « comprido », « médio » ou « cur-
to s,
— nodmero de unidades ou, se for caso disso, de molhos.

E. Marca oficial de controlo (facultativa)
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ANEXO IV
NORMA DE QUALIDADE PARA OS ESPINAFRES

I. DEFINICAO DO PRODUTO

A presente norma diz respeito aos espinafres (cultivares) de Spinacia oleracea L, destinados a ser forne-
cidos a0 consumidor no estado fresco, com exclusio dos espinafres destinados & transformacio industrial.

II. DISPOSICOES RELATIVAS A QUALIDADE

A norma tem como objectivo definir as qualidades que devem apresentar os espinafres, apresentados em
folhas ou em molhos, apds acondicionamento e embalagem.
A. Caracteristicas minimas
Em todas as categorias, tendo em conta as disposides previstas para cada categoria e as tolerdncias
admitidas, os espinafres devem ser:
— sdos : 530 excluidos os produtos atingidos por podriddo ou por alteragdes que os tornem imprd-
prios para consumo,
— de aspecto fresco,
— limpos, practicamente isentos de matéria estranha visivel,
— praticamente isentos de parasitas,
— desprovidos de hastes florais,
— livres de odor e/ou sabor estranhos.
Os espinafres lavados devem estar suficientemente enxutos.
Para os espinafres em molhos, 2 parte que compreende a raiz deve ser cortada imediatamente abaixo
da base das folhas exteriores.
Os espinafres devemn apresentar um desenvolvimento suficiente e um estado tal que lhes permitam :
— suportar um transporte € uma manutengo, e
— chegar em condigSes satisfatorias ao local de destino.

B. Classificagdo
Os espinafres sio objecto de uma classificagdo em duas categorias definidas a seguir:

i) Categoria [
Os espinafres em folhas e os espinafres em molhos classificados nesta categoria devem ser de boa
qualidade.
As folhas devem ser:
— de coloragio e aspecto normais para a variedade e a época de colheita,
~ isentos de estragos causados pelo gelo, pelos parasitas animais, e por doengas que afectem o

seu aspecto ou a sua comestibilidade.

No que diz respeito aos espinafres em folhas, o comprimento do pec1olo n3o deve ultrapassar 10
centimetros.

i) Categoria IT
Esta categoria inclui os espinafres em folhas ou em molhos que ndo podem ser classificados na
categoria I mas que correspondam s caracteristicas minimas anteriormente definidas.

IIl. DISPOSICOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

A calibragem dos espinafres nio é obrigatéria.

IV. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Sdo admitidas tolerincias de quahdade em cada embalagem para os produtos que ndo estejarn em
conformidade com as exigéncias da categoria indicada.

i} Categoria I

10 % em peso de espinafres que nio correspondam as caracteristicas da categoria mas que estejam
em conformidade com as exigéncias da categoria indicada.

i} Categoria I
10 % em peso de espinafres que ndo correspondam as caracteristicas da categoria nem as caracteris-
ticas minimas, excluindo as folhas e os mothos atingidos por podriddo ou qualquer outra alteragio
que os tornem improprios para consumo.

Além disso, no que diz respeito aos espinafres em molhos, admltem se 10 % em peso de molhos
cujas raizes podem atingir um centimetro, no méximo, a partir da base das folhas exteriores.
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V. DISPOSICOES RELATIVAS A APRESENTAQAO

VI

A. Homogeneidade
O contetido de cada embalagem deve ser homogéneo e deve incluir apenas espinafres da mesma
origem, variedade e qualidade.
E proibido misturar na mesma embalagem espinafres em folhas e espinafres em molhos.
A parte visivel do contetido da embalagem deve ser representativa do conjunto.

B. Acondicionamento

Os espinafres devem ser acondicionados de modo a assegurar uma protecgdo conveniente do produto.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos, limpos e de uma matéria tal que
ndo possa provocar aos produtos alteracdes externas ou internas. E autorizado o emprego de materiais
e, nomeadamente, de papéis ou selos com indicagSes comerciais, desde que a impressdo ou a rotu-
lagemn sejam efectuadas com tinta ou cola ndo tdxicas.

As embalagens devem estar isentas de qualquer corpo estranho.

DISPOSICOES RELATIVAS A MARCAGAO

Cada embalagem deve apresentar, em caracteres agrupados do mesmo lado, legiveis, indeléveis e visiveis
do exterior, as indicacBes seguintes :

A. Identificacdo

Sr::alador Nome e enderego ou identificacio simboélica emitida ou reconhecida por um servigo
, oficial.
Expeidor

B. Natureza do produto

« Espinafres em folhas » ou « Espinafres em molhos» se o contetido ndo for visivel do exterior.

C. Origem do produto

Pais de origem e, eventualmente, zona de produgdo ou designagio nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais

Categoria.

E. Marca oficial de controlo (facultativa)
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ANEXO V

NORMAS DE QUALIDADE PARA AS AMEIXAS

I. DEFINICAO DO PRODUTO

A presente norma aplica-se 4s ameixas das variedades (cuitivares) provenientes da Prunus domestica L.
Prunus insititia L ¢ Prunus salicina Lindley (Prunus triflora Roxburg) destinadas a serem entregues
no estado fresco ao consumidor, com exclusio das ameixas destinadas 2 transformacio industrial.

I1. DISPOSIGOES RELATIVAS A QUALIDADE

A norma tem por objectivo definir as qualidades que devem apresentar as ameixas depois de acondicio-
nadas ¢ embaladas. '

A. Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tendo em conta as disposigGes especiais previstas para cada categoria e as tole-
rincias admitidas, as ameixas devem ser:
— inteiras,

— s3s ; 530 excluidos os produtos atingidos de podriddo ou de alteragBes tais que os tornem impro-
prios para consumo, '

— praticamente isentas de ataques de parasitas ou de doengas,
— limpos, praticamente isentos de matérias estranhas visiveis,
— desprovidos de humidade exterior anormal,

— desprovidos de cheiro e/ou de sabor estranho,

As ameixas devem ter sido cuidadosamente colhidas.
Os produtos devem estar suficientemente desenvolvidos e possuir maturidade suficiente.

O desenvolvimento e o estado das ameixas devem ser tais que lhes permitam :

— Suportar o transporte e a manutengio, e

— chegar a0 local de destino em condigdes satisfatorias.

B. Classificacdo
As ameixas s@o objecto de uma classificagio em trés categorias definidas infra:

i) Categoria « extra »

As ameixas classificadas nesta categoria devem ser de qualidade superior. Devem apresentar a
forma, o desenvolvimento e a coloragio tipicos da variedade. Devem estar:

~- isentas de qualquer defeito,

~— praticamente revestidas pela pruina, consoante a variedade,

— de polpa rija.
ii) Categdn'a I

As ameixas classificadas nesta categoria devem ser de boa qualidade. Devem apresentar as caracte-
risticas da variedade. Contudo, podem apresentar os seguintes defeitos na condigdo que ndo preju-
diguem nem o aspecto exterior do produto nem a sua conservagio :

- uma ligeira deformagio,

— um ligeiro defeito de desenvolvimento,
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— um ligeiro defeito de coloragdo,

— defeitos da epiderme de forma alongada nio devendo exceder um comprimento de mais de
um terco do didmetro maximo do fruto. Em especial, sdo toleradas gretas cicatrizadas para as
variedades « rainhas-cliudias douradas » ('),

— outsos defeitos da epiderme cuja superficie total ndo deve exceder 1/16 da 5uperficie do fruto.

O pedinculo pode estar deteriorado ou ndo existir, desde que isso ndo resulte em possibilidade de
alteragio.

Categoria 11

Esta categoria inclui as ameixas que ndo podem ser classificadas nas categorias superiores mas
que correspondem 4s caracteristicas minimas definidas supra.

Sdo admitidos defeitos de formato, de desenvolvimento e de coloragio, desde que as ameixas
mantenham as suas caracteristicas.

Defeitos da epiderme nio susceptiveis de prejudicar nem o aspecto exterior nem a conservagio
sdo admitidos, desde que ndo excedam um quarto da superficie total.

11I. DISPOSIGOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

A calibragem é determinada pelo difmetro méximo da secgfio equatorial.

E fixado um calibre minimo de acordo com os seguintes dispositivos :

Coalen o rvin Endgategoria I Categoria I
( <

Variedades de frutos grandes () 35 mm 30 mm
Qutras variedades 28 mm 25 mm
Miabelas, Damsons ¢ ameixas de Dro 20 mm 17 mm

A diferenga de didmetro entre os frutos de uma mesma embalagem ¢ fixado em 10 milimetros na cate-
goria «extra ».

. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Sdo admitidas tolerincias de qualidade e de calibragem em cada embalagem para os produtos nio
conformes is exigéncias da categoria indicada.

A. Tolerdncias de qualidade

i) Categoria «extra »

5 %, em nlmero ou em peso, de ameixas que ndo correspondem &s caracteristicas da categoria,
mas conformes as da categoria I ou excepcionalmente admitidas nas tolerincias daquela categoria.

ii) Categoria I

10 %, em nimero ou em peso, de ameixas que nio correspondem as caracteristicas da categoria,
mas que sejam conformes as de categoria II ou excepcionalmente admitidas nas tolerincias
daquela categoria. No dmbito desta tolerincia, 0s frutos esmagados e/ou bichados sao limitados a

2% no total.

iti} Categoria IT

10 %, em ndmero ou em peso, de ameixas que ndo correspondem as caracteristicas da categoria
nem s caracteristicas minimas, com exclusio dos frutos atingidos de podridio, de pisaduras
pronunciadas ou de qualquer outra alteragio que os torne imprdprios para consumo. No dmbito
desta tolerincia, os frutos esmagados e/ou bichados s3o limitados a 4 % no total.

('} Definigio :

rainhas-claudias {abricots verts, Dauphines, Greengages) possuindo uma epiderme verde com reflexos ligeiramente amare-

{?) Ver a lista no anexo da presente norma.
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B. Tolerincias de calibre

Para todas as categorias : 10 %, em ndmero ou em peso, de ameixas cujo calibre varie do calibre
minimo ou do mencionado na embalagem até ao limite de 3 milimetros a mais ou a menos.

V. DISPOSIGOES RELATIVAS A APRESENTACAO

A. Homogeneidade
O conteldo de cada embalagern deve ser homogéneo e apenas conter ameixas da mesma origem,
variedade, qualidade, calibre (na medida em que, no que se refere a este Gltimo critério, for aplicada

uma calibragem) e, em relagio a categoria extra, de coloracdo uniforme.

A parte aparente do conteddo da embalagem deve ser representativa do conjunto.

B. Apresentagio

As ameixas devern ser apresentadas em um dos seguintes modos :

1. Em pequenas embalagens ; .
2. Dispostas em uma ou vérias camadas separadas entre si;
3. A granel, em embalagens, excepto para a categoria «extra»,

C. Acondicionamento
As ameixas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecgdo conveniente do produto.
Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos, limpos e de tal maneira que ndo
possam causar alteragBes externas ou internas 20s produtos. E autorizada a utilizagio de materiais e,
nomeadamente, de papéis ou de selos que contenham indica¢des comerciais, sob reserva que a

impressio ou a rotulagem sejam realizadas por meio de uma tinta ou de uma cola ndo téxica.

As embalagens devem estar isentas de todo ou qualquer corpo estranho.

V1. DISPOSICOES RELATIVAS A MARCAGAO

Cada embalagem deve apresentar em caracteres agrupados no mesmo lado, legiveis, indeléveis e visiveis
do exterior, as seguintes indicagGes :

A. Identificagdo

Embalador )
e/ou ;
Expedidor

Nome e endereco ou identificagdo simbolica emitida ou reconhecida por um servigo
oficial
B. Natureza do produto

— «< Ameixas », se 0 conteddo nio for visivel do exterior,

- nome da variedade.

C. Origem do produto

Pais de origem e, eventualmente, zona de produgio ou de demarcagio nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais

— categoria,

— calibre (em caso de calibragem) expresso pelos didmetros minimo e maximo.

E. Marca oficial de controlo {facultativa)
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LISTA DE VARIEDADES DE FRUTOS GRANDES

Andys Pride

Ariel

Aple

Beauty

Belle de Louvain (Bella di Lovanio)
Bernardina

Bleu de Belgique

Blue Free

Burmosa

California Blue (Blu)
Calita

Coe’s Golden Drop

De Fraile (Fraila)
Denniston Superb

Early Orléans (Monsieur Hatif)
Edwards {Colbus)
Eldorado

Emma Leppermann
Empress

Essinger Frithzwetsche
Formosa

Friar

Frontier

Gaviota

Giant (Burbank giant prune)
Goccia d'Oro

Golden Japan

Grand Prix (Grand Prize)
Grand Rosa

Hackman

Hall

Harris Monarch

Harry Pickstone

Heron

Imperial Epineuse
Jefferson (Jefferson’s Gage)
Jori’s Plum

June Blood

Kelsey

Kirke’s Plum (Kirke)
Laroda

Late Santa Rosa

Magna Glauca

Manns Number One
Marjorie’s Seedling
Mariposa

Merton Gage (Merton)

Merton Gem

Monarch

Morettini 355 (Cceur de Lion)
Nubiana

Nueva Extremadura

Oneida

Ontario

Ozark Premier

Pond’s Seedling

President

Prince Engelbert

Prince of Wales (Prince de Galles)
Prof. Coilumbien

Prune Martin

Queen Rosa

Quenn's Crown (Cox's Emperor)
Quetsche blanche de Létricourt
Red Beaut

Redgold

Redroy

Regina Claudia Mostruosa
Regina d'ltalia

Reine-claude d’Althan (Falso)
Reine-claude d’Oullins (Cullin’s Gage)
Rosar Premier

Royale de Montauban

Royale de Tours

Ruth Gerstetter

Sangue di Drago

Santa Rosa

Satsuma improved

Seneca

Simka

Songold

Starking Delicious

Sultan

Swan Gage

Tragedy

Utility (Laxton’s utility)

Valor

Victoria

Vision

Washington

Wickson

Yakima

Zimmers Frithzwetsche



