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Reunidao da RoHS ADCO GROUP em Portugal

Tendo em conta os principios de coo-

peragao entre os Estados-Membros e a
Comissao, com base nos quais existe o
dever de assegurar uma cooperagao e
uma troca de informacgao eficiente entre
as respetivas autoridades de fiscaliza-
¢ao do mercado e entre estas e a Co-
missao, realizou-se pela primeira vez
em Portugal, a reunidao da RoHS

ADCO group.

Pelos motivos descritos e uma vez que
esta atribuido a ASAE a fiscalizagcao
das regras relativas a restricao da utili-
zacdo de determinadas substancias
perigosas em equipamentos elétricos e
eletronicos, previstas na Diretiva n.°
2011/65/UE, do Parlamento Europeu e
do Conselho, de 8 de junho de 2011,
transposta para ordem juridica interna
pelo Decreto-Lei n.° 79/2013, de 11 de
junho, coube a esta Autoridade a orga-

nizagéo do referido evento.

Assim sendo, 10 de setembro devera
ser recordado como um grande passo

para a ASAE, enquanto autoridade

nacional de fiscalizacdo do mercado na
acegao dada pelo artigo 17.° do Regula-
mento (CE) n.° 765/2008, de 9 de julho,
por ter sido a anfitrid de mais uma
reunido de um grupo de cooperagao
administrativa apoiada pela Comissao

Europeia.

Para isso, a ASAE disponibilizou a
Comissdo e as suas congéneres dos
Estados-Membros as suas instalagbes
dos Servigos Centrais, bem como peri-
tos técnicos e inspetores para assisti-
rem a este grupo, onde deu a conhecer
a sua metodologia tanto em termos ope-
racionais como na execugao de deci-
sbes de fiscalizagdo do mercado com
vista a verificagdo do cumprimento dos
requisitos legais por parte dos operado-
res economicos ao longo do circuito

comercial.

Estas reunidoes tém sido promovidas ao
longo dos anos, pela Comisséo Euro-
peia, nomeadamente pela DG Grow,
DG Energy e DG Environment, cujos

participantes sao as autoridades de
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fiscalizaggo do mercado dos diversos Estados-
Membros da Unido Europeia e dos paises que aderi-
ram ao Acordo sobre o Espago Econdmico Europeu -
Acordo do EEE, previstas na legislacdo de harmoniza-
¢ao da Uniao, designadamente o Regulamento (CE) n.°
765/2008, de 9 de julho, que estabelece os requisitos
de acreditagido e fiscalizagdo do mercado relativos a

comercializagdo de produtos.

O funcionamento e a participagcdo dos ADCO group,
sdo sempre incentivados pela prépria Comisséao Euro-
peia, uma vez que os trabalhos desenvolvidos nas reu-
nides incidem essencialmente na avaliagdo, analise de
questdes e elaboragdo de documentos relacionados
com a matéria relativa com seguranca dos produtos
colocados ou disponibilizados no mercado e com ativi-
dades da fiscalizagdo em matérias inseridas na verten-

te da area econémica.

Continuacao

Face ao esforco da ASAE, tenacidade, persisténcia e
empenho, a organizagdo e a condugdo dos trabalhos foi
elogiada por todos os presentes incluindo a Comissao

Europeia.

Neste sentido, considera-se que o desafio proposto pela
atual presidéncia do ADCO group, Reino Unido, foi su-
perado e por isso o dia 10 de setembro de 2015, devera
passar a ser mais um marco histoérico, para esta Autori-

dade e para a fiscalizagdo do mercado portuguesa.

No ambito do cumprimento das obrigagbes atribuidas
por lei, a ASAE ira continuar a desenvolver toda a sua
atividade de fiscalizagdo do mercado, de modo a repre-
dentro das instancias da Uniao

sentar Portugal

Europeia, valendo-se para isso do seu corpo inspetivo e

técnico.
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A Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdmica

realizou dia 18 de setembro, uma operacédo de fiscali-
zagao, a nivel nacional, denominada “Operag¢do Cir-
cular” tendo por objetivo verificar as condicbes de
transporte de mercadorias em circulagdo (bens alimen-
tares e ndo alimentares) nas principais vias de acesso
aos grandes centros urbanos, industriais e mercados

abastecedores.

No ambito desta operagdo, realizada em cerca de
50 locais, nos concelhos de Lisboa, Porto, Braga,
Viana do Castelo, Mirandela, Coimbra, Viseu, Aveiro,
Leiria, Castelo Branco, Guarda, Almeirim, Evora, Beja,
Albufeira e Faro, foram verificadas as condigdes higio--
sanitarias de transporte, o controlo de temperatura e a
rotulagem dos produtos e a documentacdo de acompa-

nhamento de mercadorias.

Durante a acao, desenvolvida em colaboragcdo com a
PSP e a GNR, foram fiscalizadas 1325 viaturas, tendo
sido controladas mais de 1500 toneladas de produtos
diversos (carnes, pescado, hortofruticolas, produtos de

padaria e pastelaria, bebidas, téxteis e calgado, produ-

tos da construgéo entre outros), tendo sido instaurados
17 processos de contraordenagao e apreendidas cerca
de 9 toneladas de produtos (carnes frescas, congeladas,
produtos a base de carne e produtos da pesca congela-
dos), destacando-se como principais infragdes o incum-
primento dos requisitos gerais e especificos de higiene,
a falta de condigdes de veiculo para transporte de géne-
ros alimenticios e a falta de controlo metrolégico de

equipamento de registo de temperatura.

Durante a acao de fiscalizacdo foi ainda instaurado um
processo-crime por desobediéncia, dado ter sido dete-
tada mercadoria proveniente de um entreposto nao
autorizado (alvo de fiscalizacdo anterior da ASAE),
verificando-se ainda que o veiculo ndo possuia con-

di¢cdes de frio para transporte de produtos alimentares.

Ainda na sequéncia de um acidente de viagdo na A1
de uma viatura que transportava carne fresca de
aves, apos realizagdo de pericia foram apreendidas
cerca de 4 toneladas de carne e por decisdo do opera-

dor econémico foram encaminhadas para subprodutos.
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(@) Algarve é, para muitos, sinébnimo de férias, sol e mar,
contudo, nem sempre foi assim. No inicio do séc. XX, o
Algarve era ainda uma regido pouco turistica, devido,
sobretudo, as poucas e dificeis acessibilidades, conju-
gadas com a auséncia de infra-estruturas hoteleiras
dignas desse nome. Foi na década de 60 que se perce-
beu a importancia do Turismo como uma atividade eco-
némica que envolve diversos setores da economia’.

Algarve de outros tempos
Imagem de Maria Jodo Rosa-Passatempo Algarve Vintage disponivel
em http://blog.turismodoalgarve.pt/search/label/Algarve%20Vintage

Atualmente, o Algarve detém cerca de 40 % da oferta
turistica nacional, distribuida por 436 empreendimentos
turisticos (inscritos no RNET - Registo Nacional dos
Empreendimentos Turisticos, em 2014) e mais de 6 mil
empresas e particulares registados (até Abril 2015) que
oferecem alojamento temporario a turistas, o denomina-
do “Alojamento Local’®. Estes nimeros traduzem uma
variedade enorme ao nivel da qualidade da oferta de
alojamento turistico, apresentando solu¢ées tao diversi-
ficadas como o “Resort” de 5 estrelas, com a piscina de
areia e agua salgada e o campo de golfe, a Casa de
Campo na serra algarvia ou o apartamento particular no
centro de Albufeira, por exemplo.

A ASAE ¢ a entidade responsavel pela inspecao e fis-
calizagdo dos empreendimentos turisticos e de aloja-
mento local, cujo regime juridico da instalagédo, explora-
¢ao e funcionamento foi consagrado no Decreto-Lei n°
39/ 2008 de 07 de margo’ e alterado pelo Decreto-Lei n°
228/2009 de 14 de setembro. Este diploma procedeu a

revogacgao dos diversos diplomas que anteriormente re-
gulavam esta matéria e reuniu num unico Decreto-Lei as
disposicbes comuns a todos os empreendimentos, de
modo a tornar mais facil o acesso as normas regulado-
ras da atividade e, ao nivel da classificacdo dos empre-
endimentos, diminuiu significativamente as tipologias e
sub-tipologias existentes e introduziu um sistema unifor-
me de graduagio assente na atribuicdo das categorias
de uma a cinco estrelas.

A introducao da figura do “Alojamento Local” veio per-
mitir a prestacéo de servigos de alojamento temporario a
estabelecimentos que ndo satisfaziam os requisitos
legais exigidos aos Empreendimentos Turisticos. Esta
modalidade de alojamento acaba por ser inicialmente
regulamentada pela Portaria n° 517/ 2008 de 25 de
junho, sendo alterada pela Portaria n® 138/ 2012 de 14
de maio, contemplando 3 tipos de alojamento: o aparta-
mento, a moradia e os estabelecimentos de hospedagem
e instituindo para tal alguns requisitos minimos de segu-
rancga e higiene.

Apdés 5 anos da sua publicacdo, o Decreto-Lei n°
39/2008 de 07 de marco sofreu nova alteragcdo com a
promulgagéo do Decreto-Lei n° 15/2014 de 23 de janeiro,
que veio reformular e introduzir reajustamentos funda-
mentais face a atual conjuntura econémica.

Com a proliferagdo de um conjunto de novas realidades
de ofertas de alojamento temporario, e considerando a
sua importancia turistica e a evidente relevancia fiscal,
autonomizou-se a figura do “Alojamento Local” através
de diploma proprio, o Decreto-Lei n® 128/2014 de 29 de
agosto, que para além de manter as 3 tipologias anterio-
res - apartamentos, moradias e estabelecimentos de
hospedagem, prevé também, para estes ultimos, requisi-
tos especificos para os denominados “hostels”.

' Fonte: www.academia.edu, “Historia do Turismo de Portugal’ Profes-
soras Carla Freitas e Emilia Ventura;

2Fonte: www.turismodeportugal.pt
% Fonte: www.dre.pt



http://www.academia.edu
http://www.dre.pt
http://blog.turismodoalgarve.pt/search/
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Sendo o Algarve a regido com maior concentragdo de
oferta de alojamento turistico do Pais e atendendo as cir-
cunstancias econodmicas atuais e a intensificagdo das re-
servas “online”, tem-se assistido uma expansado massiva,
do designado “alojamento local”. Apesar deste tipo de alo-
jamento poder ser encarado como uma mais-valia para a
industria do turismo algarvio, esta longe de se encontrar
totalmente regularizado.

Imagem | - Estabelecimento de AL publicitando-se como hotel

O numero de denuncias contra estabelecimentos de aloja-
mento local tem vindo a aumentar significativamente des-
de a entrada em vigor do Decreto-Lei n° 128/2014 de 29
de Agosto (conforme demonstrado no grafico n.° 2), o que
se tem refletido no tipo de infragbes detetadas ao nivel do
alojamento local ilegal, exemplo disso, sdo: 1) falta do
registo de estabelecimento de alojamento local; 2) falta de
afixacdo no exterior dos estabelecimentos de hospeda-
gem da placa identificativa e 3) a violagdo das regras de
identificagdo e publicidade dos estabelecimentos de AL,
como se pode ver na imagem (), que normalmente se
identificam como empreendimentos turisticos.

No que concerne aos empreendimentos turisticos, as in-
fracdes que tém sido mais constatadas prendem-se com
a) a ngo utilizagéo dos | ,,
sinais  normalizados, | 140
que indicam os servi- iﬁﬁ
¢os disponiveis naque- | 80
le empreendimento, b) 60
a falta de afixagdo da| 20
placa identificativa da 012 013 2014
respetiva classificagdo
(e.g., imagem Il) e ¢) a
violagdo dos deveres
da entidade exploradora, ou seja, em instalagbes/
mobiliario/equipamentos em mas condi¢cdes de conserva-
¢éo, higiene e limpeza (e.g., imagens Ill, IV, V e VI).

Jana Ago
2015

N.2 de Dentincias e Reclamactes
apresentadas no dmbitodosE.T.edo
A.L. porano

Continuacao

Verificam-se igualmente, no ambito de outras matérias eco-
nomicas, diretamente relacionadas com o alojamento turisti-
co, infragdes do tipo: falta do livro de reclamacgées, o incum-
primento dos requisitos gerais e especificos de higiene e a
falta da inspecgéo periédica as instalagées de gas.

Imagens Ill, IV, V e VI - Alguns exemplos de instalacdes e
equipamentos em mau estado de conservagao/higiene

Importa referir que, ndo obstante o alojamento turistico
constituir a grande fatia da atividade inspetiva da brigada
especializada dos Empreendimentos Turisticos, existem
outras atividades no ambito do turismo, tais como as agén-
cias de viagens e turismo, as empresas de animagao turisti-
ca e operadores maritimo-turisticos, tendo as duas ultimas
uma expressao significativa no Algarve, 22% de um univer-
so de 2.136 empresas registadas no RNAAT (Registo Naci-
onal dos Agentes de Animagéao Turistica) no sitio do Turis-
mo de Portugal, I.P., em 2014.

Dada a especificidade econdmica da regido do Algarve,
maioritariamente vocacionada para o Turismo, e face ao
desenvolvimento de todo um conjunto de atividades econo-
micas inerentes a oferta turistica, € fundamental a existén-
cia de brigadas especializadas na intervengdo junto destes
operadores econémicos, visando a garantia da qualidade e
caracter de exceléncia destes servigos na regiao.
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Sistema Nacional de Qualificacao e Certificacao de Producoes Artesanais Tradicionais

(SNQCPAT)

Recentemente foi publicado o Decreto-Lei n.° 121/2015,
de 30 de junho, que cria o Sistema Nacional de Qualifi-
cacao e Certificagdao de Produgdes Artesanais Tradici-
onais (SNQCPAT), estabelecendo objetivos e definindo
os seus destinatarios, ndo se aplicando aos produtos arte-

sanais agricolas e agroalimentares.

O referido diploma legal:

* determina que o Instituto do Emprego e da Forma-
¢ao Profissional, I. P I(IEFP, I. P.), é a entidade res-
ponsavel pela organizagdo e gestdo do SNQCPAT,
estabelecendo em consequéncia as respetivas compe-
téncias;

* cria no ambito do IEFP, |. P. uma Comissao Consulti-
va para a Certificagdo de Produgdes Artesanais
Tradicionais (CCCPAT), a qual compete a anadlise e a
emissao de parecer vinculativo relativamente aos pedi-
dos de registo de produgdes artesanais tradicionais a
certificar.

= Destinatarios

Tém acesso ao SNQCPAT os produtores portadores de
carta de unidade produtiva artesanal emitida ao abrigo do
estatuto do artesdo e da unidade produtiva artesanal,
aprovado pelo Decreto-Lei n.° 41/2001, de 9 de fevereiro,
alterado pelo Decreto-Lei n.° 110/2002, de 16 de abril.

Tém ainda acesso ao SNQCPAT os industriais de ourive-
saria, inscritos na CAE 3212 (fabricagéo de joalharia, ouri-
vesaria e artigos similares), que produzam produtos de
ourivesaria tradicional portuguesa, de acordo com os crité-
rios especificos definidos em portaria a aprovar pelos
membros do Governo responsaveis pelas areas da econo-
mia e do emprego.

= Objetivos do SNQCPAT

a) Promover e diferenciar as produgdes artesanais tradici-
onais portuguesas, mediante a sua qualificagao e certi-
ficacdo, evidenciando e potenciando as suas caracte-
risticas e qualidades especificas;

b) Disciplinar, qualificar e clarificar a oferta, incentivando
a procura mais esclarecida dos produtos artesanais
genuinos;

c) Salvaguardar e proteger, pela diferenciagdo e no res-
peito pela legalidade, os produtos artesanais tradicio-
nais portugueses de praticas ilegais de producgédo e
comercializagdo que prejudiquem e desprestigiem a
sua imagem a sustentabilidade do setor;

d) Contribuir para a consolidagdo e o desenvolvimento das
unidades produtivas artesanais que laboram producgdes
artesanais tradicionais passiveis de certificagédo e para o
aumento dos niveis de empregabilidade no setor.

= Certificagado de produg¢des artesanais tradicionais

E o procedimento através do qual se garante a conformida-
de de determinado produto artesanal tradicional com os
requisitos constantes do caderno de especificagdes referido
no artigo 9°.

O caderno de especificagées € o documento que funda-
menta o processo de certificagdo da produgédo artesanal
tradicional a certificar.

O caderno de especificagdes identifica e caracteriza, de
forma rigorosa, a produgéo artesanal tradicional, devendo
nele constar, obrigatoriamente, os elementos previstos nas
alineas a) a h) do n.° 2 do artigo 9°.

No caso dos produtos artesanais tradicionais de metais
preciosos e dos produtos de ourivesaria tradicional
portuguesa, o caderno de especificagdes tem ainda que
conter uma declaragao que ateste que os mesmos obede-
cem aos critérios da portaria referida no n.° 2 do artigo 3°.

A observancia integral do contetido do caderno de especifi-
cacgoes é condigao indispensavel e necessaria para que as
produgdes possam beneficiar da certificagao e fazer uso da
marca de certificagdo referida no artigo 6.°, doravante
designada por marca de certificagao.

= Marca de certificagao

No ambito do SNQCPAT é criada a marca «artesanato
tradicional certificado», cujo modelo de logdtipo consta
do anexo ao referido Decreto—Lei.

O IEFP, I. P., procede ao registo da marca de certificagéo
junto do Instituto Nacional da Propriedade Industrial, |. P.
(INPI, I. P.).

' Até a entrada em vigor da portaria prevista no n.° 2 do artigo 3.° man-
tém-se em vigor a Portaria n.° 605/96, de 25 de outubro, alterada pela
Portaria n.° 1034/99, de 24 de novembro.

2 Consideram-se entidades promotoras, as seguintes entidades, que
requeiram junto do IEFP, I. P., o registo de produgdes artesanais tradi-
cionais a certificar:

a) Organizagbes de produtores das produgdes a certificar, ou organi-
zagbes de artesdos de natureza transversal em que aqueles estejam
representados, qualquer que seja a sua forma juridica de constituicdo
OU COMPOSIGao;

b) Autarquias locais;

c) Pessoas coletivas publicas ou privadas, sem fins lucrativos, que
desenvolvam atividade na area da formagéo profissional, do apoio,
estudo e promogao do artesanato do respetivo territério de interven-
¢ao;

d) Industriais de ourivesaria referidos no n.° 2 do artigo 3.°.
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Continuacao

= Procedimento de Registo de producdes artesanais
tradicionais

O registo de produgdes artesanais tradicionais a certificar
depende de requerimento da entidade promotoraz, dirigido
ao IEFP, I. P., que deve ser instruido com o:

a) Caderno de especificagoes;

b) Cdédigo de acesso a certiddo permanente ou, caso
esta ndo exista, copia dos estatutos devidamente
aprovados;

c) Curriculo da entidade, em matéria de apoio, estudo e
promogao do artesanato do respetivo territério de in-
tervencgao.

O requerente é dispensado da apresentagdo dos docu-
mentos acima indicados que se encontrem na posse de
qualquer servico ou organismo da Administracdo Publica,
quando dé o seu consentimento para a sua obtengéo, nos
termos do artigo 28.°-A do Decreto-Lei n.° 135/99, de 22
de abril.

= Organismos de certificagdo

Consideram-se organismos de certificagdo, os organismos
estabelecidos em territério nacional ou noutro Estado-
Membro do Espago Econdmico Europeu, que, apds a
aprovacao do registo de produgado artesanal tradicional
nos termos do artigo13°, se encontrem acreditados, nos
termos do artigo 15°, para certificar a producéo artesanal
tradicional em causa.

Os organismos de certificagdo devem criar, no seu seio,
uma comissao de acompanhamento do processo de certi-
ficagdo das produgbes artesanais, na qual tém obrigatoria-
mente assento os representantes da entidade promotora e
dos produtores beneficiarios da certificagao.

= Acreditagcao

A acreditacao € da competéncia do Instituto Portugués
de Acreditagcao I.P. (IPAC, I. P.), no quadro das atribui-
¢bes que lhe estdo cometidas pelo Decreto-Lei n.°
81/2012, de 27 de marco.

No caso de organismo de certificagdo estabelecido noutro
Estado -Membro do Espago Econdmico Europeu, compete
ao IPAC, I. P., confirmar o reconhecimento da equivalén-
cia da respetiva acreditacdo, quando concedida por outro
organismo nacional de acreditagéo.

= Etiquetagem ou rotulagem dos produtos

Os produtos certificados ostentam etiquetagem ou rotula-
gem comprovativa, tendo em atengao, no que respeita aos
produtos artesanais tradicionais com metais preciosos, o
cumprimento da legislacao correspondentemente aplicavel.

Sem prejuizo da observancia das demais normas legais
que lhes sejam aplicaveis, a etiquetagem ou rotulagem de-
ve ainda contemplar, obrigatoriamente:

a) A denominagao da produgao artesanal tradicional certi-
ficada, sob a forma de indicagdo geografica, quando
aplicavel, conforme previsto no artigo 13.°;

b) A marca de certificagédo, a qual deve respeitar as espe-
cificagbes constantes do modelo de logétipo constante
do anexo ao presente decreto-lei;

c) A indicacdo do organismo de certificagao.

= Registo Nacional de Producdes Artesanais Tradicio-
nais Certificadas

Do Registo Nacional de Produgdes Artesanais Tradicionais
Certificadas deve constar, para cada producgéo tradicional
certificada, os seguintes elementos informativos:

a) O nome, sob a forma de indicagao geografica, quando
aplicavel, da produgao beneficiaria da certificagdo, bem
como o logotipo e a marca associados;

b) A indicagao da area geografica de produgao;

c) A identificagdo da entidade promotora;

d) A identificagdo da entidade titular da indicagao geografi-
ca, quando aplicavel, sempre e quando a entidade pro-
motora proceda a transmissao do respetivo registo;

e) A identificagdo do organismo de certificagdo, bem como
a sua marca, simbolo ou logétipo, se existentes;

f) A sintese dos principais elementos do caderno de espe-
cificagbes;

g) A lista atualizada dos produtores beneficiarios da certifi-
cacgao;

h) A identificagdo do processo de registo de indicagdo
geografica, quando aplicavel, no INPI, I. P.

= Contraordenagodes

A utilizagado abusiva ou fraudulenta das indicagoes geo-
graficas ou do modelo de logétipo constante do anexo
constante do supra referido Decreto-Lei, constitui contraor-
denacéo, punivel com coima de €3 000 a €30 000, caso se
trate de pessoa coletiva, e de €750 a €3 740, caso se trate
de pessoa singular.

A ASAE, tem competéncia para fiscalizar, a par de outras
entidades, como os organismos de certificagdo, e para ins-
truir e decidir os processos de contraordenacéo.
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Os Novos Alimentos ou “Novel Food” séo alimentos ou

ingredientes alimentares ainda nado significativamente
utilizados para consumo humano na Unido Europeia
antes de 15 de maio de 1997 e que tém que ser sub-
metidos a uma avaliagdo de risco e autorizados antes

da sua introdugao no mercado.

O Regulamento CE n° 258/97 de 27/01, € o Regula-
mento aplicavel para a colocagdo no mercado dos No-
vos Alimentos. Estes antes de serem introduzidos no
mercado estdo sujeitos a um processo de aprovacao,
pelo que a empresa responsavel tera que enviar a enti-
dade competente do estado membro (no caso de Por-
tugal é a DGAV), um dossier com dados cientificos ou
outros que comprovem, por um lado que é um alimento
que nao tem tradigdo de uso e por outro, que obedece
as regras de segurancga alimentar (avaliagdo de risco),
e ainda que esteja de acordo com os critérios estabele-
cidos na Recomendagdo da Comissdo 97/618/CE. A
entidade competente para a Avaliagcdo de Risco em
Portugal é a ASAE.

Os Novos Alimentos podem ser alimentos inovadores
ou produzidos com nova tecnologia, ou ainda alimentos
tradicionalmente consumidos fora do espago europeu.
Sao exemplo os produtos de agricultura de paises ter-
ceiros como as sementes de chia, ou ainda nutrientes
produzidos recentemente como a zeaxantina sintética,
ou ainda extratos de alimentos como a proteina de col-

Za.

Os Novos Alimentos sdo aprovados através de Deci-
sdes da Comisséo e a lista dos aprovados, reprovados,
e em avaliagdo, pode ser consultada no site da Comis-

sao Europeia: (http://ec.europa.eu/food/safety/novel food/

authorisations/list authorisations/index en.htm)

A um novo alimento aplica-se, para além do Regulamen-

to referido, a legislagdo geral da rotulagem
(Regulamento UE n° 1169/2011), bem como todas as

regras de higiene e seguranca alimentar.

Em 2013, a Comissdo apresentou uma proposta de no-
vo Regulamento, para que os Novos Alimentos fossem
sujeitos a um processo de introdugdo no mercado, mais
simples, claro e com procedimentos de autorizagao total-
mente centralizados a nivel da Unido Europeia, sem
passar pelos Estados Membros. A proposta inclui ainda
disposicoes especiais para os alimentos que nao foram
comercializados na Unido Europeia mas que tém um
historial de uso seguro, por exemplo em paises tercei-
ros. Foi ainda proposto pelo Parlamento Europeu que
sejam proibidos os alimentos provenientes de animais

clonados.

Por toda a Europa, extratos ou partes de insetos estao a
ser submetidos a aprovacdo como Novos Alimentos.
Contudo, os varios Estados Membros tém diferentes
interpretacdes sobre esta matéria, nomeadamente em
relagdo a aplicagéo da legislacdo dos Novos Alimentos

aos insetos inteiros.


http://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations/list_authorisations/index_en.htm
http://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations/list_authorisations/index_en.htm

setembro 2015 | n° 89

O Laboratério de Fisico Quimica (LFQ) da ASAE foi
nomeado Laboratério Nacional de Referéncia
(LNR) para a determinagdo de Hidrocarbonetos Aro-
matico Policiclicos (PAH) em o6leos e gorduras. Com
esta nomeacao passam a ser trés as grandes familias
previstas no Regulamento 1881/2006, contaminantes
em géneros alimenticios, em que o LFQ detém este
estatuto a saber: Micotoxinas, Dioxinas e PCB e agora
PAH.

Desde 2014 que este ensaio estava acreditado em
Oleos e Gorduras, sendo esta uma das condi¢des ne-
cessarias para a sua recente nomeagao como LNR.

~—u I

A importancia do controlo destes compostos advém de
serem compostos genotoxicos (promovem alteracbes
genéticas) e cancerigenos.

Recolha de dados sobre a ocorréncia de PAH nos ali-
mentos constatou teores elevados em frutos secos,
6leos de bagago de azeitona, peixe fumado, 6leos de
semente de uva, produtos a base de carne fumada, mo-
luscos frescos, e especiarias/molhos e condimentos.

No caso dos alimentos fumados estes podem ser conta-
minados durante processos de fumagem, aquecimento e
secagem desde que ocorra um contacto direto entre os
produtos de combustdo e os alimentos. Além disso, a
poluicdo ambiental pode provocar a contaminagdao com
PAH, nomeadamente por acumulagao destes compostos
em peixe e produtos da pesca.

De forma a cobrir todo o ambito previsto para estes com-
postos no referido regulamento, o LFQ esta ja a realizar
trabalho para a validagado desta determinacdo em outra
matrizes como seja a alimentagao infantil, e fumados de
peixes e carnes.

Y
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Conferéncia: “Alergia Alimentar” -

No ambito das comemoragdes do 10° aniversario da

ASAE, decorreu no passado dia 18 de setembro, no
Auditério Jean Piaget em Mirandela a Conferéncia
“Alergia Alimentar - Nova Legislacdo”, a qual contou
a presenga do Senhor Presidente da Camara Municipal
de Mirandela, do Senhor Inspetor Geral da ASAE, do
senhor Subinspetor Geral da ASAE e da Professora
Renata Barros da faculdade de Ciéncias da Nutrigcdo e

Alimentacéo da Universidade do Porto.

Centrado na tematica da Alergia Alimentar no debate
foram abordadas nogdes gerais e conceitos, a eviccao
alimentar e prevencgao acidental e a abordagem pratica
na comunidade direcionada para a industria alimentar e
restauracdo, a vivéncia na escola e os cuidados para o

consumidor quando viaja.

A ASAE elabora e coordena um plano de controlo no
ambito do Plano Nacional de Colheita de Amostra
(PNCA) cuja missao é a de assegurar que oS géneros
alimenticios colocados no mercado ndo pdem em risco
a seguranca e saude dos consumidores, onde se inclui
neste ambito uma avaliacdo detalhada das substancias

potencialmente alergénicas.

10

Nova Legislacao

A prestacao de informagéo sobre os géneros alimenti-
cios tem por objetivo obter um elevado nivel de pro-
tecdao da saude e dos interesses dos consumidores,
proporcionando uma base para que os consumidores
finais possam fazer escolhas informadas e utilizar
os géneros alimenticios com seguranga, tendo espe-

cialmente em conta consideragcbes de saude, econémi-

cas, ambientais, sociais e éticas.
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Desde dezembro de 2014, com a aplicacdo do Regula-
mento (UE) N.° 1169/2011, relativo a prestagédo de
informagdo aos consumidores sobre géneros
alimenticios, os operadores das empresas do sector
alimentar em todas as fase da cadeia alimentar, sempre
que as suas atividades impliquem a prestagao de infor-
macgdes sobre os géneros alimenticios ao consumidor,
tém de facultar informagdes relativas a presenga dos
alimentos ou ingredientes que possam causar alergia
alimentar (previstos no Anexo IlI), de forma clara e

visivel.
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Celebracao do Memorando de Cooperacao entre a ASAE e a Comissao de Seguranca Alimentar
do Japao

O Inspetor-Geral da Autoridade Seguranga Alimentar e Econd-
mica, assinou esta quinta-feira (17 de setembro), em Lisboa,
um Memorando de Cooperagédo com a sua homologa Japonesa
- a Comissao de Seguranca Alimentar (FSCJ). Este ato foi pre-
sidido por S. Ex.2 o Secretario de Estado Adjunto e da Econo-
mia, contando com a presenga do Embaixador do japao em
Portugal.

A celebragao deste Memorando contribuira para um aprofunda-
mento dos Iag:os de cooperagéo entre os dois paises, surgindo na sequéncia de uma missao da ASAE a Toéquio,
em maio de 2015, um més depois da viagem do Primeiro-Ministro Portugués ao Japao.

Durante a manha, a delegacéo da FSCJ visitou os laboratérios da ASAE e da parte da tarde reuniu-se, apos a cele-
bragao do Memorando, com a ASAE com a finalidade de implementar esta cooperagéo bilateral, através da negoci-
acgao e assinatura de um Plano de Atividades entre as duas instituigbes para 2015-2016.

Relacoes de Cooperacao Bilateral com Timor-Leste
Esta a decorrer, de 14 a 25 de setembro, uma visita de uma delegacéo da Inspecéo das Atividades Econdémicas de
Timor-Leste a ASAE. Esta missdo, chefiada pela Subinspetora-Geral, tem como objetivo frequentar formacédo na

area da Higiene e da Segurancga Alimentar, colocando em pratica o Plano de Atividades celebrado entre a ASAE e
a IAE para 2015.

Aconteceu:
Sessoes de Formagao e Informagao Publicas promovidas por Entidades Externas onde a ASAE estara representada
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El Valor de |a Marca Symposium on Innovation, Variety and Competition in Consumer Goods 17-09-2015 Madrid
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