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Abate clandestino de animais nos concelhos de Tomar e Macao

No passado dia 31 de Agosto, ap6s um longo periodo de investigacdo, a ASAE realizou uma operagao de fiscalizagdo, no ambito do
abate clandestino, nos concelhos de Tomar e Magéo, em que estiveram envolvidos 12 inspectores, 2 médicos veterinarios e 4 viatu-

ras.

Esta operacgdo foi levada a cabo por diversas unidades organicas da ASAE e teve a participagdo da GNR — CEPNA e PJ de Leiria. Dai
resultaram dois processos-crime, duas detengdes assim como a apreensdo de 6 carcacas de ovelhas desmanchadas e preparadas
para serem introduzidas no circuito comercial, 80 peles de ovinos, uma quantidade significativa de visceras de animais, resultantes

também de abate clandestino, e varios utensilios para a pratica desta actividade ilicita.

Nestas exploracGes agricolas, foram detectadas, em varios locais, ossadas de animais e valas comuns onde eram depositados 0s

cadaveres dos animais, sendo as suas visceras utilizadas na alimentagdo de suinos, existentes nestas exploracées.

Durante todo o més de Agosto foram fiscalizados 3.091 operadores econémicos, tendo sido instaurados 143 processos-crime e 746
processos de contra-ordenacéo; foram efectuadas 78 detencdes e determinada a suspensdo de actividades em 94 estabelecimentos.
As apreensdes de bens atingiram os 139,6 mil quilogramas, 59,7 mil litros e 180 mil unidades, num valor global de 2,2 milhdes de
euros.

Relativamente a este periodo, serd de realgar a operagdo sobre os manuais escolares, com bons resultados, em que foram fiscaliza-
dos 157 estabelecimentos e instaurados 7 processos de contra-ordenagdo; numa outra operagdo, sobre moluscos bivalves vivos na
restauracgdo, foram fiscalizados 152 estabelecimentos, instaurados 1 processo crime, 49 processos de contra-ordenacdo e determina-

da a suspensdo de actividades em 11 dos locais, sendo que nesta operacdo a taxa de incumprimento atingiu os 32%.
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Técnico Pericial

Comercializa(;éo de peles de céaes e gatos

O ser humano mantém, desde ha milhares de anos, fortes ligagcbes com diversas outras espécies animais, sendo que a sua relacio
varia substancialmente, tendo em conta os tipos de animais envolvidos. O homem, fruto da sua evolucéo, aprendeu a tirar partido
de grande parte dessas relagdes que estabeleceu ao longo dos séculos, nomeadamente, dos animais que domesticou para deles
obter a sua carne, o seu leite ou os seus ovos. Contudo, nem todas as espécies que domesticou se destinaram & producéo de bens,
alimentares ou outros, mas sim para deles obter outro tipo de beneficios, como a ajuda na caca, na guarda, no combate de roedo-

res, ou na simples companhia.

Na actualidade, para os cidaddos das civilizagdes ocidentais, de que fazem parte os paises da Unido Europeia, 0s cé@es e 0s gatos sdo
claramente animais de estimacéo, pelo que ndo é minimamente aceitavel usar as suas carnes ou as suas peles para 0 que quer que
seja. De facto, dada a ligacdo afectiva que o homem estabeleceu com esses animais, chega mesmo a ser horrendo pensar na possi-
bilidade de se poder criar essas espécies apenas para obter a sua carne e/ou a sua pele. No entanto, é sabido que nem todas as
sociedades a nivel mundial véem a questdo dessa forma, sendo essa uma pratica relativamente comum em algumas partes do globo.
Desse modo, e visto este tema ndo ser por norma alvo de grande atencdo, importa esclarecer alguns pontos previstos na legislacéo

em vigor sobre a area.

No direito nacional, nomeadamente, no Artigo 22° do Decreto-Lei n°28/84, de 20 de Janeiro, é considerado, dentro dos crimes para

a Saude Publica, um “abate clandestino”, quem abater animais para consumo publico de espécies ndo habitualmente usadas para

alimentacdo humana. Por outro lado, o Regulamento (CE) n®853/2004, de 29 de Abril, que estabelece regras especificas de higiene

aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal, diz-nos exactamente quais as espécies que podem ser abatidas e dar origem a

carne para consumo publico, onde, como é natural, ndo estéo incluidos quer caes, quer gatos.

No que diz respeito as peles, varios Estados Membros da Unido Europeia, tinham j& aprovado variada legislacdo nacional destinada a
impedir a producéo e a comercializacdo de peles de gato e cdo, bem como de produtos que as contenham, contudo, faltava um

diploma que harmonizasse as regras em vigor nessa area, em toda a Unido.

Nesse sentido, foi publicado no final de 2007 o Regulamento (CE) n°®1523/2007, de 11 de Dezembro, que proibe a colocagdo no

mercado e a importagdo e exportacdo comunitarias de peles de gato e de cdo e de produtos que as contenham, e que se encontra
em vigor desde 31 de Dezembro de 2008. Para efeito desse diploma, entende-se por “gato”, o animal da espécie felis silvestris, e
“c&0”, o animal da subespécie canis ldpus familiaris. O seu artigo 3° refere que: “E proibida a colocacdo no mercado e a

importagcdo e exportacdo comunitarias de peles de gato e de cdo e de produtos que as contenham.”

Assim, é completamente proibida a presenca, em todo o mercado da unido europeia, de qualquer tipo de produto constituido, total
ou parcialmente, por pele de cdo e/ou de gato. A Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica, no ambito das suas com-

peténcias, tem como fungao a fiscalizacdo do cumprimento desse diploma.



Seguranca Alimentar

Perigos associados ao consumo de améijoa e outros bivalves

-sx Os moluscos bivalves, porque se alimentam por filtragdo da &gua, acumulam microrganismos e
s |

substancias quimicas. Assim, o seu estado de salubridade reflecte a contaminacdo microbioldgica e
teor em metais toxicos das zonas onde se encontram, podendo, mesmo, conter niveis superiores
aos existentes no meio ambiente *.

| A contaminagdo por microrganismos patogénicos que proliferam nas aguas costeiras deve-se,
sobretudo, a descargas de esgotos urbanos e explora¢Ges agro-pecuérias. As bactérias sdo os prin-
cipais agentes bioldgicos no contexto das doencas de origem alimentar, ndo s6 em ndmero como
em frequéncia, embora 0s virus ou os parasitas também as possam provocar. Nos bivalves as espé-
¥ cies de bactérias mais frequentes sao Salmonella typhi, Vibrio cholerae e outras espécies de Vibrio e
Clostridium perfringens. Entre os virus mais relevantes estdo os virus da hepatite A e da hepatite E
e os virus da familia Norwalk (gastroenterites). De acordo com estudo publicado, a maioria dos sur-

tos relacionados com consumo de bivalves refere que os mais importantes sdo as ostras, depois as

améijoas e, por ultimo, os mexilhdes 2.

O controlo microbiolégico nos bivalves, realizado pelo Instituto de Investigagdo das Pescas e do Mar do Instituto Nacional Recursos
Bioldgicos (IPIMAR), envolve a fixacao de zonas de producéo de bivalves (ZPB) e respectiva classificacdo em classes, de acordo com
os teores bacterioldgicos presentes, e a avaliagdo do grau de contaminacdo das respectivas zonas, a qual determina o tratamento
que é necessario para a comercializa¢cdo dos bivalves. Os niveis de contaminagdo microbioldgica nos bivalves podem ser reduzidos
através de tratamentos como a depuragdo ou a transposicao 1

Os perigos guimicos mais frequentemente associados aos bivalves sdo as biotoxinas marinhas e os metais pesados.

A acumulacdo de metais pesados, designadamente, chumbo, cadmio e mercuario nos bivalves, relaciona-se com o facto de grande
parte dos habitats destes organismos estar sujeita a invasao de efluentes urbanos e industriais. Em geral, os bivalves ndo se incluem
entre os alimentos que mais contribuem para a exposicdo aos metais. Estudos nacionais mostram que, em Portugal, os niveis de
metais pesados detectados em bivalves sdo baixos, tendo, no entanto, sido encontrados valores elevados de chumbo e cadmio em
bivalves capturados em zonas de estuarios de rios 3

As biotoxinas marinhas sdo compostos todxicos, produzidos por microalgas, que podem causar intoxicagdo no Homem quando con-
centrados por organismos aquaticos. Sdo, predominantemente, neurotoxinas e podem provocar intoxicagfes agudas com sintomas
gastrointestinais e, por vezes, problemas respiratérios que, nalguns casos, sdo fatais. Sdo termicamente estaveis e a depuragdo nao
as elimina suficientemente . Em Portugal, sdo de especial interesse as microalgas que ocorrem na costa Ibérica, responsaveis por
intoxicagbes do tipo: diarreico (DSP - Diarrhetic Shellfish Poisoning), paralisante (PSP — Paralytic Shellfish Poisoning) e amnésico
(ASP - Amnesic Shellfish Poisoning).2 O IPIMAR é a autoridade nacional competente no controlo das ZPB, que inclui a Monitorizag&o
das Microalgas Téxicas e dos Moluscos Bivalves procedendo a analise periodica para pesquisa de biotoxinas e contagem de microal-
gas tdxicas na agua do mar. Quando sdo detectados niveis de biotoxinas perigosos para a sadude humana, o IPIMAR desencadeia a
interdicdo da captura e comercializagdo dos bivalves afectados junto da autoridade maritima competente, o que ainda recentemente
ocorreu com interdicdo para diversas zonas de produgéo.

Assim, os consumidores de bivalves obtidos, designadamente por apanha ocasional para consumo proprio, e 0os operadores econémi-

cos do sector, deverdo estar atentos aos avisos relativos a interdicdo da apanha e captura de bivalves, emitidos pelo IPIMAR.

1 Mira, J. Bivalves. 2003. Direcgdo Geral de Veterinaria.

2 potasman I, Paz A, Odeh M. Infectious outbreaks associated with bivalve shellfish consumption: a worldwide perspective. Clin Infect Dis. 2002 Oct
15;35(8):921-8.

3 Lourenco, H., Lima C., Oliveira, A., Gongalves, S., Afonso, C., Martins, F., Nunes, M.L. Concentrations of mercury, lead and cadmium in bivalves
from the Portuguese coast /7 Seafood Research from Fish to Dish, Wageningen Academic Pub. 2006, 497.

4 Vale, P. Biotoxinas Marinhas. Revista Portuguesa de Ciéncias Veterindrias. 2004. 99(549)



Laboratoério de Seguranca Alimentar

Evolugéo dos niveis de Dioxinas e Furanos em alimentos

de origem animal em Portugal

Introducdo

As Dioxinas (PCDD) e Furanos (PCDF) sdo dois grupos de substancias quimicas tdxicas e persistentes. Eles sdo principalmente produ-
tos secundarios de processos industriais (e.g., metalurgia, lexiviagdo da pasta de papel, etc.), processos de incineracdo de residuos,
mas também podem ocorrer de processos naturais, como fogos florestais etc.. As Dioxinas e os Furanos podem induzir diversas
respostas toxicas, como imunotoxicidade, carcinogenicidade e efeitos adversos na reproducéo, desenvolvimento e fung¢bes enddcri-
nas.

Os alimentos representam a principal fonte de ingestéo por parte dos humanos de PCDD e PCDF (mais de 90% do total da ingestdo
diaria provém dos alimentos). Os niveis de Dioxinas e Furanos em alimentos de origem animal sdo, principalmente, devido a bioacu-
mulagdo e biomagnificacdo ao longo da cadeia alimentar.

O principal objectivo deste trabalho foi a obtencdo de dados das concentragcdes de PCDD e PCDF em alimentos consumidos pela
populacdo portuguesa, para verificar se estes estdo de acordo com os regulamentos da Unido Europeia, Reqg. (CE) n°. 1881/2006 de
19 de Dezembro, e para avaliar a evolugdo dos niveis nos ultimos cinco anos. Foram analisados: leite, queijo, ovos, carne de porco,
aves de capoeira e peixe.

Resultados e discussao:
O valor do limite superior médio expresso em WHO-TEQ para PCDD/PCDF sdo dados nas tabelas seguintes. Valores de TEQ de todos
0s compostos sdo reportados em pg/g gordura.

Tabela n°® 1

Média dos resultados de Dioxinas e Furanos em leite, queijos e ovos

Leite Queijos Owvos

20042005 200=-2010 20042005 20022010 20042005 200=-2010

TEZ FCDIVF 1,17 (0.55-1.300 021 (0.21-1 30 014 (002 5-0,220 0683 0,12-1.42) 0a3020-255 074 (042-1.12)
(psfs
Zordara)

Tabela 2
Média dos resultados de Dioxinas e Furanos em carne (Porco e aves de capoeira ).

Porco Aves de capoeira

20042005 200E-2010 20042005 20082010

TEQFCDDIF (pgfe gordura) 038 (0,16-0.69) 02610,17-03%) 0,73 (0.41-135) 021 1025-1,35)

Tabela 3
Média dos resultados de PCDD/PCDF em peixe selvagem e peixe de aquacultura.
Peixe selvagem Peixe aquacultura
2004-2005 2008-2010 2004-2005 2008-2010
TEQ PCODYF (/g peso fresca) 0,07 (0,03-0,20) 0,092 (0,043-0,14) 0,14 (0,02-0,3) 0,13 (0,11-0,14)




ASAEnews n® 41 - Outubro 2011

Continuacéo da péag. anterior

Laboratoério de Seguranca Alimentar

Leite
Foi observada uma diminuicéo dos valores de PCDD/PCDF TEQ para /eite de vaca (média) de (1,17) no periodo de 2004-2005 para
(0,81) em 2008-2010, provavelmente, devido as medidas tomadas para reduzir a exposi¢do as dioxinas, e.g., defini¢do e aplicacéo

de limites maximos na alimentacéo animal e o aumento do auto-controlo por parte dos produtores.

Queijo e ovos

O valor obtido para gueijo em 2004-2005 é inferior (0,14) ao que foi obtido em 2008-2010 (0,63), provavelmente, como uma
consequéncia do menor nimero de amostras que foram analisadas neste periodo. Para ovos, foram obtidos os valores médios de
(0,63 pg TEQ /g) em 2004-2005 e (0,74 pg TEQ/g) em (2008-2010) , respectivamente.

Carne de porco e ave de capoeira

Os valores de PCDD/PCDF para a carne de porco diminui de (0,36) em 2004-2005 para (0,26 pg TEQ/g ) em 2008-2010.

Os valores de PCDD/PCDF para aves de capoeira variaram entre (0,73 pg TEQ/g) em 2004-2005 e (0,91 pg TEQ/g ) em
2008-2010.

Peixe
Os valores obtidos para peixe selvagem foram de (0,07 pg TEQ/g) em 2004-2005 e (0,092 pg TEQ/g) em 2008-2010 e para o
peixe de aquacultura variou desde (0,14 pg TEQ/g) em 2004-2005 a (0,13 pg TEQ/g) em 2008-2010.

CONCLUSOES

Foram apresentados os resultados de PCDD/PCDF obtidos na analise de alguns alimentos produzidos em Portugal. Estes resultados

indicam que os niveis de PCDD/PCDF encontrados nos alimentos portugueses sdo comparaveis aos nhiveis encontrados em outros

paises da UE e estdo, de um modo geral, abaixo dos limites do Reg. (CE) n°. 1881/2006 de 19 de Dezembro. E de salientar a

evolugdo positiva alcangada nos Ultimos anos que aponta para um decréscimo dos niveis na generalidade dos produtos.
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Responsabilidade social

A ASAE tem presente a dimensao social na sua organizagdo interna e no seu relacionamento externo, de forma articulada com o seu papel de enti-
dade de inspecgao e de investigagdo, e no respeito da sua missdo e da legalidade.

E com essa consciéncia que esta a desenvolver um projecto de Gestdo Sustentavel da Organizacdo. O desenvolvimento sustentavel tem recebido
atencdo crescente por parte de organizagdes privadas e publicas e motivou até a constituicdo de um Conselho Nacional do Ambiente e do Desenvol-
vimento Sustentavel, que faz parte da rede de Conselhos Consultivos Europeus de Ambiente e de Desenvolvimento Sustentavel. A Responsabilidade
Social é, neste contexto, a integracéo voluntaria de preocupagdes sociais e ambientais nas operagdes quotidianas das organizagdes e na interaccéo
com todas as partes interessadas. Trata-se de um modo de contribuir para a sociedade de forma positiva e de gerir os impactos sociais e ambientais
da organizagdo. A assumpcao deste preceito leva os organismos publicos a assumirem um comportamento socialmente responsavel, tanto interna-
mente como externamente, de modo a sedimentar raizes na comunidade e a alcancar um nivel de qualidade ética sustentavel, respondendo aos
novos desafios que se colocam a Administracao.

Foi assim que a ASAE consagrou alguns compromissos importantes, na sua Carta de Responsabilidade Social (disponivel no seu sitio na Internet): a
utilizagdo eficiente dos dinheiros publicos e o combate ao desperdicio, o fomentar de uma maior consciencializagdo e responsabilizagdo ambiental, a
valorizacéo dos seus colaboradores, a promocgéo da participacdo em iniciativas de responsabilidade social e ambiental junto das comunidades locais
e, sempre, a conducdo de todas as suas actividades com integridade, no principio do respeito pelos direitos e pela integridade fisica e moral das
pessoas.

AGENDA

Aconteceu:

e  Entre 25 e 29 de Julho de 2011, decorreu no Laboratério de Seguranca Alimentar da ASAE, o estagio de dois técnicos mogcambicanos, no ambito
das “Micotoxinas em Géneros Alimenticios — analise por HPLC”. Este estagio inseriu-se no projecto “Internship Support Programme
2011” da Organization for the Prohibition of Chemical Weapons (OPCW).

e Na sequéncia de uma auditoria efectuada, tendo-se verificado que as novas instalagdes se revelaram adequadas e os requisitos técnicos e do
sistema de gestdo cumpriam o estipulado na NP EN 1SO 17025, o IPAC procedeu ao levantamento da suspensdo da acreditacdo do Labora-
tério de Microbiologia, (LM) do Laboratério de Seguranca Alimentar da ASAE, podendo assim o LM voltar a evidenciar nos boletins
analiticos o simbolo IPAC.

® A ASAE esteve representada na 412 Reunido do Forum Consultivo da EFSA, que se realizou em Cracdvia, Pol6nia, nos passados dias 28 e
29 de Setembro.

® No passado dias 28 e 29 de Setembro decorreu em Lisboa, sob a presidéncia portuguesa, a 22 reunido do MACHINERY ADCO GROURP, onde

foram discutidas questdes relacionadas com a matéria relativa com seguranga dos produtos colocados ou disponibilizados no mercado e com
actividades da fiscalizacdo em matérias inseridas nas actividades econdmicas.

e Dias 1 e 2 de Outubro de 2011, participou numa acgdo de Formagdo sobre “Seguranca Alimentar — A actividade da ASAE”, organizada
pelo Conselho Regional da Madeira — Ordem dos Médicos Veterinarios.

Vai acontecer:

A ASAE vai participar nos seguintes eventos:

® Dias 13 e 14 de Outubro, A ASAE vai estar representada na 322 Reunido do Adavisory Forum Communication Working Group da EFSA,
que se realizara em Bucareste, Roménia;

e Dias 19 e 20 de Outubro, estara representada na 122 Reunido do Ponto Focal da EFSA, que se realizara em Gdansk, Polénia;

e Dias 24, 25 e 26 Outubro de 2011, num Curso sobre “Seguranca alimentar nos grandes eventos e situacdes emergentes”, organizado
pela Unidade de Apoio a Formagéo Profissional do Instituto de Administracdo da Salde e Assuntos Sociais, a decorrer na llha da Madeira;

e Dia 26 de Outubro, a fim de comemorar o Dia Mundial da Alimentag&o, a Associacdo Nacional de Empresas de Seguranga Alimentar
(ANESA), em consonéncia com a ASAE e a D. G. de Veterinéria, ird organizar um Seminario/Conferéncia sobre Os Riscos Alimentares do
Prado ao Prato. Contard com a presenca da ASAE que disponibilizara oradores para abordar esta temaética.
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