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ASAE

Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica

ASAE Fiscaliza Transitos de Produtos Vitivinicolas

-

E durante o periodo das vindimas, que

ocorrem inimeros transitos de produtos

vitivinicolas, por todo o pais.

As uvas de algumas Regides Viticolas, ao serem um bem escasso, apresentam a
nivel econémico uma mais-valia associada, podendo originar a procura ilicita de
uvas provenientes de outras regides.

A Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE), durante o periodo

das Vindimas, efectuou Controlos de Estrada aos transitos de produtos vitivinico-

las, designadamente, de uvas, vinhos e derivados. _ ”W”

|
'l
A atuacdo da ASAE, foi particularmente focalizada no controlo da veracidade dos
elementos inscritos nos documentos de acompanhamento, nomeadamente
guanto a origem geografica das uvas, bem como, o correto estabelecimento dos

documentos comerciais que tutelavam os transitos intracomunitérios.

Ainda neste ambito, sdo de realcar duas apreensdes efetuadas pela ASAE na
sequéncia de acdes de fiscalizacdo, uma no dia 3 de outubro, que permitiu a
apreensdo de 26.002 kg de uvas no montante 48.500€, e outra, no dia 5 de
outubro, em que foi apreendida uma viatura de mercadorias avaliada em
5.000€ e apreendidos 1.220 Kg de uvas no montante de 150€.

ASAE NADEFESA

do consumidor da salide pUblica
e da livre concorréncia
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Fiscalizacao

No passado dia 13 de setembro e no cumprimento de um mandado judicial, a ASAE realizou a Operac&o Bitola onde

apreendeu material contrafeito no valor de €338.600, correspondente a 14.507 pegas de roupa que tinham como desti-
no as feiras e mercados de todo o pais.

Nesta operacao foram ainda detidas 2 pessoas, merecendo destaque a apreenséo de duas armas de fogo (uma Shot
Gun e uma pistola automética) e respectivas muni¢ées. Uma das armas constava na lista de armas furtadas, facto que

foi comunicado de imediato ao Ministério Publico.

Esta acdo de fiscalizag@o enquadra-se no reforgo ao combate a contrafagdo desenvolvida pela ASAE sendo ainda de
recordar a maior apreensdo de sempre de material contrafeito, ocorrida no passado dia passado dia 9 de Julho, em
Vila do Conde, na qual foi detida uma cidad& de origem chinesa e apreendidas 62 mil pecas de material contrafeito no
montante de 1,5M€.

Os resultados operacionais relativos ao ambito - contrafagdo - no periodo compreendido entre 01.01.2012 e

18.09.2012 foram os seguintes:

ASAE 2012 (19 set.) - ATIVIDADE OPERACIONAL - PROPRIEDADE INDUSTRIAL - CONTRAFACAO

ASAE 2012 Alvos  PCr Det.s Quanti- Valor € Téxtil/Ves- Calgadoe Malas, cintos Relégios Perfumes  Oculos Outros
CONTRAFA- dades tuario e acessorios e sacos
CAO acessorios
OPERAGOES
|NVEST|GA(;AO 396 196 43 420.637 3.905.588 € 85.113 50.733 41.603 12.100 9.834 3.624 217.630
FEIRAS 177 153 9 18.270 362.774 € 13.904 387 1.523 724 469 1135 128
TOTAL 573 349 52 438.907 4.268.362 € 99.017 51.120 43.126 12.824 10.303 4.759 217.758




Avaliacdo e Comunicacédo de Riscos

Controlo da bactéria Listeria monocytogenes em queijos

Face a preocupacédo atual dos consumidores, por ter sido detetada pelas autoridades espanholas a bactéria «Listeria

monocytogenes»1 em queijos produzidos em Portugal, importa levar ao conhecimento dos portugueses que a ASAE
tem um papel fundamental na vigilancia dos géneros alimenticios colocados no mercado. A atividade da ASAE, em
termos de fiscalizacdo, é complementada com a sua intervencdo num plano de colheita de géneros alimenticios
(Plano Nacional de Colheita de Amostras), que se destina a verificar/salvaguardar que estes géneros alimenticios ndo
colocam em risco a seguran¢a e salde humana. Os géneros alimenticios colhidos sdo analisados em laboratdrio
interno, através de métodos acreditados, e sempre que € detetada uma ndo conformidade a analise, sdo tomadas de
imediato medidas adequadas, nomeadamente, a retirada do produto do mercado e a inspecdo as unidades de

producédo a fim de investigar a fonte de contaminacéo.

Relativamente ao grupo dos queijos, a ASAE colheu (ho dmbito deste plano), entre o ano de 2009 e o 2011, 564

amostras de queijos, das quais 394 foram sujeitas a pesquisa/contagem de Listeria monocytogenes.

Numero total de amostras de queijo colhidas para analise
e numero de amostras colhidas para pesquisa/contagem
de Listeria nos ultimos 3 anos
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Grafico 1. Nomero de amostras de queijo colhidas no &mbito do PNCA e n.° de amostras colhidas
para pesquisa/contagem de Listéria monocytogenes



Avaliacdo e Comunicacéo de Riscos

continuacéao

Nas situacdes em que os queijos analisados apresentaram resultados néo satisfatérios a pesquisa/contagem desta
batéria (21 amostras de queijos), para além da imediata retirada dos mesmos do mercado, sempre que a inspecao a
fabrica confirmou a presenca da mesma nas suas instalagfes, para além da suspenséo da atividade até confirmacéo

de que a bactéria teria sido debelada, foi efetuado ao longo do tempo o acompanhamento sistematico destes

produtos.

Numero de analises efetuadas para pesquisa de Listeria e
numero de nao conformidades detetadas nas amostras de
queijo colhidas nos ultimos trés anos
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Grafico 2. Namero de analises efectuadas para pesquisa de Listeria e niumero de ndo conformidades
detectadas nas amostras de queijo, colhidas no ultimo triénio

1 A Listeria corresponde a um género de microrganismos em forma de bastonetes Gram-positivos, ndo formador de esporos. Esta
bactéria pode ser facilmente introduzida na cadeia alimentar se ndo forem tidas em consideragdo as boas préaticas de higiene e
fabrico. Possui ainda a capacidade de crescer numa ampla gama de temperaturas que pode ir dos 0° aos 45°C, isto é, consegue
multiplicar-se a temperaturas de refrigeracdo, o que torna a sua ocorréncia significativa nos produtos prontos a comer com um
periodo util de prateleira relativamente longo (mais de cinco dias).

A Listeria monocytogenes tem a capacidade de ultrapassar a barreira intestinal, materno-fetal e hematoencefalica, pelo que a
ingestdo de alimentos contaminados, podem causar uma infeccdo alimentar grave - designada por listeriose. Esta doenca, atinge
com maior severidade gravidas, criangas, idosos, diabéticos e pessoas com o sistema imunitario debilitado, nomeadamente
pessoas com doencas oncoldgicas ou infectadas pelo virus HIV - considerados o grupo de risco.



Integracédo do Equipamento PCR (Polimerase chain Reaction) no Sistema Informatico
do Laboratdrio de Seguranca Alimentar / Laboratério Microbiologia da ASAE

A implementacdo da técnica de Biologia Molecular, para a pesquisa de

x

Salmonella, levou a necessidade de se desenvolver e configurar os dados
processados pelo equipamento PCR em tempo real, diretamente na aplicagéo
informatica.

Tal facto, contribuiu para facilitar o trabalho desenvolvido no Laboratério, uma vez que os resultados sdo tratados
automaticamente, aumentando a eficiéncia dos processos, assegurando a rastreabilidade e reduzindo significativa-

mente os registos em formato de papel.

Este desenvolvimento, que agora se associou ao sistema, implica que no final de cada “corrida” do equipamento, os
dados referentes a amostra, tal como a data do inicio da andlise (22 horas antes), técnico responsavel, lotes dos
reagentes utilizados, resultado do controlo positivo e negativo, assim como do controlo interno e o resultado do
parametro realizado, sejam transportados automaticamente para o sistema informatico do Laboratério de Microbiolo-

gia, integrado no Laboratério de Seguranca Alimentar.

Caso o resultado obtido seja negativo, a data do final da analise é automaticamente introduzida, ficando o resultado
apto a passar para o Boletim de analise, sendo que um resultado positivo fica sujeito a confirmacéo pelo método de

microbiologia classica e os campos dos registos associados terdo de ser posteriormente preenchidos.

O desenvolvimento e configuragdo dos dados provenientes do equipamento PCR em tempo real, e a sua integracao
direta na aplicagéo informatica, representam um importante desenvolvimento informético e um efetivo avanco tecnol6-
gico do Laboratério da ASAE.

REGISTO DA RASTREABILIDADE, IMPORTAGCAO E TRATAMENTO AUTOMATICO DE UMA AMOSTRA (EX:BRANCO-5813):

Well| Sample id Cttarget CtInternal Control Result Descrigdo Y Valor ‘Y]
A1 [Negative Control | N/A 2.2 Valid Data Inicial (LMALFQ) 05-09-2012
B1 |Positive Control (3098 |32.12 Valid  ——— Data Final (LM) 06-09-2012
C1 |BRANCO5813 [N/A 33.44 Negative Data comda PCR 0012

Fig. 1: Resultado obtido no equipamento,

Toma Amostra (LM 25
PCR tempo real W) A< 259

AP tamponada(lote) (LM) = 378,12,61/05-09

Lote ig.check salmonella = 505.12.4

- AP tamponada(test) (LM) = AN372,12,11/06-0
| L2 | Resultado: 0 Ko =
=0 Observacdes (LM) Ens.Br.
I L | | * | Resultado Calc.: 0 <:|
iy = g
| & | | + | Resultado Trat: MNegativa em 25 g Estufa 37°C (LM) Me-090
| j: | Res. | Data Resultado: 07-09-2012 - Resultado PCR Negalivo
Analista da corrida Rosa Osvalda Fid

Fig. 2: Registo na aplicacdo informatica e tratamento PR EOMNRTEEONG | ¥

automatico do resultado PCR controlo pos. verific | v




Legislacéao

Nova Lei de Prevencédo e Combate ao Furto e a Receptacéao de
Metais Nao Preciosos

Entrou em vigor, no passado dia 1 de Outubro, a Lei n.° 54/2012, de 6 de setembro, que define os meios de preven-

¢ao e de combate ao furto e receptacédo de metais ndo preciosos com valor comercial.

Com este novo diploma pretende-se, principalmente, combater o furto e recetacdo de metais ndo preciosos com valor
comercial, materiais este que vao desde fios eléctricos, material eléctrico e de telecomunicacdes, pivos de rega, linhas
de caminho-de-ferro, transformadores, tubagens, grelhas de
drenagem, tampas de saneamento, rails de vias de comunicagéo e
painéis de informacao das estradas, etc., frequentemente subtraidos
ao Estado e particulares, sendo assim as principais vitimas destes
furtos, os agricultores, as empresas, 0s municipios e os operadores
de residuos, em suma a populacdo em geral, com elevados prejuizos
para a economia nacional, a interrupcdo de prestacdo de servicos aos
cidadédos, o aumento do risco de acidentes, o sentimento de insegu-

ranca das populacdes e, ainda, os elevados danos ambientais.

Face a tal realidade, vem determinar-se na legislacdo em apreco a obrigatoriedade dos operadores econdmicos insta-
larem, nos estabelecimentos onde procedem ao armazenamento, tratamento ou valorizacdo de metais nao preciosos,
um sistema de videovigilancia para controlo efetivo de entradas e saidas das instalacdes onde estes séo recolhidos,
bem como de manutencédo de um registo, a realizar diariamente em suporte de papel ou informatico, no qual devera
estar discriminada a proveniéncia do material, a descricdo do mesmo, o destino dos residuos e os meios de pagamen-

to utilizados nas correspondentes transacoes.

Por outro lado, torna-se obrigatério, aquando das aquisicdes de metais néo preciosos de valor superior a 50€, efetuar
0 respetivo pagamento através de cheque ou de transferéncia bancaria e passando os operadores também a sé

poderem transformar o material em causa decorridos trés dias Uteis da sua recegao.

Visa-se, assim, com este diploma implementar mecanismos adicionais e de reforco no ambito da fiscalizacao da
atividade de gestdo de residuos as “instalacbes de gestéo de residuos de metais ndo preciosos”, a cargo das forgas e
servicos de seguranca e pela Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE), ficando as mesmas autoriza-
das a entrar nas instalacbes em que se procede ao armazenamento, tratamento ou valorizacdo de metais nao
preciosos, que estejam abertas ao publico ou em horéario de funcionamento, tal como de fiscalizar o interior dos
veiculos que se encontrem dentro daquelas e, caso se verifiguem fortes indicios da pratica de crime de furto ou de
recetacdo de metais ndo preciosos, ou ainda em caso de flagrante delito, pode ser determinado o encerramento tem-

porario das mesmas.

Por fim, todos os operadores econémicos, cuja atividade ndo se encontre licenciada, tém 60 dias a contar da data da
entrada em vigor desta lei para apresentar o respectivo pedido de licenciamento, ficando a partir dai as forcas e

servicos de seguranca autorizados a encerrar e selar as instalacdes.



Formacéo

ASAE inicia formacao de 30 novos inspetores

Iniciou-se no passado dia 10 de Setembro, o 3° Curso de Acesso a Carreira de Inspecao - Inspetor - Adjunto (Nivel 1),

gue esta a decorrer no Centro de Formacéo Técnica da ASAE, em Castelo Branco.

A sessdéo solene de abertura decorreu no dia 13 de setembro e contou com a presenca de Sua Exceléncia o Senhor
Secretario de Estado do Empreendedorismo Competitividade e Inovacao, Eng. Carlos Nuno Oliveira, do Presidente da

Céamara de Castelo Branco, Senhor Joaquim Morao e do Inspetor-geral da ASAE, Dr. Ant6nio Nunes.

Este curso decorre do procedimento concursal interno, iniciado em 2011, e destina-se ao preenchimento de 30 postos
de trabalho, na categoria e carreira de inspetor-adjunto, distribuidos por diferentes direcdes regionais e delegagbes
deste organismo, em todo o pais. Dada a dimensao do grupo estdo a ser ministradas, em paralelo, duas acdes de
formacéo, correspondentes a duas turmas, cada uma com 15 formandos. A acéo é cofinanciada pelo Fundo Social

Europeu, através do Programa Operacional do Potencial Humano.

A formagcdo em causa, com uma duracdo total de 1 ano, propde-se dotar os participantes com conhecimentos,
técnicas e atitudes adequadas ao desempenho das fung8es previstas no descritivo funcional do pessoal da carreira de
Inspetor - adjunto (ASAE) e desenvolver as competéncias necessdrias para o exercicio de funcdes inspetivas. O
Curso de Acesso estrutura-se em duas fases: Curso de Formacao (que corresponde a uma componente tedrica e de
pratica simulada, com uma duracdo aproximada de 3 meses) e um Estagio (componente de pratica em contexto de

trabalho, através do exercicio tutelado de fun¢des, durante cerca de 9 meses).

Seré efectuada uma avaliacéo de aprendizagem muito exigente com varios momentos de aplicagdo (durante as duas

fases do Curso e no final de cada uma) e uma diversidade de instrumentos.

De acordo com as avaliagdes de expectativas e de reacdo iniciais, o grupo de formacdo mostra-se motivado para
abracar este desafio, que se revela exigente e determinante para posterior integracdo na equipa de inspetores da
ASAE.



Sabia que...

O Laboratério de Microbiologia da ASAE alargou o seu ambito de acredita-

¢do, passando a estar acreditado para o parametro "pesquisa de salmonella"
pela técnica PCR tempo real (Polymerase chain reaction), sendo o Unico
Laboratério em Portugal acreditado para este ensaio, na area da Biologia

Molecular, em géneros alimenticios e alimentos para animais.

Sabia que...

>irae

INSPECAD REGIONAL DAS ATiviDADES economicas | 2.864 acdes inspetivas, estando previs-

A Inspecdo Regional das Atividades

Economicas (IRAE - Acores) durante o Agoes Inspetivas
ano de 2012, j4 executou um total de i l
A atitude proativa desta entidade fiscalizadora, nos Acores, tem tido relevan-

te expressdo na sua atividade, sendo que 84% das suas operacdes séo efe- '
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tas para final do ano um total de 4.000. WTerceira
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tuadas por sua iniciativa.

A recec¢do de reclamacdes aumentou este ano, 30 % face a 2011, sendo

gue a principal origem é do livro de reclamacdes.

Comeca também a relevar o trabalho sobre a economia ndo registada ou paralela que ja representa 5% das acdes
inspetivas. Este trabalho é coordenado pela IRAE, mas conta com a participacao da Inspecdo Regional do Trabalho,

da Seguranca Social e da Autoridade Tributaria.

Agradecimento

No dia 28 de setembro, a DRN realizou uma ag&o conjunta com a PSP em estabelecimentos de diversdo noturna, na
zona da Maia. Nesta operacao a ASAE envolveu uma brigada na fiscalizag¢édo de 3 operadores, tendo sido suspensa a
atividade de um dos operadores por falta de requisitos de higiene e instaurado o respectivo processo contraordenaci-

onal.

A intervencédo da ASAE foi reconhecida pela PSP, tendo sido realcado o empenho e profissionalismo evidencia-
do, por parte dos inspetores destacados para essa misséo.



_dUCETIlUd

Aconteceu:

A ASAE esteve presente:
® Curso da comissdo Europeia - “Risk Assessment — Microbiological Risk Assessment ” em Vilnius, Litunia, de 10 a 14
de setembro;

® Sessdo de esclarecimento sobre “Rastreabilidade HACCP no sector do Azeite”, em Ferreira do Alentejo, dia 13 de
setembro, organizada pela Camara Municipal de Ferreira do Alentejo;

® Comité Técnico da ORGALIME, em Lisboa, no dia 24 de setembro;
® 452Reunido Advisory Forum da EFSA, em Parma, Italia, em 26 e 27 de setembro;

® Curso da comissdo Europeia (DG Sanco) - “Microbiological criteria and outbreak investigation”, em Lisboa, de 25 a 28
de setembro;

® Turismo do Alentejo - “Alentejo Bom Gosto”, em Serpa, dia 28 de setembro, em Estremoz, dia 1 de outubro e em
Elvas, dia 11 de outubro, evento organizado pelo Turismo do Alentejo;

® Curso da comissdo Europeia (DG Sanco) - “Risk Assessment — Chemical Risk Assessment ” em Vilnius, Lituania, de 1
a 5 de outubro;

® FEuropean Toy Safety Information Seminar, em Madrid, no dia 2 de outubro;

® Curso da comissao Europeia (DG Sanco) - Better Training for Safer Food, “TRAINING COURSE ON FOOD ADDITIVES
AND CONTROL OF THEIR USE AND MARKETING”, em Lisboa, tendo a ASAE disponibilizado 1 formador, de 2 a 5 de
outubro;

® 3.2 Congresso Pampilhonense - “Bares e Restaurantes Associativos”, na Pampilhosa da Serra, no dia 5 de outubro,
organizado pela Camara Municipal de Ferreira do Alentejo;

® 152 Reunido do Ponto Focal da EFSA, em Parma, ltalia, de 9 a 10 de outubro;

® 372 Reunido do Advisory Forum Working Group on Communications da EFSA, em Parma, Italia, a 10 e 11 de
outubro.

Aconteceu ainda:

® Decorreu no passado dia 12 de Outubro no Auditério Beatriz Costa em Mafra, um seminéario sobre “Hortofruticultura
2020” organizado pela FNOP - Federacdo Nacional das Organizaces de Produtores de Frutas e Horticolas. A ASAE
participou com o tema “Concorréncia Desleal e Fiscalizag&o”. Estiveram presentes cerca de 75 pessoas.

® O Laboratorio de Seguranga Alimentar da ASAE, na qualidade de Laboratério Nacional de Referéncia (LNR) para a
determinacéo de micotoxinas em géneros alimenticios, foi visitado, no passado dia 19 de Setembro, pelo Dr. Joerg Stroka
no decorrer do relacionamento entre laboratérios nacionais de referéncia e o Laboratério de Referéncia da Unido Europeia
(EURL), com vista a uniformizar desempenhos.

Vai acontecer:

A ASAE vai estar presente:

® Seminério “Mercado Interno - Proteger a Salude e Reforcar a Seguranca dos Consumidores”, dia 18 de outubro, a
decorrer em Lisboa e integrado na Semana do Mercado Unico, entre 15 a 19 outubro.

FICHA TECNICA: Direcdo da Publicacao: Filipe Rodrigues Meirinho (DSPCO) ?"g
ASAEnews n° 54 Coordenacdo Editorial: Ana Oliveira (DSPCO) E
Edic&o de outubro Compilacao e Revisdo de Textos: Olimpia Pelica (DSPCO) ':,
Ano 2012 Design Paginacado e Publicagao: Fernanda Lobato (DSPCO) w»’“‘"‘m

Av. Conde de Valbom n® 98 1069-185 Lisboa | Tel: 707 502 723 Fax: 217 983 654 | URL: www.asae.pt E: newsletter@asae.pt



http://www.asae.pt
mailto:newsletter@asae.pt

