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Seminéario “Controlo e Vigilancia dos Géneros Alimenticios”

No dia 1 de outubro, a ASAE recebeu nos seus laboratdrios a visita do Exme® Sr. Secretario de Estado Adjunto e da
Economia e sua comitiva. Esta visita surgiu no dia em que se realizou também o seminario: “Controlo e Vigilancia
dos Géneros Alimenticios”, o primeiro a realizar-se ja sobre 0 mandato do novo Inspetor-Geral da ASAE, o Mestre
Pedro Portugal Gaspar.

Assim, em primeiro lugar foi feita uma visita guiada pelos laboratdrios, destacando-se a atividade mais relevante em
cada um dos 3 laboratorios.

No Laboratério de Microbiologia foi realgado o facto de j& ser possivel encurtar o tempo de resposta para 24 horas,
guanto a pesquisa de salmonella e outros patogénicos e ainda o trabalho que tem vindo a ser feito na implementa-
¢ao de técnicas de biologia molecular na 4rea da autenticidade alimentar tendo em vista a deteccéo de fraudes por
andlise ao DNA.

Prosseguiu-se com a visita pelo Laboratdrio de Fisica/Quimica, tendo sido destacado o reconhecimento a nivel
europeu, sendo o Laboratério Nacional de Referéncia para a determinacdo de Micotoxinas em géneros alimenticios.
Foi também salientado o facto de ser também o Laboratdrio Nacional de Referéncia para a determinacéo de dioxi-
nas, sendo neste caso o Unico laboratdrio portugués a realizar esta determinagéo.

Seguiu-se a visita ao Laboratério de Bebidas e Produtos Vitivinicolas, mais propriamente a Sala da Ressonéancia
magnética nuclear, onde existe o (nico equipamento do pais de espetrometria de ressonancia magnética nuclear
gue permite identificar a origem geogréfica e botanica dos alimentos, tendo sido ainda transmitido que a ASAE é o
organismo nacional responsavel pelo Banco de Dados Isotdpicos Europeu (BEDI) que centraliza os dados dos
Varios paises europeus relativos a autenticidade dos alimentos, foi ainda visitada a Camara de Provadores, a Unica
no pais acreditada pelo IPAC para analise sensorial de azeite, onde se efetua também a de bebidas de todas as

origens, bem como de outros alimentos.
J& no seminario o novo Inspetor Geral, Mestre Pedro
Portugal Gaspar, abriu o evento dando as boas vindas ao

Sr. Secretério de Estado, Dr. Leonardo Mathias, restantes
convidados e participantes. Prosseguiram-se os discur-
sos, do Sr. Inspetor Geral e do Sr. Secretario de Estado,
gue nas suas alocucdes manifestaram vontade de dar
continuidade e mesmo reforgar a vertente preventiva e
laboratorial da ASAE, apostando no desenvolvimento da
avaliagdo e comunicagdo de riscos na cadeia alimentar,
também por via do estabelecimento de parcerias com as
universidades.
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ASAE NA DEFESA

do consumidor da salde pUblica
e da livre concorréncia




Seminario “Co lo e Vigilancia dos Géneros Alimenticios”

continuacéao

As palestras do seminario foram feitas por oradores que desempenham funcdes no Departamento de Riscos
Alimentares e Laboratoérios-DRAL, resultando da experiéncia e do trabalho que tém partilhado nestes Ultimos meses
desde que o DRAL foi criado.

A primeira apresentacdo foi sobre a monitorizacdo ativa que se
consegue fazer através do Plano Nacional de Colheita de
Amostras- PNCA, plano implementado apenas pela ASAE, real-
¢ando a monitorizagéo dos aditivos alimentares feita até agora e
a necessidade de monitorizacdo do consumo destes aditivos
pelos consumidores nacionais através de inquérito de consumo,
bem como a monitorizacdo dos alérgeneos. Ainda foi realcada
nesta apresentacao, a forma como se consegue ultrapassar bar-
reiras em termos de avaliagdo de exposi¢cdo pelos consumido-
res, para se poder efetuar uma verdadeira avaliagdo de risco
quando se recorre a parcerias com outras entidades, nomeada-
mente no caso do estudo que se comecou a fazer sobre o consumo de bebidas pelos jovens e criancas, relativa-
mente ao risco associado a0 CONSUMO excessivo.

A segunda palestra teve como objetivo fornecer conhecimento sobre os principios, 0s requisitos e as responsabilida-
des gerais que regem a informacéo sobre 0s géneros alimenticios e, em particular, sobre a rotulagem dos géneros
alimenticios, dando a conhecer alguns resultados do controlo efetuado no a&mbito do Plano Nacional de Colheita de
Amostras.

Continuou-se a falar, na terceira apresentagdo, ainda no ambito da rotulagem mas desta vez, na responsabilidade
que os OE do sector alimentar tém relativamente a utilizacdo das alegacdes nutricionais e de saude e na rotulagem
como ferramenta no acesso a informacdo sobre os géneros alimenticios, para permitir escolhas mais seguras e
saudaveis.

A quarta exposi¢éo veio citar um estudo de caso de intoxica¢do alimentar por cavala com alto teor de histamina,
com referéncia ao respectivo processo de investigacdo na ASAE e ao papel das vérias Unidades Orgéanicas que
colaboraram nesse trabalho. A importancia da comunicacdo dos riscos para que o consumidor possa tomar
decisbes conscientes sobre as suas praticas, co-responsabilizando-o pela seguranca alimentar, particularmente
apos a aquisicao dos alimentos.

Passou-se depois para a area laboratorial, tendo o laboratério
de microbiologia tido a oportunidade de realcar as determina-
¢bes que executa e os projetos em curso, no que se refere a
biologia molecular e aos prazos de resposta mais curtos bem
como a area da autenticidade alimentar.

Prosseguiu-se com o tema da analise sensorial, em que o
laboratério de bebidas e produtos vitivinicolas deu a conhecer a
forma como é feita a analise sensorial de azeite, as especificida-
des e os descritores para classificar as amostras analisadas,
reforcando o facto de ser o Unico laboratério em Portugal

acreditado para esta determinacao.

Por ultimo, a apresentacao do laboratério de Fisico-quimica em que foi mostrado o leque de determinacgdes realiza-
das em géneros de alimenticios, sobretudo no ambito dos contaminantes (micotoxinas, dioxinas, metais pesados,
e histamina), aditivos alimentares e alérgeneos. Deu-se enfoque a analise fisico-quimica como ferramenta para a
classificac@o do azeite por categorias e investigacdo de fraude.

E ainda de realcar o enorme interesse e afluéncia de publico a este seminario, que contou na assisténcia com cerca
de 200 participantes que esgotaram a capacidade da sala.



Atividade Operacional

Vindimas 2013/14 - ASAE fiscaliza transitos de Produtos Vitivinicolas

A atuacéo inspetiva da Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémi-

ca (ASAE), no setor vitivinicola visa aferir, em cada fase do circuito
produtivo e comercial dos vinhos, e demais produtos vitivinicolas, o
cumprimento por parte dos operadores, das obrigacdes legais inerentes
a disciplina do setor, dando assim ao consumidor garantias quanto a

genuinidade dos produtos comercializados em territorio nacional.

Para tal, a atuacdo da ASAE, em sede de inspec¢éo, incide simultanea-

mente e complementarmente nos planos documental e laboratorial,

permitindo assegurar, a qualquer momento, que determinado lote de
vinho tem de facto uma origem viticola legal, bem como, ndo apresenta indicios de ter sido objeto de manipulacfes
fraudulentas.

Sendo durante o periodo das vindimas, que ocorrem inUmeros transitos de produtos vitivinicolas, por todo o pais, a
ASAE efetuou, durante o periodo das Vindimas da presente campanha 2013/14, diversos Controlos de Estrada aos

transitos de uvas, vinhos e derivados, bem como, acdes de fiscalizacdo a recepcao/expedicédo destes produtos.

Tendo presente que as uvas de algumas Regides Viticolas, ao serem um bem escasso, apresentam a nivel
econdémico uma mais-valia associada, podendo originar a procura ilicita de uvas provenientes de outras regifes, as
acoes realizadas visam averiguar, por um lado o cumprimento das obrigacdes legais previstas, ao nivel do correto
estabelecimento dos documentos de transporte, e ainda quanto a veracidade das informagfes ai constantes,
particularmente no que respeita a origem geografica das uvas, ao cadastro das vinhas de onde precederam,

respetiva titularidade das parcelas e respetiva aptiddo para darem origem a vinhos com direito a IG/DO.

A ASAE atuou, ainda, ao nivel do retalho, concretamente, na restauracao,
no ambito da rotulagem de vinhos, particularmente a comercializagao de
vinhos engarrafados sem rétulo aposto. Este tipo de fiscalizacbes, neste
setor de atividade, e junto destes operadores, sdo fundamentais para
garantir a qualidade dos produtos consumidos, ficando assim defendida a
producdo nacional.

Da atuacdo da ASAE durante o corrente ano, resultou a instauracéo de 157 processos, sendo 21 processos-crime e
136 de contraordenacdo e a apreensdo de 81.962 litros de vinho. Na sequéncia das acfes de fiscalizacdo a
campanha de 2013/14, em curso, foram até a data apreendidos 8.800Kg de uvas por falta de documento de

acompanhamento, apreenséo esta efetuada na sequéncia dos controlos de estrada.



Atividade Operacional

Controlo da recolha seletiva de Oleos Alimentares Usados

m
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Os oleos alimentares usados guando lancados no meio ambiente provocam
graves problemas de poluig&o.

No caso de serem lancados na rede de saneamento provocam corrosao e entupi-
mento das canalizacdes dos estabelecimentos, e dos coletores municipais, afetan-
do as proprias estacfes de tratamento das aguas residuais, dai resultando danos
irreparaveis ou elevados custos na reparacao.

A solucdo para este problema ambiental passa pela recolha seletiva e valorizacdo
dos o6leos alimentares usados, nomeadamente na producdo de biodiesel que
constitui uma importante mais-valia no contexto da politica energética.

Esta temética é regulamentada pelo do Decreto-Lei n°® 267/2009 de 29 de setem-
bro, que estabelece a obrigatoriedade de recolha seletiva de 6leos alimentares
usados (OAU), assim como o seu correto transporte, tratamento e valorizacédo.

Ao abrigo deste diploma, todos os estabelecimentos de restauracdo e todas as indUstrias agroalimentares que
produzam OAU passam a ser obrigados a encaminha-lo para reciclagem, entregando-os a operadores de gestédo de
residuos devidamente licenciados nos termos do Decreto-Lei n° 178/2006, de 5 de setembro e respetivas altera-
¢bes, sem custos para o produtor ou detentor.

Este regime juridico estabelece objetivos concretos para a constituicdo de redes municipais de recolha seletiva, no
entanto, assenta na coresponsabilizacédo de todos os intervenientes no ciclo de vida dos 6leos alimentares, consu-
midores, produtores de 6leos alimentares, operadores da distribuigdo, produtores de OAU e operadores de gestao.

Como tal, os operadores da distribuicdo responsaveis por grandes superficies comerciais, no ambito da recolha
seletiva municipal, devem disponibilizar locais adequados para a colocagéo de pontos de recolha seletiva de OAU.

Atentas as competéncias da ASAE, chegam aos nossos servicos multiplas queixas relativas a procedimentos
adotados por determinados operadores econdmicos que se encontram em atropelo aos legalmente impostos,
matéria que esta Autoridade acompanha atentamente.

Assim, e no cumprimento do normativo que regulamenta esta matéria, a ASAE fiscalizou recentemente 44 operado-
res econémicos, sendo que foram detetadas varias infracdes relativas a existéncia de mas praticas no encaminha-
mento dos 6leos usados.

A ASAE procedeu ainda, e nos mesmos termos, a fiscalizacdo e identificacdo dos operadores de gestdo de
residuos que procedem a recolha seletiva dos 6leos, com um objetivo especifico: garantir que essas mesmas em-
presas cumprem as exigéncias legais.

A identificacdo destes operadores é fundamental para a salvaguarda ambiental, na medida em que, agindo ao
arrepio da lei potenciam os efeitos perniciosos do incorreto destino dado aos 6leos usados, pelo que, s6 através de
operadores legalmente registados, e consequentemente sujeitos a um rigoroso acompanhamento pelas entidades
competentes, é possivel assegurar o correto destino destes 6leos, matéria a que a ASAE vai continuar a dar
especial destaque e empenhamento.




Laboratorios |

Transparéncia dos Laboratdrios da ASAE

Sabia gue os laboratdrios da ASAE:

e Sdo visitados diariamente, em média, por 10
clientes externos, entre peritos representan-

tes dos operadores econdmicos e privados?
e Em 2012, tiveram 1728 pericias?

e Em 2013 analisaram até agora 5513 amostras,

correspondentes a 50165 determinagdes?

e [Executam andlises para clientes internos, no

ambito controlo oficial e para clientes externos,

Vista do corredor central que separa os laboratérios da ASAE

privados e outras autoridades?

Os laboratérios da ASAE, como apoio a atividade de fiscalizagdo e trabalhando no &mbito do controlo oficial, pdem
diariamente em prética o preceito legal de assegurar aos operadores econdmicos a sua representacdo, na execu-
¢do das andlises, por meio de perito ou consultor técnico por ele nomeado, assegurando desta forma o principio do
contraditério nas amostras Unicas.

Sendo acreditados desde 1998, os Laboratérios da ASAE, apresentam uma cultura da qualidade fortemente
enraizada e sedimentada.

A Norma ISO 17025:2005 (requisitos gerais de competéncia para laboratdrios de ensaio) centra o foco no cliente, e
tem como filosofia intrinseca a melhoria continua da satisfaco das necessidades dos clientes, devendo o laborato-
rio estar disponivel para cooperar com estes no acompanhamento do seu desempenho, quanto ao trabalho
executado.

As exigéncias destas duas realidades, assegurar o direito ao contraditério e o foco nas necessidades do cliente,
implicam que a atividade diaria dos Laboratérios da ASAE seja aberta ao exterior de forma transparente.

Dentro do espirito da melhoria continua, previsto na ISO 17025, é preocupagdo dos laboratérios recolherem o
feed-back dos seus clientes, independentemente de serem externos ou internos. Para isso realizam periodicamente
inquéritos de satisfacdo aos clientes e assistem, em tempo real, eventuais alegacGes feitas pelos representantes
dos operadores econdmicos. Numa ldgica de competitividade, a ASAE esta a proceder a revisdo dos pregos das
andlises para clientes externos, de forma a tornar mais acessivel este tipo de servico.

Dos dados disponiveis dos ultimos anos, conclui-se a existéncia de um importante feedback positivo de todos os
stakeholders. Esta realidade contribui de forma efetiva para a divulgacédo e visibilidade do trabalho realizado pela
area técnica e laboratorial da ASAE, revelando simultaneamente a confian¢a de todos os stakeholders nos resulta-
dos técnicos obtidos.

A postura pré-ativa e de “portas abertas”, dos Laboratérios, promove, de forma destacada, a imagem de eficiéncia,
competéncia, rigor e transparéncia da ASAE.



Seguranca Alimentar

Consumo de Cogumelos Silvestres

PARA SUA SEGURANCA: SE NAO CONHECE, NAO APANHE, NAO CONSUMA!

A Diviséo de Riscos Alimentares da ASAE alerta para
os cuidados necessarios a ter em conta na apanha de
cogumelos silvestres em campos para consumo
proprio. A ingestédo de cogumelos silvestres venenosos
continua a provocar intoxicagdes em Portugal, sobretu-
do no Outono e, também, na Primavera. No territério
nacional estéo identificadas pelo menos 1000 espécies
de cogumelos, das quais cerca de 150 sao toxicas e
10 sdo mortais, sendo que algumas destas espécies

téxicas tém um aspecto muito semelhante a espécies

comestiveis. Um dos exemplos mais referidos é o caso
do género de cogumelos designado por Amanita, que
inclui espécies como A. phalloides ou A. virosa que
sdo responsaveis pela grande maioria dos envenena-
mentos que resultam em morte. Estes cogumelos con-
tém varios tipos de toxinas peptidicas (amatoxinas,
falotoxinas e virotoxinas) que causam danos ao nivel
do figado e rins ou falha cardiaca. Estas espécies tém
semelhangas com outras que sédo comestiveis como o

Agaricus campestris ou Amanita caesarea.

As intoxicagdes por cogumelos sdo muito variadas, e alguns sintomas iniciam-se hum tempo relativamente curto,

entre 3 a 4 horas depois de terem sido ingeridos podendo, em alguns casos, aparecer de forma dilatada no tempo,

entre 10 a 48 horas apoés a ingestdo, quando as toxinas ja se encontram na circulacdo sanguinea. Neste ultimo

caso, € importante real¢car que a seguir ao aparecimento dos primeiros sintomas ocorre geralmente um periodo de

remissdo, com sinais de melhoras que nédo correspondem a uma melhoria efetiva, uma vez que € nesta altura que

se desenvolvem as lesBes no figado e os rins. Nestes casos pode mesmo ocorrer a morte. Vémitos, diarreia, mal-

estar geral sdo os sintomas mais caracteristicos de ocorrer.

ATENCAO: Em caso de intoxicag&o ligue para o 112 ou 808 24 24 24

e SO se devem colher cogumelos silves-
tres com acerteza de que pertencem a uma
espécie de cogumelos conhecida e que seja
comestivel;

e Os cogumelos devem ser colhidos ja depois de
terem atingido um certo grau de maturidade, de
modo a evitar possiveis confusGes com espécies
eventualmente venenosas;

e E necessario recolher exemplares adultos,
maduros e completos, com cuidado de néo
estragar o contorno, para observar minuciosa-
mente todos os detalhes morfolégicos;

e Os cogumelos devem ser transportados em
cestos ou similares para permitir o arejamento e
evitar que se deteriorem.



Legislacao

Regras de execucéo do Regulamento (UE) n° 305/2011, de 9 de margo

No passado dia 11 de setembro, entrou em vigor o Decreto-Lei n°® 130/2013, de 10 de setembro, que vem execu-

tar na ordem juridica interna «Regulamento Produtos de Construgcdo», a saber, o Regulamento (UE) n°

305/2011, que fixa as condi¢des de colocacéo ou disponibilizacdo de produtos de constru¢do no mercado.

A Direcao-Geral das Atividades Econdmicas (DGAE) € a entidade competente para acompanhar a execucdo do
Regulamento e do citado diploma, bem como exercer as funcBes de autoridade competente para a prestacdo de
informacdes ao Ponto de Contato para Produtos da Construcdo (neste caso, ao IPQ-Instituto Portugués da Qualida-
de) sobre as disposicdes aplicaveis no territorio de cada Estado-Membro, com vista ao cumprimento dos requisitos

basicos das obras de construcéo aplicaveis a utilizagéo previsivel do produto de construgéo.

No referido Regulamento, encontram-se definidas as condi¢cdes necessérias para a aposi¢cdo da «marcacdo CE»
nos produtos de construcdo (a marcacdo CE significa a conformidade do produto de construcdo com o desempe-
nho declarado pelo fabricante, criando as condi¢cdes para a livre circulacdo desses produtos em todo o Espaco
Econémico Europeu e na Turquia), em conformidade com os principios gerais definidos na legislacdo da UE,
nomeadamente no Regulamento (CE) n.° 765/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de julho de 2008,
cuja execucdo na ordem juridica nacional é assegurada pelo Decreto-Lei n° 23/2011, de 11 de fevereiro, e na
Deciséo n° 768/2008/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de julho de 2008.

Por conseguinte, é agora fixado neste diploma nacional o regime sancionatério aplicavel ao incumprimento das
disposicdes previstas no Regulamento, sendo a Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE) a
entidade competente para fiscalizar o determinado no mesmo e cabendo, por sua vez, a Autoridade Tributéaria e

Aduaneira efetuar o controlo na fronteira externa dos produtos de construcéo abrangidos pelo Regulamento.



ASAE reforca o seu corpo inspetivo

Tomada de posse dos novos Inspetores-adjuntos

Realizou-se no passado dia 20 de setembro, na nova Sede da ASAE, a sessdo de encerramento do 3° Curso de
Acesso a Carreira de Inspecao - Inspetor - Adjunto e a tomada de posse dos novos Inspetores.

Recorde-se que este processo decorre do procedimento concursal, iniciado em 2011, que se destinou ao preenchi-
mento de 30 postos de trabalho, na categoria e carreira de inspetor-adjunto, distribuidos por diferentes Unidades
Regionais deste organismo, em todo o pais.

O grupo de candidatos ai selecionado foi submetido a um programa de formagéo intenso e de longa duragéo, que
durou 1 ano e que se iniciou em setembro de 2012 — o 3° Curso de Acesso a Carreira de Inspecdo. Tratou-se de
uma formacéo qualificante, de enquadramento na Organizacdo e que se prop6s dotar os participantes com conheci-
mentos, técnicas e atitudes adequadas ao desempenho das funcgdes previstas no descritivo funcional do pessoal da
carreira de Inspetor - adjunto (ASAE) e desenvolver as competéncias necesséarias para o exercicio de funcdes
inspetivas.

Esta formacéo teve duas componentes, a saber, um Curso de Formacdo (que correspondeu a uma componente
tedrica e de pratica simulada, com uma duracdo aproximada de 3 meses e um Estagio (componente de pratica em
contexto de trabalho, através do exercicio tutelado de funcdes, durante cerca de 9 meses). Dada a dimensao do
grupo, o Curso de Formacao, foi ministrado no Centro de Formacgéo Técnica da ASAE, em Castelo Branco, execu-
tando-se, em paralelo, duas a¢des de formacéo, correspondentes a duas turmas, cada uma com 15 formandos. A
fase de estagio foi realizada nos Servicos desconcentrados da ASAE e numa unidade orgénica central com
atribuicdes funcionais em todo o territdrio nacional.

De realcar que a acao foi cofinanciada pelo Fundo Social Europeu, através do Programa Operacional do Potencial
Humano.

Durante a totalidade do 3° Curso de Acesso foi efectuada uma avaliacdo de aprendizagem muito exigente, com
varios momentos de aplicacédo (durante as duas componentes do Curso e no final de cada uma) e que utilizou uma
diversidade de instrumentos, tais como testes escritos, trabalhos individuais, testes de performance e andlise de
desempenho. O ingresso na ASAE pressupds um aproveitamento no 3° Curso de Acesso com uma nota minima de
14, numa escala de 0 a 20. Todos os formandos tiveram aproveitamento, registando-se nota¢bes acima de 14,1
valores, o que se revelou alinhado com o processo de selecdo prévio ao Curso que incluiu uma prova de conheci-
mentos, na qual este grupo ja tinha sobressaido relativamente a um enorme conjunto de candidatos.

Tal como € preconizado nas boas praticas da engenharia da formacéo, durante e no final do 3° Curso foi monitoriza-
da a qualidade da formacéo percepcionada pelos stakeholders, formandos e formadores. Esta avaliagdo continua
permitiu fazer ajustamentos durante a acdo de formac&o implementando as oportunidades de melhoria identificadas
e oferece agora um elemento de estudo poderoso que possibilitard4 planear e conceber o futuro Curso de Acesso
em bases ainda mais sélidas. Naturalmente que foram inimeras as dimens@es analisadas e aferidas nos multiplos
instrumentos avaliativos aplicados, contudo importa referir que a qualidade formativa do 3° Curso percepcionada
pelos 30 formandos no final do mesmo, atingiu o valor de 4,34, numa escala de 1 a 5, o que se considera um resul-
tado assinalavel.

Conclui-se que esta Autoridade esta mais rica, ja que se considera como recurso mais valioso 0 nosso potencial
humano, com o ingresso destes novos Inspetores para 0s quais se espera e deseja um futuro promissor na defesa
dos consumidores, da saude publica e da livre concorréncia.
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Aconteceu:

ParticipacOes da ASAE - Sessdes de Formagéo e Informagéo

Data
Entidade Designacao da Sesséo Realizagéo Local
Associacdo de Comerciantes de Oliveira HACCP - em especial o controlo de pragas 09-09-2013 Oliveira de
de Azeméis Azeméis
Associacdo Comercial de Braga Intervencao da ASAE na Atividade Comercial 12-09-2013 Braga
DGAV e DRAPLVT Uso Sustentavel de Produtos Fitofarmacéuticos 17-09-2013 Santarém
(Algés)
Associacéo Novo Futuro Higiene e Seguranca Alimentar - HACCP 18-09-2013 Lisboa
O Controlo oficial dos géneros alimenticios e a
Faculdade de Ciéncias e Nutrigéo e Responsabilidade dos operadores dos estabelecimentos 20-09-2013 Porto
Alimentacdo UNI_Porto do setor alimentar
Associagéo para a Defesa o Consumidor Mesa Redonda - A resisténcia antimicrobiana 23-09-2013 Lisboa
Instituto Nacional Dr. Ricardo Jorge Symposium on Traceability in Chemical Food and Nutrition 24-09-2013 Lisboa
Measurements
Better Training for Safer Food Training Course on Food Additives and Control of their 24/27-09-2013 Lisboa
use and Marketing
Agéncia Portuguesa do Ambiente (APA) e
pela Direcdo Geral das Atividades Transposi¢éo da Diretiva 2012/19/EU (REEE 2) 27-09-2013 Lisboa
Econdémicas (DGAE)
Associacéo de Agricultores do Ribatejo Obrigac6es dos lagares de azeite — Fiscalizagao 04-10-2013 Santarém
Instituto Nacional Dr. Ricardo Jorge Rotulagem: novidades na prestagdo de informagéo ao 07-10-2013 Lisboa
consumidor. Regulamento (UE) n.° 1169/2011 (22 edi¢&o)
SGS Portugal Group Gestéo do Risco no Setor Alimentar 09-10-2013 Croacia
Vai Acontecer:
Official controls over FBO's regarding claims and fortified
food
Official controls over claims - sales over internet and Tv
advertising
Comisséo Europeia Expressions and information which are not considered as 14/16-10-2013 Croéacia
claims according to Regulation 1924/2006 - practical
examples with explanations
Probiotics, Botanical food suplements and health
claims - current situation and future?
Forcas Armadas Angolanas Seminario de medidas sanitarias e fitossanitarias 16/17-10-2013 Luanda
ACIAB - Associagao Comercial e Industrial de |  Disposi¢des legais e boas praticas a ter em consideragéo Arcos de
Arcos de Valdevez e Ponte da Barca 05-11-2013 Valdevez

pelos estabelecimentos comerciais e restauragao
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