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A ASAE deseja aos Consumidores e Operadores Economicos
uma Pascoa Feliz

Atividade Operacional

A ASAE, a semelhanga dos anos anteriores durante o
més de fevereiro e margo planeou e executou agdes de
fiscalizagdo aos operadores econdmicos que procedem
a venda de produtos associados ao Carnaval, tendo
procedido a fiscalizagao de 148 operadores econémicos
e detetado 34 infracdes.

O Carnaval é uma época do ano em que proliferam a
venda de artigos associados as festividades da quadra,

designadamente, disfarces, mascaras, e produtos
associados a “brincadeiras” de Carnaval.
Este tipo de produtos, aparentemente inofensivos,

ocultam por vezes risco grave para os seus utilizadores,
nomeadamente a determinados grupos, onde se inserem
as criangas, idosos, ou outros grupos vulneraveis.

Das infragbes verificadas destacam-se os ilicitos contra-
ordenacionais por falta de tradugao, falta de marcacgéao
CE e aposigdo da marcagdo CE em produtos para os
quais esta marcacado nao esteja prevista em disposi¢céo
comunitaria de harmonizagao especifica.

No mesmo ambito foram apreendidos 588 unidades de
produtos no valor de 3 693€, dos quais se destacam 402
unidades de brinquedos.

O Regulamento (CE) n° 852/2004 de 29 de abril, dispbe
sobre os requisitos gerais e especificos aplicaveis as
instalagdes do setor alimentar e aos locais em que os
géneros alimenticios sdo preparados, tratados ou
transformados.

A ASAE no exercicio das suas fungdes e atenta a sua
missdo de salvaguarda da seguranga e saude dos
consumidores € uma das grandes preocupagdes desta
Autoridade a atuagao neste ambito.

Assim, ndo obstante a insisténcia desta Autoridade na
fiscalizagdo dos operadores no &mbito dos requisitos
gerais e especificos de higiene continua a verificar-se
uma taxa de incumprimento muito elevada.

Desde o inicio de 2014, 30% das infragbes verificadas
pela ASAE inserem-se no ambito dos requisitos gerais
e especificos de higiene.

Refira-se ainda que 66% das suspensdes de atividade
efetuadas pela ASAE tiveram na sua origem a falta dos
requisitos de higiene.

A ASAE NA DEFESA DO CONSUMIDOR, DA SAUDE PUBLICA
E DA LIVRE CONCORRENCIA



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:PT:PDF

Empresas de animacao turistica

Empresas de animacéo turistica e operadores maritimo-turisticos

condicdes de acesso e exercicio da atividade

O Decreto-Lei n.° 95/2013" de 19
de julho, procede a primeira altera-
¢d0 ao Decreto-Lei n.° 108/2009%, de
15 de maio, visando simplificar
procedimentos, eliminar burocracia
e obstaculos no acesso a atividade
de animacao turistica.

Por outro lado, o Decreto-Lei, tal como consta do seu
predmbulo, reforgca os instrumentos de fiscalizagdo e os
deveres de informagéo, assegurando, assim, o equilibrio
dos interesses dos consumidores e empresas.

Deste modo, para efeitos do Decreto-Lei n.° 95/2013%,
sdo:

e Empresas de animacao turistica, as pessoas singu-
lares ou coletivas que desenvolvam, com caracter
comercial, atividades ludicas de natureza recreativa,
desportiva ou cultural que se configurem como ativida-
des de turismo ao ar livre ou de turismo cultural e que
tenham interesse turistico para a regiao.

o Operadores maritimo-turisticos, as empresas sujei-
tas a Regulamento da Atividade Maritimo-Turistica
que desenvolvam atividades de animagdo turistica
referidas no artigo 4.° n.° 2 do DL n.° 95/2013.

As empresas estdo obrigadas a cumprir um conjunto de
regras, entre as quais se destacam:

| - Registo Nacional de Agentes de Animacgéao Turistica

Regra geral, apenas as empresas que tenham realizado
a mera comunicagado prévia ou a comunicagao prévia
com prazo através do Registo Nacional de Agentes de
Animacao Turistica (RNAAT), podem exercer e comerci-
alizar, em territério nacional, as atividades de animagao
turistica.

Il - Dever de informagao

Antes da contratualizacdo da prestagdo dos seus ser-
vicos, as empresas de animacéo turistica e os operado-
res maritimo-turisticos devem informar os clientes sobre
as caracteristicas especificas das atividades a desen-
volver, dificuldades e eventuais riscos inerentes, material

necessario quando nao seja disponibili-
zado pela empresa, aptiddes fisicas e
técnicas exigidas aos participantes,
idade minima e maxima admitida, servi-
¢os disponibilizados e respetivos pregos,
€ quaisquer outros elementos indispen-
saveis a realizagdo das atividades em
causa.

lll - Desempenho ambiental

As atividades de animagao turistica devem, sempre
que possivel, contribuir para a preservagao do ambien-
te, nomeadamente maximizando a eficiéncia na utiliza-
¢ado dos recursos e minimizando a produgdo de resi-
duos, ruido, emissdes para a agua e para a atmosfera
e os impactes no patriménio natural, devendo, as reali-
zadas em areas protegidas observar o ordenamento
em vigor.

IV - Identificagcdo das empresas de animacgao turistica e
dos operadores maritimo-turisticos

As denominagbes de «empresa de animacgao turisti-
ca» e de «operador maritimo-turistico» s6 podem ser
usadas por empresas que exergam e comercializem
legalmente em territério nacional, nos termos do Decre-
to-Lei n.° 95/2013, as atividades de animacéo turistica.

V - Turismo de natureza

As pessoas singulares e coletivas habilitadas a exercer
atividades de animagao turistica ou atividades maritimo
-turisticas que pretendam obter o reconhecimento das
suas atividades como turismo de natureza devem efe-
tuar a comunicagao prévia com prazo nos termos e
com os elementos previstos no DL n.° 95/2013.

VI - Instalagdes, equipamentos e material

Quando as empresas de animacéo turistica disponham
de instalagdes fixas, estas devem satisfazer as normas
vigentes para cada tipo de atividade e devem encon-
trar-se licenciadas ou autorizadas, pelas entidades
competentes, nos termos da legislagéo aplicavel.
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Empresas de animacao turistica (continuacao)

VIl - Garantias financeiras

As empresas de animacgao turistica e os operadores
maritimo-turisticos que exercam atividade em territério
nacional estdo obrigados a celebrar e a manter validos
seguros que cubram os riscos para a saude e seguran-
¢a dos destinatarios dos servigos ou de terceiros
decorrentes da sua atividade, com excegado dos casos
em que estejam isentas.

Contraordenagées

Constituem contraordenacdes os atos e omissdes
elencados no artigo 31.° do DL n.° 95/2013.

Montante das coimas

As contraordenagdes aplicaveis por violagao dos requi-
sitos previstos neste diploma com excecao das relati-
vas a utilizagdo de meios de transporte e as infragcbes
de natureza ambiental, sdo puniveis com coimas de
300.00 EUR a 3.740.00 EUR ou de 500.00 EUR a
15.000 EUR, consoante o infrator seja pessoa singular
ou pessoa coletiva.

Sancgodes acessorias

O artigo 32.° do DL n.° 95/2013 vem prever, no seu
artigo 32.° as seguintes sancgdes acessorias:

a) Apreensao do material através do qual se praticou a
infracéo;
b) Suspensao do exercicio da atividade e encerramento
dos estabelecimentos, iniciativas ou projetos pelo
periodo.

Apreensao cautelar

Prevé também o diploma legal acima citado, no seu
artigo 33.°, a apreenséo provisoria de bens e documen-
tos.

Aplicagao de medidas cautelares

A ASAE é a entidade competente para determinar a
suspensao temporaria, total ou parcial, do exercicio da
atividade e o encerramento temporario do estabeleci-
mento nos termos do artigo 36.° do DL n.° 95/2013.

Fiscalizagao, Instrucao e aplicagdo das coimas e sangoes
acessorias

A instrucdo dos processos decorrentes de infragcao e a
aplicagdo de coimas e sangbes acessoérias compete a
ASAE, com excecgao dos decorrentes de infragao relati-
vos a utilizagdo de meios de transporte e as infragbes
de natureza ambiental.

Acresce referir, que

Taxas

O DL n.° 95/2013 prevé uma redugédo muito significativa
do valor das taxas previstas para o acesso a atividade,
cujo valor passa também a refletir o grau de complexi-
dade do servigo prestado pela administragao.

Acesso as atividades proprias das agéncias de viagens
e turismo

O artigo 16.°-A do DL n.° 95/2013 elenca os requisitos
para o acesso de empresas de animacgao turistica as
atividades préprias das agéncias de viagens e turismo.

! O Decreto-Lei n.° 95/2013, altera o DL n.° 108/2009,
mando-o com o Decreto-Lei n.° 92/2010, de 26 de julho, que
transpds para a ordem juridica interna a Diretiva n.° 2006/123/CE,
do Parlamento Europeu e do Conselho, de 12 de dezembro de
20086, relativa aos servigos no mercado interno.

confor-

2 O Decreto-Lei n.° 108/2009 estabelece as condigcbes de acesso
e de exercicio da atividade das empresas de animagao turistica
e dos operadores maritimo-turisticos.

% Excluem-se, do ambito de aplicagdo do DL n.° 95/2013, de
acordo com o seu artigo 3.°n.° 3:

a) A organizagdo de campos de férias e similares;

b) A organizagao de espetaculos, feiras, congressos, eventos de
qualquer tipo e similares;

c) O mero aluguer de equipamentos de animag&o, com excegao
dos previstos no n.° 2 do artigo 4 do DL n.° 95/2013.
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Seguranca Alimentar - Informacées liteis ao consumidor

O Decreto-Lei n.° 28/84, de 20 de janeiro, proibe o

abate de animais fora dos estabelecimentos aprova-
dos para o efeito, se os mesmos se destinarem ao

garantam a saude no abate, bem como as regras para
a prevengao, o controlo e erradicagdo de determina-
das encefalopatias espongiformes transmissiveis.

consumo publico, consubstanciando esta pratica
crime contra a saude publica. Contudo, a legislacao
nacional prevé a existéncia de algumas excegdes
onde se encontra definida a possibilidade de se abater
animais fora dos estabelecimentos aprovados para o
efeito.

Nesse sentido, foram regulamentadas as espécies
animais, as idades e o niumero de animais que podem
ser abatidos nessas condicobes, e

estabelecidas regras sanitarias

obrigatérias a aplicar nesses

casos. Para além disso, foram

ainda estipuladas as ocasides e

os fins em que se podera proce-

der a esse abate.

A autorizagdo do abate de animais fora dos estabele-
cimentos aprovados, ndo pode, em momento algum,
comprometer o respeito pelas regras aplicaveis que

A ASAE alerta para os seguintes cuidados:

ATENCAO:

CONDICAO DE ABATE PARA AUTOCONSUMO DE BOVINOS, OVINOS E CAPRINOS
COM IDADE INFERIOR A 12 MESES, DE SUINOS, AVES DE CAPOEIRA E COELHOS
DOMESTICOS:

® As exploragbes ndo podem estar sujeitas a restricdes sanitarias e devem encontrar-se registadas de acordo com a
legislacao em vigor;

® Os animais devem estar identificados de acordo com a legislacéo em vigor;

® (Os animais ndo devem ter sofrido um acidente e ndo devem sofrer de perturbacbes comportamentais, fisiolégicas ou
funcionais;

® A matancga deve ser realizada nas condigdes definidas na legislagédo aplicavel relativa a protegdo dos animais de abate,
quanto a contengéo, atordoamento, sangria e demais disposigdes aplicaveis;

® Na realizagdo da matanga devem ser cumpridas as regras legais que dizem respeito a eliminagdo de subprodutos de
origem animal ndo destinados ao consumo humano;

No caso dos bovinos, o produtor deve ainda:

® Comunicar a base de dados Sistema Nacional de informagédo e Registo Animal (SNIRA) o abate do animal, através do
preenchimento do modelo n.° 255/DGAV, e inscrever a sua morte no registo de existéncias e deslocagdes (RED) da
exploragao;

® [Entregar o passaporte e as marcas auriculares dos bovinos abatidos na exploragéao para autoconsumo;

® No que respeita aos ovinos e caprinos, os meios de identificacdo devem ser entregues nas unidades organicas descon-
centradas da DGAV;

® Nas restantes espécies, com excegdo das aves de capoeira e dos coelhos domésticos, o produtor tem que registar a
morte dos animais nos respetivos RED;
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Seguranca Alimentar - Informagdes Uteis ao consumidor (continuagio)

O volume de abate deve ser proporcional a dimensao do agregado familiar, estando estabelecidas as seguintes quanti-
dades maximas, por ano:

* Bovinos com idade inferior a 12 meses - dois;
*  Suinos - trés;

* Caprinos - oito;

* Qvinos - seis.

As amigdalas, intestinos (do duodeno ao reto) e mesentério dos bovinos, bem como, o bago e o ileo dos ovinos e capri-
nos nao podem destinar -se ao consumo humano ou animal;

E aconselhavel e pode ser solicitado o exame sanitario efetuado por médico veterinario;
E expressamente proibida a comercializacdo ou a cedéncia por qualquer forma das carnes obtidas nestas matancas;

As carnes obtidas neste tipo de matangas ndo séo sujeitas a qualquer marcagcédo de salubridade, de identificagéo e de
classificagéo de carcacas.

ATENCAO:
CONDIGGES PARA A REALIZAGI\O DA MATANCA TRADICIONAL DE SUiNO, PARA

CONSUMO DAS CARNES EM EVENTOS OCASIONAIS, MOSTRAS GASTRONOMICAS
OU DE CARACTER CULTURAL:

A matanca tradicional deve ser realizada nas condigbes definidas na legislagao aplicavel relativa a protegdo dos animais
de abate, quanto a contencao, atordoamento, sangria e demais disposi¢des aplicaveis;

Na realizagdo da matanga devem ser cumpridas as regras legais que dizem respeito a eliminacdo de subprodutos de
origem animal ndo destinados ao consumo humano;

S6 podem ser abatidos animais que se encontrem identificados nos termos da legislagéo vigente e que sejam provenien-
tes de efetivos que ndo estejam sujeitos a restrigbes sanitarias, devendo ser sempre assegurada a rastreabilidade dos
animais;

E obrigatéria a inspecdo higio-sanitaria, ante e post mortem, dos suinos, cabendo aos organizadores da matancga reque-
rer, com a antecedéncia minima de sete dias, a presenga do médico veterinario municipal, sendo imputado aos requeren-
tes o custo inerente a inspegao higio-sanitaria;

Cabe aos médicos veterinarios municipais pronunciar -se sobre o local da matanga, aprovar as carnes resultantes desta
matanga tradicional para consumo, mediante exame ante e post mortem, podendo proceder a colheita de amostras desti-
nadas a pesquisa de Triquinella spiralis, bem como de outras amostras consideradas necessarias;

Nao sera realizada pesquisa de Triquinella spiralis sempre que a organizagdo do evento apresente uma declaragéo dos
servigos veterinarios da area de geografica do local da matancga, que ateste a existéncia de medidas de biossegurancga
na exploragdo, adequadas para a prevengao da triquinelose suina, bem como a inexisténcia de resultados positivos em
animais provenientes da exploragdo em causa;

E proibida a comercializagao ou a cedéncia das carnes obtidas nesta matanga a terceiros que nao participem no evento;

As carnes resultantes da matanga ndo sao sujeitas a qualquer marcagao de salubridade, de identificagdo ou classifica-
¢ao de carcagas;

As carnes que nao sejam consumidas durante o evento devem ser encaminhadas como subprodutos nos termos da le-
gislacao aplicavel.

= E permitido o abate de coelhos domésticos, aves de

= E incluida, nas excegdes autorizadas, a matanca

capoeira e aves de caca de criagao fora dos estabe-
lecimentos aprovados para o efeito, desde que em
“pequenas quantidades” e a carne se destinar ao
fornecimento direto ao consumidor final ou ao
comeércio a retalho local que abastece diretamente o
consumidor final, de acordo com o estipulado na
Portaria 699/2008.

de animais realizada de acordo com as regras
impostas nos empreendimentos turisticos de habi-
tacdo em zonas rurais, nas casas de campo e
empreendimentos de agroturismo classificados de
turismo de espaco rural, nos termos da legislagéo
aplicavel, e que disponham de registo de explora-
¢ao, de acordo com a legislagao aplicavel.
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Analise sensorial de alimentos

A analise sensorial € uma disciplina cientifica e uma técnica analitica indispensavel a caracterizagao dos alimentos.

Sao varios os tipos de alimentos em que a legislagéo aplicavel prevé a sua execugdo como um dos parametros ana-
liticos com limites a cumprir (ex: Sal - Portaria 72/2008; Azeite - Reg. EU 1348/2013 ; Cerveja - Portaria 1/96; Bebi-
das espirituosas - Reg.CE 110/2008; Vinhos e produtos do sector vitivinicola - DL 213/2004).

A analise sensorial de alimentos, tal como outro tipos de analises, € uma técnica analitica, cujo resultado € obtido
através da aplicagéo de critérios cientificos internacionalmente aceites. Varias sdo as Normas I1SO que descrevem
os tipos de analise sensorial, suas regras e caracteristicas.

Deste modo, pode afirmar-se que a analise sensorial € um método experimental, executado por provadores selecio-
nados, treinados e qualificados, que caracterizam, medindo, as propriedades sensoriais de amostras adequadamen-
te apresentadas e em condi¢gdes ambientais estabelecidas.
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Os resultados da analise sensorial de um alimento sao pois, medigdes efetuadas por um grupo de técnicos qualifica-
dos que aplica um método de analise bem definido com precisédo e exatidao controladas.

Na analise sensorial medem-se as propriedades percecionadas pelos sentidos. Essa medigdo pode ser efetuada
numa escala numérica ou numa escala gradativa. Ex: Aroma - azeite com 1,4 de frutado (a escala vai de 0 a 10);
Textura - queijo de pasta mole (dura, semi-mole, etc); Aspeto - Vinho turvo (limpido, opalino, com depésito, etc.);
Cor - Sal de cor branca (rosada, azul, etc).

Ha ainda que distinguir analise sensorial do conceito de prova, ou seja, analise sensorial € uma técnica analitica
executada por um grupo de profissionais qualificados (painel de provadores), seguindo um método validado e cujos
resultados sao controlados e interpretados estatisticamente, enquanto que prova é o que qualquer consumidor faz
na sua casa: dizer se gosta ou se nao gosta, manifestando a sua opinido pessoal, sem treino, sem quantificacdo e
sem controlo.
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Protocolo entre Portugal e Cabo Verde

Uma delegacédo da Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE) presidida pelo seu Inspetor Geral-
Pedro Portugal Gaspar, visitou Cabo Verde entre os dias 16 e 21 de margo, com o objetivo de apoiar e reforgar a
capacidade inspetiva da Agéncia de Regulagédo e Supervisdo dos Produtos Farmacéuticos e Alimentares (ARFA)
Cabo-verdiana, tendo culminado com a assinatura de um protocolo de cooperagao. O acordo de cooperagdo entre a
ASAE e a ARFA, além de reforgar as valéncias inspetivas, permitira apoiar a congénere cabo-verdiana na vertente
de Avaliacdo e Comunicagao dos Riscos na Cadeia Alimentar.

-

Esta missdo decorreu na cidade da Praia, tendo-se iniciado com uma formacéao
técnica de 3 dias assegurada pelo Departamento de Risco Alimentares e Labora-
tério, cujo conteudo programatico incluia temas como: legislagdo aplicavel ao
pescado e carne, critérios de frescura e microbiolégicos, rotulagem geral, bem
como outros assuntos da area alimentar, nomeadamente a aplicagdo do HACCP
e a flexibilidade associada nas empresas de pequena dimensao.

No quarto dia da missdo, a ARFA promoveu um dia diferente, em que foi possivel
conhecer a realidade nacional, tendo havido a visita a diferentes estabelecimentos,
nomeadamente ao mercado municipal, a um estabelecimento de venda de congelados,
a uma peixaria e ao matadouro municipal.

. —

O ultimo dia da missao da ASAE a Cabo Verde foi dedicado a assinatura do protocolo entre a ASAE e a ARFA e a
realizacdo do Seminario: "Controlo Sanitario de Alimentos", que contou com a presencga de varias Autoridades
locais.

A assinatura do protocolo ocorreu no inicio do seminario, acordando uma colaboragao
para o desenvolvimento de um plano atividades, valido para os préximos quatro anos,
que permitira concretizar um plano plurianual virado sobretudo para a formacgao, assis-
téncia técnica e troca de experiéncias.

O protocolo esta associado a um plano de agao, que estabelece dominios de colaboragao e assisténcia técnica,
como a avaliacao de riscos de alimentos, inspecao e fiscalizacdo, formagao e apoio com suporte laboratorial em
questdes complementares.

T o] m

Foram oradores nesta palestra, os representantes da ASAE, com os seguintes
temas: “Andlise de Risco: Gestdo, Avaliagdo e Comunicacgao de Riscos, expe-
riéncia de Portugal”, “Articulagdo da ASAE com EFSA/outras Autoridades”, e
“Plano Nacional de Colheita de Amostras”.

A ASAE aproveita esta ocasido para manifestar publicamente o seu agradecimento a ARFA, pela forma profissional
e afavel como recebeu a delegacdo da ASAE e pelo sucesso deste evento que, sem qualquer duvida, se deveu ao
empenho da ARFA.



Cimeira Mocambique - Portugal

Nos dias 25 e 26 de margo de 2014 teve lugar a Il Cimeira Mogambique - Portugal, que
decorreu em Maputo, tendo sido assinado, o Protocolo de Cooperagdo entre o
Governo da Republica Portuguesa e o Governo da Republica de Mogambique, que
visa promover o quadro de Cooperagao Técnica entre a ASAE e a Inspegao Nacional
das Atividades Economicas de Mogambique (INAE).

A margem desta Cimeira, o Inspetor-Geral da ASAE manteve um encontro informal com o seu homélogo da INAE. Na
sequéncia deste encontro e dando continuidade ao protocolo de cooperagéo entre as duas instituicdes, foi agendada uma
formacgao prevista no Plano de Atividades para 2014, a qual decorrera na Beira e que implicara a deslocagao de formado-
res da ASAE em diversas valéncias (Investigagéo, Planeamento e Recursos Humanos).

EUROPOL - Intellectual Property Crime in Sports

Para apoiar a luta contra os crimes de Propriedade Industrial no desporto, reuniram-se em
Alicante, de 26 a 28 de margo, um conjunto de magistrados e inspetores experientes nesta area,
provenientes das diversas Autoridades policiais da Unido Europeia bem como de paises tercei-
ros, na realizagdo de uma Conferéncia intitulada “Intellectual Property Crimes in Sports”.

Este evento organizado e patrocinado pela EUROPOL e o OHIM (Office for Harmonization in the . =
Internal Market) através do Observatério Europeu das infragdes aos Direitos de Propriedade Industrial, teve como princi-
pais objetivos, aumentar a sensibilizagao para o fenédmeno, a partilha de conhecimentos ao nivel das boas praticas e dos
constrangimentos associados através da exposicao de casos praticos, e ainda, se poder vir a alargar a rede de participan-
tes ja existente.

No ambito da parceria estabelecida entre a Europol e o OHIM, este encontro adotou uma abordagem multi-disciplinar,
tendo contado com a participagéo de representantes da esfera de atuagao da aplicagdo da lei, e também, com a participa-
¢ao do setor privado. Entende-se, que apenas no ambito de uma abordagem abrangente, usando os recursos de muitas
agéncias diferentes e ainda das partes interessadas, é suscetivel de se evoluir para respostas bem sucedidas a longo
prazo, nesta area.

A ASAE participou nesta conferéncia com a exposi¢cdo de uma apresentagdo denominada “combate a contrafagdo na
industria de artigos desportivos: a cooperagao entre o setor publico e o setor privado”.

Esta apresentacdo assentou na exposicdo da operacdo LAIKA, um caso pratico bem sucedido, de atuagao inspetiva da
ASAE em 2013, no &mbito de uma agao conjunta com as Autoridades Espanholas do Cuerpo Nacional de Policia (Grupo
de Delitos contra la Propriedade Intelectual) que desmantelou uma rede de crime organizado que atuava em Portugal e
Espanha, na producgéo e comercializagdo de produtos téxteis e de calgado contrafeitos.

Protocolo entre ASAE e Biopremier

No ambito das suas competéncias, a ASAE deve avaliar os riscos alimentares e elaborar os planos de monitorizagao,

razao pela qual ha necessidade de estabelecer cooperagdes de base cientifica/laboratorial com outras entidades, com
atividade no dominio das suas competéncias.

Nessa conformidade, a cooperacao entre a Biopremier e a ASAE, estabelecida através do protocolo assinado no dia 7 de
margo, desenvolver-se-a nos dominios técnico e cientifico, de interesse comum, de modo a que as relagbes de intercam-
bio, dai resultantes, permitam uma conjugagéo de agdes que originem beneficios para ambas as partes, na estrita medida
das suas atribuigdes.

Em 2012 foi criada no Laboratério de Microbiologia da ASAE a area de Biologia ‘
Molecular, tendo sido iniciados os contactos com a Biopremier dando inicio ao esta-
belecimento da cooperagao de base cientifica e técnica com a ASAE.

Atualmente o Laboratério de Microbiologia da ASAE tem acreditada, por técnicas de
Biologia Molecular (detegdo de DNA), a pesquisa de microrganismos patogénicos
referidos no Regulamento (CE) 2073/2005. Este protocolo abre a possibilidade de
expansao desta area, permitindo o incremento da implementagdo de métodos de
pesquisa de microrganismos emergentes e de identificacdo de espécies animais e
vegetais, no &mbito da autenticidade alimentar e da detegdo de antigénios.
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:PT:PDF

Agenda

ACONTECEU:
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EFSA

428 Meeting of Advisory Forum Working Group

11 e 12-03-2014

Parma

EFSA

Focal point Reg 178/2002 art 36

13-03-2014

Lisboa

Policia de Seguranga Publica Contraordenagdes - DL n.° 340/2007, de 12 outubro que altera e 03-03-2014 Lisboa
republica o DL n.° 270/2001, de 06 de outubro
Diregao Geral de Alimentacéo e Veterinaria Fiscalizagéo da venda em distribuicao 06-03-2014 Coimbra
Associagdo Empresarial de Baido Requisitos basicos de higiene e seguranga alimentar para a 07-03-2014 Baido
area da restauragao e cafés
Instituto Superior de Ciéncias Policiais e A ASAE enquanto OPC e as competéncias e capacidades do 11 e 12-03-2014 Lisboa
Seguranca Interna Laboratério de Seguranca Alimentar
Comissao Executiva da IV Semana da IV Semana da Gestao da Seguranca e da Protegéo Civil - 15-03-2014 Lisboa
Gestao da Seguranca e da Protegao Civil - Saude Publica e/ou segurancga alimentar
Universidade Europeia
Camara Municipal de Santa Maria da Feira O papel da ASAE enquanto entidade fiscalizadora nos 17-03-2014 Santa Maria da
estabelecimentos comerciais e de Restauragdo/Bebidas Feira
Associacao Nacional da Industria paraa | Fiscalizagdo na Comercializagdo de Produtos Fitofarmacéuticos 18-03-2014 Porto
Protecéo das Plantas 25-03-2014 Lisboa
Universidade Atlantica IV Semana da Nutrigdo da Universidade Atlantica 19-03-2014 Barcarena
Faculdade de Ciéncias da Universidade de Avaliagdo do risco nos alimentos e suplementos alimentares 19-03-2014 Lisboa
Lisboa
OVIBEJA 4° Concurso Internacional de Azeites Virgem Extra 20 e 21-03-2014 Beja
Prémio OVIBEJA
Associagao Nacional da Industria paraa | Fiscalizagdo na Comercializagdo de Produtos Fitofarmacéuticos 25-03-2014 Lisboa
Protecéo das Plantas
Instituto Politécnico de Leiria O papel da ASAE na Gestao e Comunicagao de Risco 28-03-2014 Leiria
Associagdo Comercial dos Concelhos de Estabelecimentos de Restauragéo e Bebidas e Comércio a 31-03-2014 Oliveira de
Oliveira de Azeméis e Vale de Cambra Retalho em geral - exigéncia em geral Azeméis
Unido de Associa¢des do Comércio e Servi- Praticas Individuais Restritivas do Comércio 02-04-2014 Lisboa
cos
Sa Miranda & Associados - Sociedade de Praticas Individuais Restritivas do Comércio 02-04-2014 Loulé
Advogados, RL
Camara de Comeércio Italiana em Portugal O novo regime aplicavel as Praticas Individuais 03-04-2014 Porto
Restritivas do Comércio
Faculdade de Ciéncias da Universidade de O ambito de intervengdo da ASAE no dominio dos 08-04-2014 Lisboa
Lisboa produtos a lazer
Associagdo do Instituto Superior Técnico Gestéo de Alimentos contaminados apds um acidente 11-04-2014 Lisboa
para Investigagdo Desenvolvimento radioldgico ou nuclear
VAl ACONTECER:
Associagao Nacional dos Industriais do Escolas de condugao e praticas concorrenciais 12-04-2014 Fatima
Ensino de Condugéo Automovel
Instituto Superior de Ciéncias da Saude Acabei o curso e agora? 22-04-2014 Lisboa
Egas Moniz
Instituto Politécnico de Braganga O papel da ASAE na defesa do consumidor 30-04-2014 Braganca
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