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Resultados Operacionais

A atuacao da ASAE na época Pascal

A Pascoa esta associada a praticas em que a comercia- 2. Aos empreendimentos turisticos, no sentido de

lizagdo e o consumo de carne de borrego e de cabrito, assegurar que 0S mesmos cumprem as regras a
ovos de chocolate, folares, améndoas tém um incremen- que estdo obrigados e assim proporcionem aos
to substancial. seus utentes umas férias tranquilas e seguras.

Esta época do ano é, igualmente, propicia a umas mini-

férias.
Empreendimentos turisticos

A ASAE, a semelhanca dos anos anteriores planeou e Alvos co CR Suspensdes
executou agdes de fiscalizagao:
69 35 1 2
1. Aos operadores econémicos que procedem a
venda de produtos associados a Pascoa, tendo
obtido os seguintes resultados operacionais: Dos resultados apresentados destaca-se:

e 31% das infragbes detetadas dizem respeito ao

incumprimento dos requisitos gerais e especifi-
Operagao Pascoa

cos de higiene.
Alvos CcO CR Detencdes | Suspensdes
e 2 Suspensbes de atividade da area de restauragao

182 39 6 5 4 . . . i
inserida em empreendimentos turisticos, por falta

de requisitos de higiene.

Dos resultados apresentados destacam-se:

e 5 Crimes por abate

clandestino;

e 5 Detengdes;

e Apreensao de 220
Kg de carnes de

. . A ASAE no cumprimento da sua missao continuara a
ovino e caprino P

atuar no sentido da salvaguarda da saude e segurancga

dos consumidores.



Legislacao

Instalacao, exploracao e funcionamento dos empreendimentos turisticos

Ajustes e alteracdes do RJET face a atual conjuntura econémica

A entrada em vigor do Decreto-

Lei n.° 15/2014%, a 22 de marco,
traduz a preocupacéao de diminu-
ir custos de contexto, simplificar
e liberalizar procedimentos em
matéria de instalagdo, explora-
¢ao e funcionamento dos empre- :
endimentos turisticos. 2% =

O Decreto-Lei n.° 39/2008, de 7 de margo, estabelece o

regime juridico da instalagdo, exploragdo e funciona-
mento dos empreendimentos turisticos (RJET), tendo
sido alterado pelo Decreto-Lei n.° 228/2009, de 14 de
setembro, e pelo Decreto-Lei n.° 15/2014, de 22 de mar-
Go.

Assim, de acordo com a legislagdo em vigor, nomeada-
mente o Regime juridico dos Empreendimentos Turisti-
cos (RJET), consideram-se:

Empreendimentos turisticos®:

Os estabelecimentos que se destinam a prestar servigos
de alojamento, mediante remuneracéo, dispondo, para o
seu funcionamento, de um adequado conjunto de estru-
turas, equipamentos e servigos complementares.

. . 4
Estabelecimentos de alojamento local

® As moradias, apartamentos e estabelecimentos de hospe-
dagem que, dispondo de autorizagdo de utilizagao, pres-
tem servigcos de alojamento temporario, mediante remune-
ragdo, mas ndo reinam os requisitos para serem conside-
rados empreendimentos turisticos e

® As instalagbes ou os estabelecimentos que, embora desti-
nados a proporcionar alojamento temporario com fins
lucrativos, ndo retinam os requisitos para serem conside-
rados empreendimentos turisticos, sendo regulados por
decreto-lei.

Tipos de empreendimentos turisticos”:

A lei indica os varios tipos em que devem ser integrados
os empreendimentos turisticos:

a) Estabelecimentos hoteleiros;

b) Aldeamentos turisticos;

c) Apartamentos turisticos;

d) Conjuntos turisticos (resorts);

e) Empreendimentos de turismo de habitagéo;
f) Empreendimentos de turismo no espago rural;
g) Parques de campismo e de caravanismo

Turismo de natureza®

Podem ser reconhecidos como
turismo de natureza ou

» associados a uma marca nacio-
nal de areas classificadas pelo
Instituto de Conservagao da Natu-
reza e das Florestas, |. P., de acor-
do com os critérios definidos por
portaria dos membros do Governo responsaveis pelas
areas da conservacgao da natureza e do turismo,

» 0s empreendimentos turisticos que:

a) se destinem a prestar servigo de alojamento a turistas
em areas classificadas ou

b) em outras areas com valores naturais,

sempre que, para o seu funcionamento, disponham de:

e um adequado conjunto de instalagbes;
e estruturas;

e equipamentos;

e e servicos complementares

relacionados com:

® a animagao ambiental,

e a visitagdo de areas naturais,

o desporto de natureza e

a interpretacdo ambiental.

Alteragdoes em matéria de instalagao

Qualquer dos seguintes documentos’ constitui titulo
valido de abertura do empreendimento:

® Alvara de autorizagdo de utilizagado para fins turisticos
do empreendimento ou

® Comprovativo de regular submissdo do requerimento de
concessao de autorizagdo de utilizagédo para fins turisti-
cos, acompanhado do comprovativo do pagamento da
taxa devida, esgotado o prazo fixado no n.° 3 do artigo
30.° do RJET, sem que tenha sido proferida decisédo
expressa.

Opc¢des do promotor

Nos casos em que, nos termos do RJUE® a forma do
procedimento de controlo prévio da edificagdo de em-
preendimentos turisticos, seja a comunicagao prévia, o
promotor pode optar9 entre:

a) Regime da comunicagao prévia e

b) Regime de licenciamento.



Legislagéo (continuacio)

Em qualquer dos casos, mantem-se, o direito dos inte-
ressados a informagéo prévia, de acordo com o artigo
25.°do RJET.

Instalacdo de estabelecimentos comerciais e de
prestacao de servigos

Nos empreendimentos turisticos podem instalar-se esta-
belecimentos comerciais e de prestacdo de servigos,
incluindo os de restauragao e de bebidas, sem prejuizo
do cumprimento dos requisitos especificos previstos na
legislagao aplicavel a estes estabelecimentos, de acordo
com o artigo 10.° do RJET.

Fiscalizagao

Compete a ASAE fiscalizar o cumprimento do RJET,
sem prejuizo das competéncias das camaras municipais
em matéria de urbanizacido e edificacdo e da Diregao-
Geral do Consumidor em matéria de publicidade.

Instrucao

A ASAE é competente para instruir processos de contra-
ordenacao por violagdo do RJET, sem prejuizo das com-
peténcias das cAmaras municipais em matéria de urbani-
zacdo e edificacdo e da Diregcdo-Geral do Consumidor
em matéria de publicidade.

Interdicao de utilizagao

A ASAE é competente para determinar a interdicao tem-
poraria do funcionamento dos empreendimentos turisti-
cos e dos estabelecimentos de alojamento local, na sua
totalidade ou em parte, quando a falta de cumprimento
das disposi¢des legais aplicaveis puser em causa a se-
guranga dos utilizadores ou a saude publica, sem prejui-
zo das competéncias atribuidas por lei a outras entida-
des.

Contraordenagdes

Constituem contraordenagdes os atos e omissoes tipifi-
cado(a)s no artigo 67.° do RJET, previstas e puniveis
com coimas (artigo 67.°) e sangdes acessorias (artigo
68.9).

De acordo com o disposto no artigo 68.° do RJET, po-
dem ser aplicadas as seguintes sangdes acessorias:

a) Apreensdo do material através do qual se praticou a in-
fracao;

b) Suspensédo, por um periodo até dois anos, do exercicio
da atividade diretamente relacionada com a infragdo
praticada ou

c) Encerramento, pelo prazo maximo de dois anos, do em-
preendimento ou das instalacdes onde estejam a ser
prestados servicos de alojamento turistico sem titulo
valido.

Quando for aplicada a sangao acessoria de encerra-
mento, sempre que exista alvara este sera cassado e
apreendido pela camara municipal, oficiosamente ou a
pedido da ASAE ou Turismo de Portugal, I. P..

Aplicagdo de coimas e san¢des acessorias

A aplicacédo das coimas e das sangdes acessorias pre-
vistas no RJET compete, a ASAE e as camaras munici-
pais, de acordo com o artigo 70.° do RJET.

Normas finais e transitérias e regras aplicaveis aos
processos pendentes

e O Decreto-lei n.° 15/2014, aplica-se aos processos pen-
dentes e ao alojamento local nos termos previstos, respe-
tivamente, nos n.°s 1 e 2 do art.° 5.°.

e Os estabelecimentos de alojamento local, existentes em
22 de Margo de 2014, que pretendam ser classificados
como empreendimento turistico, devem requerer a respe-
tiva concessdo de autorizagdo de utilizacdo para fins
turisticos nos termos do n.° 3 do art.° 5.°.

e Os empreendimentos turisticos que, até 22 de margo de
2014, tenham obtido a revisdo periddica da classificagao,
devem substituir a respetiva placa de identificagdo da
classificagdo, no prazo maximo de 30 dias e nos termos
don.°4doart°5.°.

e Extinguem-se os processos relativos a declaracdo de
interesse para o turismo pendentes em 22 de margo de
2014.

Alojamento Local:

De acordo com o Decreto-Lei n.° 15/2014, artigo 2.°, n.°
3, o alojamento local sera regulado por Decreto-Lei.

1 . - . = ~ .
Regime juridico da instalagéo, exploragéo e funcionamento dos
empreendimentos turisticos (RJET).

2Retificada pela Declaragéo de retificagcdo n.° 19/2014.

3Artigo 2.° do DL n.° 39/2008, com as alteragdes operadas pelo
DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014.

4Artigo 2.°n.° 2 b), n.° 3 e artigo 3.° do DL n.° 39/2008, com as
alteragbes operadas pelo DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014.

5Artigo 4.° do DL n.° 39/2008, com as alteragbes operadas pelo
DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014.

6Artigo 20.° do DL n.° 39/2008, com as alteragbes operadas pelo
DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014.

7Artigo 32.° do DL n.° 39/2008, com as alteragdes operadas pelo
DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014.

8 Regime juridico da urbanizagéo e da edificagdo (RJUE).

9Ar’[igo 23.° n.° 2 do DL n.° 39/2008, com as alteracoes operadas
pelo DL n.° 228/2009 e DL n.° 15/2014



Doagis de génenss alimenticios

No atual contexto de crise econdmica, a solidariedade é um tema cada vez mais

presente na sociedade portuguesa, sendo contudo fundamental garantir a segu-

.

ranca dos alimentos doados. Com o intuito de auxiliar as entidades que intervém
no circuito de doagéo de géneros alimenticios, apresenta-se uma lista de regras

basicas, as quais incluem regras de higiene do pessoal e das instalagdes, nome-

adamente:

O transporte dos géneros alimenti-
cios deve ser realizado com os
devidos cuidados de higiene, res-

peitando as temperaturas adequa-

das aos produtos, de modo a evitar

a contaminagao e alteragdo dos mesmos;

Os veiculos de transporte dos géneros alimenti-
cios devem ser mantidos em bom estado de
conservagao e devem ser limpos e desinfetados

com a regularidade adequada a utilizagao;

Os alimentos nao pereciveis devem ser arma-
zenados em lugares frescos, secos, livres de
odores e que impecam a agao direta da luz so-

bre os géneros alimenticios;

Os géneros alimenticios pereciveis, que neces-
sitam de frio para a sua conservagao, devem
ser armazenados em camaras de refrigeracdo
ou de conservacao de congelados, asseguran-
do-se a cadeia de frio e uma correta estiva des-

ses mesmos alimentos;

A rastreabilidade dos produtos devera ser man-

tida, nomeadamente no que respeita a origem e

a quantidade dos produtos doados,
devendo a entidade recetora man-
ter um registo atualizado das doa-

¢oes;

Devera ser efetuada uma adequada gestao
de stocks, de modo a que os primeiros pro-
dutos a serem armazenados sejam também

os primeiros a serem doados/consumidos;

Devera assegurar-se que todos os produtos
armazenados se encontram identificados,
quer seja com o nome e a data de recegéo,
quer seja com a data de validade, no caso de

se tratar de produtos rotulados;

No caso de doacgéo direta de alimentos por
parte de empresas do sector alimentar for-
malmente constituidas, estas deverdo asse-
gurar que em todas as fases da producgao,
transformagdo e distribuicdo dos géneros
alimenticios sob o seu controlo satisfagam os
requisitos de higiene estabelecidos no Regu-
lamento 852/2004, de 29 de abril, e as dispo-
sicOes previstas no Regulamento 853/2004,

nos casos aplicaveis.



Area Cientifica

Staphylococcus aureus e Enterotoxinas estafilocécicas

As espécies de estafilococos estdo amplamente distri-

buidas no ambiente, sendo comensais comuns da pele e
da nasofaringe de humanos e animais saudaveis.

Varias espécies de estafilococos tém a capacidade de
produzir enterotoxinas que provocam gastroenterite em
humanos, sendo a Staphylococcus aureus a espécie
mais frequentemente associada a intoxicagao alimentar
causada por estafilococos.

Staphylococcus aureus produz uma grande variedade de
compostos extracelulares, tais como nucleases, coagula-
ses, hemolisinas e enterotoxinas. As enterotoxinas
(potentes toxinas gastrointestinais) sdo proteinas de bai-
X0 peso mole-
cular (28 000 e
35 000 dalton),

soluveis em

Estacionaria
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sdo formadas
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Tempo .
exponencial da

multiplicagcéo celular ou na transicdo desta fase para a
fase estacionaria.

Esta intoxicacdo alimentar resulta do consumo de ali-
mentos que contenham enterotoxinas pré-formadas.
Mesmo que estes alimentos sejam sujeitos a posterior
tratamento térmico que elimine as células viaveis, o calor
nao destréi a atividade biolégica das enterotoxinas
(termorresistentes).

Os alimentos mais frequentemente associados a intoxi-
cagéao estafilococica incluem alimentos prontos a comer,
tais como produtos carneos, em particular enchidos e
presuntos, carnes de aves e ovos, leite e produtos
lacteos, saladas, produtos de pastelaria e sanduiches.

Toda a populagédo € considerada suscetivel a este tipo
de intoxicagao bacteriana, no entanto, a intensidade dos
sintomas pode variar. A agao das enterotoxinas € rapida
e os sintomas surgem apos 1 a 6 horas apés a ingestao

dos alimentos. Os sin-
tomas incluem nau-
seas, vOmitos, dores
de estdbmago e diar-
reia. A doengca tem
curta duragido e &
autolimitada. Em ca-
sO0s muito raros a
doenga pode ser mais

grave e pode haver internamento dos doentes.

Nos anos 30 do século XX foi demonstrada a capaci-
dade de algumas estirpes de S. aureus provocarem
doenca por ingestdo de alimentos por elas contamina-
dos e que os mesmos sintomas podiam ser produzi-
dos pela ingestdo de filtrados dessas culturas. Os
trabalhos prosseguiram, mas a maior dificuldade esta-
va na recuperagcdo das enterotoxinas a partir do
alimento. No inicio dos anos 60 foram purificadas
enterotoxinas combinado técnicas cromatogréficas
muito demoradas e com baixas taxas de recuperagao.
Atualmente existem diversos métodos comerciais de
extragdo e de identificacdo das enterotoxinas. Os
métodos imunoenzimaticos sao os mais frequente-
mente utilizados para a identificagdo das enterotoxi-
nas isoladas a partir de produtos alimentares. O Euro-
pean Union Reference Laboratory for Coagulase Po-
sitive Staphylococci desenvolveu o método para ex-
tragdo das enterotoxinas nos alimentos e este é o
método preconizado no Regulamento (CE) n.°
2073/2005 da Comissao de 15 de novembro de 2005
relativo a critérios microbiologicos aplicaveis aos
géneros alimenticios.

Atualmente o Laboratério de Microbiologia (LM)
integrado no Departamento de Riscos Alimentares e
Laboratorios efetua todos os métodos referidos no
Regulamento (CE) n°® 2073/2005, pretendendo ainda
durante o ano de 2014 implementar a detecao de
enterotoxinas estafilocécicas pelo método do Europe-
an Union Reference Laboratory for coagulase positive
staphylococci.



Sessoes de Formacao e Informacao Publica

Sessodes de Formacao e Informacao Publica no ambito das Praticas Individuais Restritivas do
Comeércio (PIRC)

\ ‘ A aplicagdo do Decreto-Lei n.° 166/2013 sobre
‘ | Praticas Individuais Restritivas do Comércio e tendo
(, ) em conta o interesse no esclarecimento dos opera-
w
g

dores econdémicos e consumidores, € um tema em
destaque no universo de Sessdes de Formacéo e

Informacao Publicas em que a ASAE tem sido solicitada a participar.

Assim, ao considerar a atualidade e pertinéncia da matéria, foram efetuadas 14
acgOes sobre Praticas Individuais Restritivas do  Comércio.

Procedendo a avaliagdo da presenca da ASAE nestas Sessdes, inquirindo os
oradores que representam esta Autoridade e, ainda, as entidades requerentes,
verifica-se que os resultados sdo muito satisfatérios.

Convém, neste ambito, ainda salientar a presenga da ASAE, numa iniciativa
conjunta com a Inspegao Regional das Atividades Econdmicas da Regido Auté-
noma dos Acores (IRAE - Acores), nos dias 2, 3 e 4 de abril, em Sessdes de
Esclarecimento Publico, com o objetivo de partilhar conhecimento e experién-
cias com relevo para o desenvolvimento da atividade econdmica. Estas
Sessdes tiveram lugar: na Cidade de Ponta Delgada com 130 participantes, na
cidade da Horta com 65 participantes e na cidade de Angra do Heroismo com
35 participantes. Na opinido da IRAE “tratou-se de uma excelente iniciativa
conjunta”.

ASAE forma novos Inspetores Superiores, em Castelo Branco

Decorreu no passado dia 7 de maio a sessdo formal de abertura do 4° Curso
de Acesso a Carreira de Inspecgao - Inspetores Superiores, que esta ser execu-
tado no Centro de Formacgao da ASAE, sito em Castelo Branco. O Curso é fre-
quentado por 16 formandos todos com um nivel habitacional minimo de licenci-
atura. Trata-se de uma agéo de formacgao intensiva de 1 ano, cujos primeiros 3
meses sao realizados em regime presencial, com matérias teédricas e de pratica
simulada, nos principais dominios de atividade desta Autoridade.

A abertura deste Curso contou com a participagdo dos Senhores Inspetor-Geral da ASAE, Mestre Pedro Portugal
Gaspar, Presidente da Camara Municipal de Castelo Branco, Dr. Luis Santos Correia e Subinspetor-geral da ASAE,
Dr. Fernando Santos Pereira, tendo sido sublinhado nessa cerimonia a importante parceria entre essa autarquia e a
ASAE, designadamente no apoio a instalagdo do Centro de Formagado na
cidade de Castelo Branco.

Serao envolvidos dezenas de formadores especializados € uma equipa de
coordenagao e apoio pedagdgico interna, que contribuirdo para que o bom
nivel qualitativo da formagdo e a consecugdo dos objetivos pedagogicos
sejam plenamente atingidos. Com efeito, esta ag&do constitui um periodo
probatério para os 16 formandos / estagiarios que terdo que obter uma nota
minima de 14 valores para ingresso na carreira a que se candidataram -
Inspetor superior da ASAE.
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Projeto Baccus

“BACCUS: comBAting food Crime by strengthening law enforcement Cooperation” - Conferéncia Final

Em 28 de abril de 2014 decorreu
em Roma, no Auditério "Biagio
d'Alba" do Ministério da Saude, a
Conferéncia Final do Projeto BACCUS.

Esta Conferéncia teve a nivel institucional a participagédo do
Diretor Geral do Ministério da Saude de Italia em representa-
¢ao da Ministra da Saude, bem como dos parceiros do Projeto
representados pelo Comandante Nacional dos Carabinieri —
NAS, do Inspetor-geral da ASAE, do Reitor da Universidade
Campus Bio -Medico de Roma e de dirigentes da FSAI (Food
Safety Authority of Ireland) e da NVWA (Food and Consumer
Product Safety Authority of the Netherlands).

Participaram ainda diversas Autoridades de Estado da lItalia,
designadamente o Diretor Geral da Segurancga Publica, repre-
sentantes do Estado Maior da Defesa, da Policia de Estado e o
Chefe de Gabinete da Presidéncia do Conselho de Ministros,
bem como diversas entidades representativas do sector ali-
mentar, designadamente a Associagdo Nacional dos Médicos
Veterinarios de ltalia (ANMVI), a Confederagdo Nacional de
Agricultores de Italia (Coldiretti) e a Unido Nacional dos Consu-
midores (UNC).

A conferéncia centrou-se nas questdes relacionadas com o
atual cenario europeu no que respeita a emergéncia do crime
alimentar, tendo sido dada particular atengao as necessidades
dos consumidores quando se esta em presenga de situagdes
associadas a este fenémeno, e ainda de como se poderdo
melhorar os aspetos relacionados com a seguranca alimentar
visando o interesse dos consumidores.

Foram ainda relatadas as estratégias adotadas atualmente na
Europa para prevenir e combater o crime alimentar.

Durante a Conferéncia foram expostos os diferentes testemu-
nhos dos parceiros do Projeto Baccus (Carabinieri; ASAE;
FSAI e NVWA) quanto a reagdo, nos respetivos paises, das
acgbes de formacgado ministradas, no ambito do Controlo Oficial
dos Géneros Alimenticios e da investigacdo criminal da Frau-
de Alimentar.

As acdes de formagédo e seminario do Projeto Baccus, decor-
reram em Lisboa (25 e 26 novembro de 2013), em Dublin (12

a 14 de fevereiro de 2014) e por fim em Wageningen,
Holanda (12 a 14 de margo de 2014), tendo sido ministra-
das aos técnicos responsaveis pela execugédo do controlo
oficial dos géneros alimenticios e na investigagao da Frau-
de Alimentar.

Foi apresentada, na sua versdo final a plataforma de
e-learning do Projeto Baccus, tendo sido sublinhada a sua
importancia para o futuro trabalho de cooperagéo institucio-
nal e entendimento mutuo entre as diversas Autoridades de
fiscalizagdo, permitindo ainda a possibilidade de partilha de
know-how técnico.

Desta plataforma web constam ainda ferra-
mentas de comunicacdo e divulgagao,
acessiveis através do link  hitps://
baccus.unicampus.it, que foram pensadas e
desenvolvidas visando a salvaguarda dos
consumidores europeus quanto a segurancga alimentar,
designadamente:

- Diretrizes para os consumidores europeus: Como me
defender do crime alimentar

Este documento, visa contribuir para criar uma melhor e
correta percegédo dos consumidores europeus sobre a ame-
aca do crime alimentar, através do desenvolvimento de
orientagdes comuns.

- Mapa Inteligente dos Estados-Membros

E uma nova ferramenta que permite ao consumidor euro-
peu aceder diretamente e consultar a pagina web oficial das
autoridades nacionais competentes no ambito da Seguran-
¢a Alimentar.

O consumidor através de codigo QR codes pode aceder ao
contacto com as autoridades nacionais que efetuam
controlo oficial dos géneros alimenticios, sobre questoes
relacionadas com a prote¢cao do consumidor.



http://baccus.unicampus.it/
http://baccus.unicampus.it/
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Fraude Alimentar: Um ano depois da crise ‘“carne de cavalo”

A ASAE, representada pela
Unidade Nacional de Opera-
¢oes - Divisdo de Coordenagao
e Avaliacdo da Atividade Inspe-
tiva (UNO-DCAAI), esteve presente no passado dia 30
de abril, na 3° reunido da Rede de Fraude Alimentar da
Unido Europeia (UE Food Fraud Network - FFN),
coordenada pela Direcdo-Geral da Saude e do Consumi-
dor da Comissao Europeia - DG Sanco - Unidade 5
Enforcement.

Na referida reunido estiveram ainda presentes outros
Estados-Membros da UE, bem como a Noruega e a
Suiga. Da agenda constaram os seguintes temas:

- Coordenacao e definicao de prioridades de agao a nivel
da UE em matéria de fraude alimentar;

- Projeto Food Integrity, apresentado pela FE
(www.foodintegrity.eu);
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- Agbes operacionais (OAP’s) em curso no ciclo 2014-2017,
apresentado pela DG Sanco (FFN), no ambito do ProjetoEM-
PACT  (European  Multidisci-plinary  Platform  Against
Criminal Threats) coordenado pela EUROPOL
(https://www.europol.europa.eu) quanto a prioridade Counter-
feit Goods, que incide no combate ao crime organizado que
atua no ambito da fraude alimentar;

= EUR —POL

- Desenvolvimento do Food Fraud System, um novo Sistema
Rapido de Alerta como ferramenta para a FFN, de modo a para
facilitar o cumprimento das obriga¢des de assisténcia adminis-
trativa e de cooperacgéo entre os Estados-Membros, conforme
previsto nos artigos 36-40 da Reg. CE N ° 882/2004.
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Commission
A EU Food Fraud

Network (FFN) foi criada em julho de 2013, apds
a crise de carne de cavalo, € composta pelos 28
Estados-Membros (EM) da UE, bem como a No-
ruega, a Suica e a Comisséo (DG Sanco). A FFN
permite a rapida e eficiente cooperagao entre os
EM, nas situagdes de importagdo de alimentos,
provenientes de paises terceiros e trocas intraco-
munitarias, que violem a legislagdo no que res-
peita a fraude. Para além de constituir um férum
para discussao destes temas, os pontos de con-
tacto nacionais, a FFN e a Comissao estdo em
contacto permanente, sendo trocadas informa-
gcoes em casos onde os resultados dos con-
trolos oficiais de cada Estado-Membro pos-
sam indicar a existéncia de uma possivel vio-

lacdo dos requisitos legais, motivada pela

perspetiva de ganho econémico ou financei-

ro. A Comisséo esta a trabalhar atualmente no
desenvolvimento de uma ferramenta, semelhante
ao Sistema de alerta RASFF (artigo 50° do
Regulamento n® 178/2002) - Food Fraud Sistem.

Controlo Oficial dos géneros Alimenticios - Regulamento (CE) n°882/2004

O Regulamento (CE) n°882/2004, de 29 de abril é o documento comunitario que estabelece as
orientacdes relativas aos controlos oficiais realizados para assegurar a verificagdo do cumpri-
mento da legislagéo relativa aos géneros alimenticios. O ponto 6 do artigo 4.° do mesmo Regula-
mento, determina que as autoridades competentes devem realizar auditorias internas e
tomar as medidas adequadas de acordo com os seus resultados, de forma a garantir o cumprimento dos objetivos
constantes no Regulamento. Essas auditorias devem ser sujeitas a uma analise sistematica e independente e
serem transparentes.

Enmaonde
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http://www.foodintegrity.eu/

Transparéncia

A ASAE, através das acoes de Controlo Interno do Desempenho Inspetivo pretende garantir
um elevado nivel de transparéncia de atuacao

No passado dia 29 de abril, a ASAE, representada pela Divisdo de Coordenagéo e Avaliagéo da Agao Inspetiva (DCAAI)
da Unidade Nacional de Operagdes (UNO), esteve presente na 22 Reunidao do Sistema Nacional de Auditorias (SNA),
ao abrigo do Regulamento (CE) n°882/2004, coordenado pelo IGAMAOT (Inspegao Geral da Agricultura, do Mar, do Am-
biente e do Ordenamento do Territério). Foram ainda participantes outras autoridades competentes no &mbito do controlo
oficial dos Géneros alimenticios, designadamente do Ministério da Agricultura e Mar e outros ministérios, as quais inte-
gram o PNCPI (Plano Nacional de Controlo Plurianual Integrado). Foram objeto de discussao:

- Boas praticas de auditoria e a aplicagdo da Decisao 2006/677/CE.

- Independéncia e escrutinio independente das auditorias. _/f
- Programa de trabalho da CE / FVO em 2014. @q, g
- Implementacao do sistema de auditoria nas entidades do SNA.

A ASAE, a Procuradoria-Geral da Republica e a Inspecao-Geral das Atividades Culturais
assinaram um protocolo no ambito da apreensao de fonogramas e videogramas suspeitos de
usurpacao de direitos de autor

No ambito das competéncias da Procuradoria-Geral da Republica,
como 6rgao superior do Ministério Publico, e das atribui¢cdes legais da
ASAE (Autoridade da Seguranga Alimentar e Econdmica) da IGAC
(Inspecéo-Geral das Atividades Culturais), foi celebrado um protocolo
de colaboragao no passado dia 30 de abril, face a necessidade de con-
ferir maior celeridade na aplicagdo da justica e de, em consequéncia,
incrementar o uso do processo sumario na resolugdo das questdes de
pequena e média criminalidade.

As entidades intervenientes, conscientes da necessidade de adequar os
critérios, relativos a realizagdo de exames e pericias a produtos apreen-
didos, as exigéncias de prova e aos termos e prazos do processo suma-
rio, acordaram em adotar os procedimentos para efeitos de tramitagdo dos exames e pericias a realizar em fonogramas e
videogramas apreendidos, suspeitos de usurpagéo, contrafagao ou cépia ndo autorizada, quando tenha havido detencao
em flagrante delito.

Naquele ato, a ASAE foi representada pelo Inspetor-Geral, Mestre Pedro Portugal Gaspar, a Procuradoria-Geral da Repu-
blica pelo Vice Procurador Geral da Republica, Dr. Adriano Cunha e a IGAC pelo Inspetor-Geral, Dr. Luis Silveira
Botelho.

11° Forum das Autoridades de Inspecao Economica dos Paises da CPLP

% Vi realizar-se nos dias 27 e 28 de maio, em Maputo, o II° Férum das Autoridades de
a; Inspegdo Econémica dos Paises da CPLP, que contara com a presenga de uma delega-

e 6830 da ASAE chefiada pelo Inspetor-Geral, Mestre Pedro Portugal Gaspar, o qual intervira
como orador no Férum. Esta prevista a participagédo neste evento do Ministro da Industria e Comércio e do Primeiro Minis-

tro de Mogambique, bem como do Secretario de Estado Adjunto e da Economia de Portugal.

A margem deste Férum realizar-se-4 na cidade do Bilene, nos dia 29 e 30 de maio, uma reunido da Comissdo de Ges-
tao entre a INAE (Inspecao Nacional das Atividades Econdmicas de Mogambique) e a ASAE, com a finalidade de se
negociar e assinar o Plano de Atividades para 2015.
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Sessoes de Formacao e Informacao Publicas promovidas por Entidades Externas onde a ASAE esteve representada

Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge Rotulagem géneros alimenticios - Informagéao ao consumidor 2-04-2014 Lisboa
Unido Associagdes do Comércio e Servigos 2-04-2014 Lisboa
Sa Miranda & Associados -Sociedade de Advogados, RL 2-04-2014 Loulé
IRAE - Acores Praticas Individuais Restritivas do Comércio 2-04-2014 Ponta Delgada
IRAE - Acores 3-04-2014 Angra Heroismo
IRAE - Agores 4-04-2014 Horta
Camara de Comércio ltaliana em Portugal O novo regime aplicavel as Praticas Individuais Restritivas do 3-04-2014 Porto
Comeércio
Faculdade de Ciéncias da Universidade de Lisboa O ambito de intervengao da ASAE no dominio dos produtos a 8-04-2014 Lisboa
laser
Associagao de Restaurantes de Matosinhos Disposicdes legais e boas praticas a ter em consideracado pelos 9-04-2014 Matosinhos
estabelecimentos de restauragédo

Comisséo Vitivinicola Regional da Peninsula de Setubal XIV Concurso de Vinhos da Peninsula de Setubal 9 e 10-04-2014 Palmela

Associagdo do Instituto Superior Técnico para a Investiga- Gestéo de Alimentos contaminados ap6s um acidente 11-04-2014 Lisboa
¢éo e Desenvolvimento radiolégico ou nuclear
ANIECA - Associagdo Nacional dos Industriais do Ensino Escolas de condugéo e praticas concorrenciais 12-04-2014 Fatima
de Condugéo Automével
Associagdo do Comércio Eletrénico e da Contratos Celebrados a distancia e contratos celebrados fora 15-04-2014 Lisboa
Publicidade Interativa do estabelecimento comercial. PIRC

Instituto Superior de Ciéncias da Saude e Egas Moniz "Acabei o curso e agora?" 22-04-2014 Lisboa
Audax - Centro de Empreendedorismo do ISCTE - IUL Requisitos de higiene no sector alimentar 29-04-2014 Lisboa
Associacéo de Dietéticos Nacionais Controlo Oficial de Suplementos pela ASAE 29-04-2014 Lisboa

Instituto Politécnico de Braganca O papel da ASAE na defesa do consumidor 30-04-2014 Braganca
Faculdade de Farmacia de Lisboa Enquadramento legal a nivel nacional e internacional dos 5-05-2014 Lisboa

farmacéuticos
Fraudes alimentares: controlos feitos pela ASAE e aplicagéo da
Associagao Portuguesa dos Industriais de Carne Decisao de Execugéo n.° 2014/716 relativa aos controlos de 6-05-2014 Lisboa
praticas fraudulentas na comercializagao de alimentos
Ordem dos Revisores Oficiais de Contas Encontros na Ordem (Revisores Oficiais de Contas) 7-05-2014 Lisboa
Faculdade de Ciéncias da Universidade de Lisboa Visita de Estudo dos alunos de Bromatologia do 2° ciclo do 8-05-2014 Lisboa
Departamento de Quimica e Bioquimica

Atitude FM - (Radio da Guarda) Debate sobre a Lei do Tabaco 8-05-2014 Guarda

Santarém
Centro de Estudos Judiciarios Estagios de Curta Duragédo - Acompanhamento de Auditores de 9-05-2014 Evora

Justica Faro
Faculdade de Farmacia da Universidade de Coimbra Avaliacéo do risco por dioxinas, furanos e bifenilos policlorados 9-05-2014 Coimbra
Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro Residuos e contaminantes em alimentos de origem animal 10-05-2014 Vila Real

VAI ACONTECER:

Consumers

“JA 2013 on Child Care Articles” 15-05-2014
PROSAFE “JA 2013 on Smoke Detectors” 21-05-2014 Bruxelas
“Expert Group on the Internal Market for Products - Market
EC- DG Enterprises and Industry Surveillance Group (IMP-MSG) and the Consumer Safety 19 e 20-05-2014 Bruxelas
Network (CSN)”
EC - DG Enterprises and Industry & DG Health and “Toys ADCO group” 22 e 23-05-2014 Bruxelas

Sessoes de Formacao e Informacao Publicas promovidas por Entidades Externas onde a

ASAE estara representada

Centro de Formacéao da Partnerhotel - Reguengos de Boas praticas e normas relativas a higiene e 13-05-2014 Reguengos de

Monsaraz seguranga alimentar Monsaraz

Sa Miranda & Associados - Sociedade de Advogados, RL 15-05-2014 Lisboa

Delegacdo da Ordem dos Advogados da Pévoa Varzim Praticas Individuais Restritivas do Comércio 27-05-2014 Pévoa de Varzim

Associagdo Empresarial de Amarante Seguranca Alimentar e PIRC 15-05-2014 Amarante

Ordem dos Revisores Oficiais de Contas Encontros na Ordem (Revisores Oficiais de Contas) 19-05-2014 Porto
Centro Operativo e Tecnoldgico Hortofruticola Nacional Seguranca alimentar do setor Hortofruticola - Controlo 20-05-2014 Alcobaga

efetuado pela ASAE no ambito do PNCA
EC - DG Health and Consumers Better Training for Safer Food 20 a 23-05-2014 Mildo
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