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Hoje

mora-se o 9°

come-

aniversario da
ASAE, remon-
tando assim
ao Decreto-Lei
n.° 237/2005,

de 30 de dezembro, o momento

constitutivo da nossa organizagéo a
qual nasceu, desde logo ao tempo,
como o resultado da fusdo de trés
diregbes gerais ou equiparadas, por-
tanto de trés organismos auténomos
e ainda de seis estruturas organicas
de seis organismos distintos. Deste
modo, pode assim concluir-se que a
ASAE é o exemplo de uma estrutura
de inclusdo organica, assente numa
dupla natureza, por um lado de auto-
ridade administrativa de fiscalizagédo
e 6rgao de policia criminal para as
atividades econdmicas no sector
alimentar e ndo alimentar. Acresce
ainda a especificidade da existéncia
de um 6rgéao independente, o Conse-
Iho Cientifico, coadjuvado por painéis
tematicos, em ambos os casos com-

posto por personalidades do meio

EDITORIAL

académico a quem cabe a emissao
de pareceres cientificos no ambito da
cadeia

avaliagdo de riscos da

alimentar.

Contudo, a constituicdo de um qua-
dro orgénico-institucional nunca pode
ser um fim em si mesmo, mas sim-
plesmente um ponto de partida e de
referéncia, pois as instituigdes nao se
fazem apenas e s6 por diplomas le-
gais, mas antes com as pessoas, no
caso os trabalhadores da ASAE e
principalmente destinado para as
pessoas, portanto para os cidadaos e

para a sociedade em geral.

Assim, quando a ASAE apresenta
como desiderato estratégico, a defe-
sa do consumidor, da saude publica,
da livre pratica e da concorréncia
leal, trata-se de uma orientagéo
programatica e dindmica que tem que
ser desenvolvida diariamente e
constantemente atualizada face aos
desafios do mercado e da sociedade.
Deste modo importa ter presente e

acompanhar as novas orientagdes

normativas e os novos comportamen-
tos do mercado, onde por exemplo as
transacobes pela internet ganham cada
vez mais espago e portanto a inspe-
¢ao fisica e presencial tem cada vez
mais que ser conjugada com o recurso
a meios informaticos e a distancia,
bem como o acompanhamento e avali-
agao das novas exigéncias normativas
que muitas vezes implicam e impbéem
um corte com as rotinas estabeleci-

das.

Logo, s6 com um espirito aberto e
atual, recetivo as novas orientagdes e
tendéncias, ¢é possivel vencer o
desafio que se coloca hoje e sempre
as instituicbes que pugnem pela exce-
Iéncia e que sO deste modo conse-
guem alcangar um verdadeiro nivel de

qualidade.

Este € 0 nosso propdsito, esta é a
nossa ambigdo para um novo ano de
trabalho.

Obrigado a todos os trabalhadores e
colaboradores da ASAE n&o s pelo
esforgo do ano transato, mas principal-
mente para os desafios que enfrenta-

remos no futuro préximo.


https://dre.pt/application/file/473448
https://dre.pt/application/file/473448
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Restauraciao em Unidades de Saude

Os principais problemas detetados ao nivel da restaura-
¢ao em locais onde se reune um elevado niumero de pes-
soas, como é o caso das unidades de saude em geral
(hospitais, centros de saude), sdo a falta de higiene e a
deficiente conservagao dos alimentos.

\SAE

POLICIA
SULIZGAD

Tendo em conta que parte das pessoas a que se desti-
nam as refeigdes ai fornecidas sdo os doentes, como tal,
elementos de grupos de risco (criangas, idosos, imuno-
deprimidos, entre outros), com grande suscetibilidade a
toxinfe¢cdes alimentares, € muito importante verificar se
os servigos de fornecimento de refeicdes desses espagos
cumprem as regras minimas de seguranca alimentar e de
qualidade dos géneros alimenticios.

Por outro lado, o Decreto-Lei n°® 217/2008 de 11 de
novembro, alterado pelo Decreto-Lei n® 48/2014 de 26 de

margo, transpde para a ordem juridica interna a Diretiva

n® 2006/141/CE, da Comissao, de 22 de dezembro, na
parte relativa as féormulas para latentes e féormulas de
transicdo e estabelece o respetivo regime juridico. De
acordo com este diploma, os fabricantes e distribuidores
de formulas para lactentes ndo podem fornecer ao publi-
co em geral, nem as gravidas, maes ou membros das
respetivas familias, produtos gratis ou a preco reduzido,
amostras ou quaisquer outros brindes de promogéao, quer
direta quer indiretamente, através do sistema de cuida-
dos de saude ou dos profissionais de saude.

Nestas areas, foram fiscalizados 169 operadores
(unidades de saude publicas e privadas), verificadas 50
infracbes de natureza contraordenacional e 1 infragcdo de
natureza criminal (relacionada com o incumprimento de
obrigacgdes relativas a protegdo de dados recolhidos por
meio de vigilancia eletronica), tendo sido instaurados 31
processos (1 crime e 30 de contraordenagéo), foram ain-
da apreendidos 4 maquinas de venda automatica e 55
quilos de carnes e pré-cozinhados, no valor total de
16.900 €.



https://dre.pt/application/dir/pdf1sdip/2008/11/21900/0787907892.pdf
https://dre.pt/application/dir/pdf1sdip/2014/03/06000/0217402182.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32006L0141&from=PT
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32006L0141&from=PT
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Produtos DOP e IGP

A preservacéo das tradigdes em simultdneo com a evolu-
¢ao de novos métodos e materiais de produgéo tem contri-
buido na Unido Europeia para a manutencédo de um patrimo-
nio cultural e gastronémico vivo, conferindo uma vantagem
concorrencial aos produtores que se pautam pela manuten-
¢ao da qualidade e diversidade da producéo agricola, das
pescas e da aquicultura.

Os cidaddos e consumidores da Unido Europeia exigem
cada vez mais produtos tradicionais de qualidade. Este tipo
de produtos agricolas ou de géneros alimenticios com
caracteristicas especificas identificaveis estdo particular-
mente associados a sua origem geografica.

Os produtores s6 podem continuar a produzir uma gama
diversificada de produtos de qualidade se o seu esforgo for
recompensado de uma forma justa. As caracteristicas dos
seus produtos deverdo ser comunicadas aos compradores e
consumidores com uma identificagdo correta e em condi-
¢Oes de concorréncia leal.

Atenta a necessidade de fiscalizagdo e as competéncias
atribuidas a ASAE no ambito dos produtos agricolas e géne-
ros alimenticios abrangidos pelos regimes de qualidade,
nomeadamente produtos com Denominagao de Origem Pro-
tegida (DOP) e Indicagdo Geografica Protegida (IGP), tem a
mesma vindo a desenvolver varias agdes neste ambito.

As acoes de fiscalizagado tém sido especialmente desenvolvi-
das em duas vertentes, uma de caracter mais especifi-

co em que a intervengao é direcionada apenas para produ-
tos DOP e IGP e outra, de dmbito mais geral, em que este
tipo de produtos é alvo da verificagdo da conformidade com
a legislacéao aplicavel em vigor.

As intervencdes tém decorrido ao logo de toda a fileira
(industria, restauragdo, comércio por grosso e retalho) quer
por iniciativa da ASAE, quer por reacdo a denuncias, em
particular as remetidas pela Direcao-Geral de Agricultura e
Desenvolvimento Rural (DGADR) ou pelas entidades de
controlo.

A violagdo e uso ilegal de denominagcdo de origem ou de
indicagdo geografica € aplicado o estabelecido no artigo
325° do Cdédigo Propriedade Industrial, publicado no Decreto
Lei n® 143/2008 de 25 de julho, com uma sangdo que pode
ser de pena de prisdo até 3 anos ou pena de multa até 360
dias.

No ano de 2013, foram instaurados 37 processos-crime por
violagao e uso ilegal de denominagao de origem ou de indi-
cagao geografica protegidas. No ano de 2014 (até 23 de
outubro), foram fiscalizados 354 operadores e instaurados
35 processos-crime pelos mesmos crimes.

No ambito destas agdes, foram apreendidos varios produtos,
entre os quais se destacam: carne e produtos carneos, azei-
te, vinho e frutos frescos. Foram ainda alvo de apreensédo
rétulos e etiquetas utilizados nas praticas fraudulentas, tudo
no valor total de 40.920 €.


https://dre.pt/application/file/454619
https://dre.pt/application/file/454619
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Legislacao

Alojamento Local

Decreto-Lei 128/2014 autonomiza o alojamento local e revoga a Portaria n.° 517/2008" e o artigo 3.°, artigo 22.°
n.° 2 alinea d) e artigo 67.° n.° 1 alinea b) do Decreto-Lei n.° 39/2008>

De forma a adaptar a realidade a recente experiéncia da
figura do alojamento local no panorama da oferta de ser-
vicos de alojamento, o Decreto-Lei n.° 128/2014, de 29
de agosto, inaugura um tratamento juridico proprio, ele-
vando a figura do alojamento local de categoria residual
para categoria autbnoma.

A figura do alojamento local, criada pelo Decreto-Lei n.°
39/2008, de 7 de margo, para permitir a prestagcao de ser-
vicos de alojamento temporario em estabelecimentos que
ndo reunissem os requisitos legalmente exigidos para os
empreendimentos turisticos, carece de uma atualizagao,
quer pela sua importancia turistica, quer pela sua rele-
vancia fiscal, quer pela confirmacdo de que nao se trata
de um fenébmeno passageiro.

Assim, as figuras dos empreendimentos turisticos e do
alojamento local passam a ser duas figuras auténimas.

1. E alojamento local aquele que ndo é empreendimento
turistico!

2. Novo regime tem a preocupacgao de nao interferir com a
oferta ja registada.

Estabelecimento de alojamento local:

Os estabelecimentos que prestem servigcos de alojamento

temporario a turistas, mediante remuneragéo, e que reu-
- . 3

nam os requisitos previstos na lei".

Modalidades

a) o apartamento
b) a moradia
c) os estabelecimentos de hospedagem

Presungao de exploragao e intermediagdo de estabe-
lecimento de alojamento local

Presume-se existir exploragao ou intermediagdo quando
um imovel ou fragao deste:

- seja publicitado, disponibilizado ou objeto de intermedia-
¢ao por qualquer forma, entidade ou meio; ou

- estando mobilado e equipado, neste sejam oferecidos
ao publico em geral, além de dormida, servigos comple-

mentares ao alojamento, nomeadamente limpeza ou rece-
¢ao, por periodos inferiores a 30 dias.

A presungéao pode ser ilidida.
Registo de estabelecimento
Como?

Mera comunicagdo prévia com determinadas informa-
. 4 . . . 5
¢des e instruida com determinados elementos™.

Onde?

Através do Balcao Eletronico®.

A quem?

Ao Presidente da Camara Municipal.
Abertura - unico titulo valido

O documento emitido pelo Balcdo Unico Eletrénico dos
servigos contendo o numero de registo do estabelecimen-
to de alojamento local constitui o unico titulo valido de
abertura ao publico.

Requisitos
Capacidade

e Maxima de 9 quartos e 30 utentes por estabelecimento7,

e Maximo de 9 estabelecimentos por edifl'cio8 na modali-
dade de apartamento.

Requisitos gerais

Os estabelecimentos de alojamento local devem obedecer
aos requisitos constantes do artigo 12.° n.° 1 do Decreto-
Lei n.°128/2014, devendo as unidades de alojamento ter
os elementos indicados no n.° 2 do artigo 12.°, dispor de
um sistema de seguranga que garanta a privacidade e
reunir sempre condigdes de higiene e segurancga.

Hostel

S6 podem utilizar a denominacdo “hostel’ os estabeleci-
mentos de alojamento local cuja unidade de alojamento
Unica ou maioritaria, seja o dormitério, constituido por um
namero minimo de 4 camas ou inferior se as mesmas
forem em beliche.


https://dre.pt/application/file/56384665
https://dre.pt/application/dir/pdf1sdip/2008/03/04800/0144001456.pdf
https://dre.pt/application/dir/pdf1sdip/2008/03/04800/0144001456.pdf
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Alojamento Local

Fiscalizagao

Compete a ASAE fiscalizar o cumprimento do Decreto-
Lei n.° 128/2014, de 29 de agosto.

Instrugéo

A ASAE é competente para instruir processos de contra-
ordenagéo por violagao do Decreto-Lei n.° 128/2014.

Aplicagédo de coimas e sang6es acessorias

A ASAE é competente para aplicar as respetivas coimas
e sangdes acessorias.

Interdicao de utilizagao

A ASAE é competente para determinar a interdicdo tem-
poraria da exploracao dos estabelecimentos de alojamen-
to local, na sua totalidade ou em parte quando,

- findo o prazo fixado pelo Turismo de Portugal, I.P. nos
termos do artigo 21.° n.° 4, o estabelecimento n&o tenha
iniciado o processo de autorizagédo de utilizagdo para fins
turisticos ou,

- quando a falta de cumprimento das disposi¢des legais
aplicaveis puser em causa a seguranga dos utilizadores
ou a saude publica, sem prejuizo das competéncias atri-
buidas por lei a outras entidades.

Contraordenacdes

O Decreto-Lei n.° 128/2014 de 29 de agosto indica quais
atos e omissdes que constituem ilicito contraordenacional
€ as suas punigdes.

Regime transitorio

O numero de registo do alojamento local é disponibilizado
pelo Balcao Unico Eletrénico no prazo de 30 dias a con-
tar de 27 de novembro.

No caso de estabelecimentos de alojamento local regista-

dos até 27 de novembro de 20149, a inserg¢ao dos dados
necessarios no Balcdo Unico Eletrénico e a disponibiliza-
¢ao do novo numero de registo aos respetivos titulares é
da responsabilidade das camaras municipais competen-
tes.

Até a obtencdo do novo numero de registo os estabeleci-
mentos de alojamento local registados até 27 de novem-
bro de 2014 estdo dispensados da obrigacéo de indica-
¢ao do numero de registo na sua publicidade, ndo poden-

do sugerir caracteristicas que 0os mesmos nao possuam
nem sugerir que 0s mesmos se integrem num dos tipos
de empreendimentos turisticos.

Os titulares de estabelecimentos de alojamento local
registados até 27 de novembro de 2014, que ainda ndo o
tenham feito, devem, no prazo de 30 dias a contar de 27
de novembro, apresentar, junto da camara municipal
copia simples da declaracdo de inicio ou alteragdo de
atividade do titular da exploragdo do estabelecimento
para o exercicio da atividade de prestagao de servigos de
alojamento correspondente a secgao |, subclasses 55201
ou 55204 da Classificagao Portuguesa de Atividades Eco-
nomicas, Revisdo 3, aprovada pelo Decreto-Lei n.°
381/2007, de 14 de novembro, apresentada junto da
Autoridade Tributaria e Aduaneira (AT).

Essa cépia sera remetida pela cAmara municipal compe-
tente ao Turismo de Portugal, I.P.

Os estabelecimentos registados até 27 de novembro de

2014 e os que venham a pedir a reconversdo '’ mediante
mera comunicagao prévia, em modalidades de alojamen-
to local, que utilizem ja a denominagao “hostel” dispdem
do prazo de 5 anos a contar de 27 de novembro de 2014
para se conformarem com os requisitos previstos no arti-
go 14.° do Decreto-Lei n.° 128/2014.

1 Alterada pela Portaria n.° 138/2012, de 14 de maio.

2 Alterado pelos Decretos-Leis n.%s 228/2009, de 14 de setembro, e
15/2014, de 23 de janeiro.

% Decreto-Lei n.° 128/2014 de 29 de agosto.

4 Referidas no n.° 1 do artigo 6.° do Decreto-Lei n.° 128/2014.

5 Referidos no n.° 2 do artigo 6.° do Decreto-Lei n.° 128/2014.

® Previsto no artigo 6.° do Decreto-Lei n.° 92/2010, de 26 de julho.

7 Com excegao dos hostels - artigo 11.° n.° 1 do Dec-Lei n® 128/2014.

8 Para o calculo de exploragéo, consideram-se os estabelecimentos de
alojamento local na modalidade de apartamento registados em nome do
conjuge, descendentes e ascendentes do proprietario ou do titular de
exploragédo e bem assim os registados em nome de pessoas coletivas
distintas em que haja sécios comuns-artigo 11.° n.° 3 do Decreto-Lei n.°
128/2014.

° Nos termos da Portaria n.° 517/2008, de 25 de Junho, alterada pela
Portaria n.° 138/2012, de 14 de maio.

1% Nos termos do n.° 4 do artigo 75.° do Decreto-Lei n.° 39/2008, de 7
de margo, alterado pelos Decretos-Leis n.°s 228/2009, de 14 de setem-
bro, e 15/2014, de 23 de janeiro.
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Vinho de produtor direto / vinho morangueiro

O vinho pode ser
descrito, de forma
simplificada, como o
sumo fermentado do
fruto da videira (Vitis).

Existem varias espécies, que perten-
cendo todas ao género Vitis, apresen-
tam caracteristicas diferentes: Vitis
riparia; Vitis labrusca, Vitis aestifalia,
etc, sendo que umas sido usadas em
producdo de vinho e outras para su-
mo ou os frutos consumidos como
uva de mesa.

Na Europa a espécie de videira culti-
vada é a Vitis vinifera que tem varias
variedades, habitualmente designa-
das por castas (Cabernet Sauvignon,
Trincadeira, Arinto, etc.).

Em meados do século XIX, ocorreu
na Europa uma infestagcao das raizes
da videira, por um afidio, a filoxera,
que dizimou as vinhas europeias e
teve efeitos desastrosos no sector
vitivinicola europeu e igualmente em

Vitis vitaceae

Portugal. Supde-se
que o organismo
responsavel por
esta infestagao
tenha sido importa-
do do continente
americano, sendo que até a atualida-
de, nunca foi descoberto tratamento
eficaz para combater esta praga.

O problema foi ultrapassado pela
introducdo de videiras americanas
(ndo Vitis vinifera), resistentes a filo-
xera, que sao plantadas e depois
enxertadas com as castas europeias,
ficando a videira dai resultante resis-
tente a praga e produzindo uva com
as caracteristicas pretendidas.

As uvas produzidas por vinhas
provenientes do continente america-
no (também designadas por produtor
direto) e o vinho com elas produzido,
sdo vulgarmente designadas por
uvas e vinho morangueiro. As videi-
ras americanas produzem mais que
as europeias, mas o vinho produzido
€ de baixa qualidade, tendo sido

proibida a sua comercializagdo em
Portugal, logo a seguir a crise da
filoxera.

Atualmente, vinho produzido dentro
da comunidade europeia tem que
ser obrigatoriamente proveniente das
uvas da espécie Vitis vinifera (Ultima
alteracdo Reg. (CE) 491/09), néao
sendo permitida a comercializagao
de vinho de produtor direto.

Nesta conformidade, ha que distin-
guir se um dado vinho foi produzido
com uvas de Vitis vinifera ou de
outra Vitis. O Laboratério de Bebidas
e Produtos Vitivinicolas (LBPV)
procede a esta analise através de
método acreditado que deteta, por
fluorescéncia, a presenga do 3,5-
diglucosido malvosido (ausente na
Vitis vinifera).

Tem sido discutido o eventual risco
para a saude deste composto antoci-
anico, ao qual ja foram atribuidos
efeitos cancerigenos, nao existindo
consenso na comunidade cientifica
quanto a este assunto.

Vitis vinifera


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R0491&qid=1414407688352&from=PT
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& FRAUDE ALIMENTAR: Atual Contexto Europeu
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& &;_ Os recentes incidentes, de larga escala, como o “escandalo da carne de cava-

. 10”(2013) ou a “crise da melamina”(2008) vieram revelar as Instituicoes Europei-

‘ Py @ aseao Consumidor que a Fraude Alimentar é um problema atual . As estratégias

@ ® a @n decombate aeste fendmeno deverio ser reequacionadas de forma a que a atitu-

de de controlo deixe de ter uma abordagem meramente administrativa de verificagdo dos requisitos legais

para passar a ter uma abordagem de cariz policial, assente nao s6 na inspe¢ao, mas também na investigacgao.

A Fraude Alimentar ndo é o mesmo

que Seguranga Alimentar. Enquanto,
os fatores determinantes na Segu-
ranga Alimentar sdo os perigos ali-
mentares, na Fraude Alimentar, os
fatores determinantes sido as infra-
¢des econdmicas que visam o lucro.
A Fraude Alimentar, tem por norma
associado um potencial lucro eco-
nomico elevado, e, um baixo risco

de ser detetado.

A Fraude Alimentar compreende as
situagdes de falsificagdo de géne-
ros alimenticios, fraude sobre mer-
cadorias, Contrafagao, Usurpacao
de DOP/IGP/ETG™"

Na Fraude Alimentar o consumidor
desconhece por completo que nao
estda a comprar o que se encontra
indicado no rétulo quanto a composi-
Esta

desconfianga no

¢ao do produto alimentar.
situagdo cria
consumidor, uma vez que também

ndo é clara a possibilidade de

existéncia de implicagdes ao nivel da
Seguranga Alimentar. Diversas situa-
¢des de Fraude Alimentar podem
mesmo representar um maior
risco potencial face aos perigos
comummente considerados no
ambito da Seguranga Alimentar.
De fato, os produtos adulterantes
utilizados na fraude poderao nao ser
produtos convencionais e, conse-
quentemente, os sistemas de inter-
vengcdo implementados ndo se
encontrarem devidamente prepara-
dos para proceder a sua identifica-
¢ao. No que respeita a obtengao
destes adulterantes, na generalida-
de, poderdo nao ser cumpridos os
requisitos de seguranga alimentar, o
que aumentara ainda mais o risco de
seguranga alimentar que lhes esta

associado.

Neste ambito, os resultados das
varias investigacbes da ASAE, reve-
laram estar alinhados com as con-
clusbes e posicionamento dos
demais Estados-Membros, ou seja,

a Fraude Alimentar é transversal

a todos os paises da Unido Euro-
peia, a atividade ilicita decorre de
forma organizada e tem caracter
transnacional.

Os vinhos, bebidas espirituosas,
azeite, mel e pescado, dada a sua
composigao e natureza, sdo os pro-
dutos mais suscetiveis de manipula-
¢ao fraudulenta ao longo de toda a
cadeia produtiva e comercial.

Ao nivel europeu, a Europol e a
Comissao Europeia (DG Sanco),
estdo a desenvolver esforgos no
ambito de uma abordagem multidis-
ciplinar e transnacional de combate
a este fendmeno. Reflexo desta in-
tensdo séo as principais conclusées
da Conferéncia Europeia em Frau-
de Alimentar, que decorreu nos
passados dias 23 e 24 de outubro,
em Roma-ltalia, na qual a ASAE se
fez representar pela Unidade Nacio-

nal de Operacgdes, designadamente:
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(continuacao)

FRAUDE ALIMENTAR: Atual Contexto Europeu

- Assegurar controlos especificos na
fraude alimentar em toda a cadeia
alimentar;

- Assegurar cooperagdo entre os
Estados-Membros de modo a que
todas as Autoridades possam partici-
par no combate a este fenédmeno;

- Promover a criagdo de um obser-
vatério permanente de praticas frau-
dulentas;

- Assegurar um regime de penas
eficaz e dissuasor das praticas frau-
dulentas.

A Comissdo Europeia tem ainda em
discussao a revisao do Regula-
mento (CE) n°882/2004, relativo aos
controlos oficiais realizados para
assegurar a verificagdo do cum-
primento da legislacdo relativa aos
géneros alimenticios, no sentido de
incluir a fraude alimentar no ambito

do controlo oficial.

Tendo presente que as entidades
fiscalizadoras devem estar prepara-
das para garantir a protecdo dos
interesses dos consumidores ao ni-
vel das praticas fraudulentas, e
havendo em Portugal um claro
enquadramento legal, a ASAE, no
ambito das suas competéncias, tem
vindo a acompanhar a evolugéo des-

ta matéria, designadamente:

- Participagdo no projeto “BACCUS:
comBAting food Crime by strengthe-
ning law enforcement Cooperation”,
coordenado pelos Carabinieri NAS
(vide ASAEnews n° 73);

- Execucdo dos Programas Euro-
peus Coordenados, propostos pela
Comisséao Europeia (DG Sanco);

- Representacéo nacional, junto da
EUROPOL, no ambito do EMPACT
(European Multidisci-plinary Platform

against Criminal Threats), ao nivel
“Counterfeit Goods”

- acronimo do Projeto EMPACT para a

da Prioridade

“Contrafacdo de bens com impacto na

saude e seguranga das pessoas”.

- Participagdo nas acdes operacio-

nais em curso no ciclo 2014-2017,

para a Prioridade “Counterfeit

Goods”, designadamente:

e  Operagbes OPSON - agdo operaci-
onal conjunta, visando o combate

internacional da Fraude Alimentar.

e  Operagdo “IN OUR SITES’ -

internacional conjunta no ambito do

agao

comércio eletrénico.

e Operacdo ARQUIMEDES - acao
operacional conjunta de caracter
multidisciplinar, que inclui a nivel

internacional as 9 Prioridades do

projeto EMPACT.

™ pop - Denominacéo de Origem Protegida;
IGP - Indicacdo Geografica Protegida; ETG -
Especialidade Tradicional Garantida
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Cooperacao

ASAE realiza programas de formacao para a IRAE-Acores

A cooperagao entre as Inspegdes Alimentares e Econdmicas
de Portugal e dos Acgores, protagonizada, respetivamente,

A
pela ASAE e pela Inspegao Regional das Atividades Econo- Q - I rq 0 *ﬂf

micas (IRAE-Acgores) continua a ser uma constante, desta
feita com a realizagao de formacao “a medida”.

HEFECAD RESICMAL DAS ATVIDADES ECOMNOMICAS

Foram desenvolvidos e executados pela Divisdao de Formagado e Documentacao da ASAE programas de formacao em
Lisboa, para 3 inspetores estagiarios da IRAE-Acgores e uma acdo de formagao em Ponta Delgada dirigida a toda a
equipa de inspegao dessa mesma Inspecao.

A formacéo em Lisboa correspondeu a um estagio de 2 semanas, durante o0 més de outubro, com o objetivo de trans-
mitir boas praticas e consolidar competéncias no ambito das areas de intervengéo inspetivas e técnicas da ASAE, ten-
do em conta as respetivas atribuigdes no dominio da fiscalizagdo. Foram ministradas, entre outras, matérias juridicas,
operacionais — vertentes de seguranga alimentar e econdémica e investigagdo criminal. O estagio incluiu, também, tra-
balho no terreno com o acompanhamento de brigadas da ASAE nos dominios da nossa atividade. A avaliagao da quali-
dade desta agao percecionada pelos formandos agorianos atingiu um quantitativo muito elevado, de 4,8 (huma escala
de 1 a 5), o que & um estimulo para a continuagao de iniciativas similares.

Subsequentemente, realizou-se em 28 e 29 de outubro passado, em Ponta Delgada, uma agéo de formagao no ambito
da Instrugdo Processual de Contraordenagdes, ministrada pelo Chefe de Divisdo de Gestdo de Contraordenagdes da
ASAE. Este Curso visou dotar os participantes com competéncias especificas no dmbito da instrugao de processos
contraordenacionais, através da identificagdo dos respetivos aspetos criticos e dos principais estrangulamentos, de
modo a promover a adogao de estratégias de minimizagado ou resolugdo, bem como a habilitar uma boa decisdo dos
mesmos. A sessdo teve a particularidade de ser seguida via web pelos Inspetores deslocalizados em outras ilhas,
abrangendo assim a totalidade do corpo inspetivo da IRAE-Agores. Também neste caso a satisfagao dos participantes
foi uma realidade, fundamentando-a com a qualidade que a acdo teve, segundo a sua opinido.

ASAE participa no Férum
“Ilnovacao Agroalimentar: Oportunidades e Desafios no Combate ao Desperdicio”

No Ano Europeu contra o Desperdicio Alimentar e Ano Internacio-
nal da Agricultura Familiar o Inspetor-Geral da ASAE, Mestre Pedro
Portugal Gaspar participou no Férum “Inovagao Agroalimentar:
Oportunidades e Desafios no Combate ao Desperdicio”
organizado pela Fundagédo Calouste Gulbenkian no Dia Mundial da
Alimentacgéo - 16 de outubro.

Esta iniciativa reuniu representantes das areas da investigacao,
producdo, transformacéo, distribuicdo, restauracdo, organizagdes
de defesa dos consumidores, ONG’s e fiscalizagdo, de forma a
sensibilizar o consumidor para o combate ao desperdicio alimentar,
dinamizar o didlogo, a cooperagao e partilha de boas-praticas, promover e valorizar a qualidade e a diferenciacdo dos
produtos de origem portuguesa, e valorizar o papel da transformacgéo e distribuicdo no servigo ao consumidor.

Durante o Férum procedeu-se a assinatura do Guia: "Prevenir Desperdicio Alimentar - Um compromisso de
todos", por parte de diversas entidades publicas e privadas, incluindo a ASAE. Este guia reiine um conjunto de com-
promissos, boas préticas e orienta¢des para reduzir a quantidade de desperdicio ao longo de toda a cadeia alimentar.
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ASAE recebe formandos do Gabinete de Inspecao Geral do Comércio de Angola

No ambito da cooperagéo com o Gabinete de Inspecéo
Geral do Comércio (GIGC) de Angola, a ASAE acolheu
uma delegagéo de 5 inspetores, chefiada pelo Inspetor-
Geral, daquela organizagdo, que receberam formacao
durante 5 dias em contraordenacgdes, Investigacéo

Criminal e Auditoria.

Este periodo de formagao culminou com a participagcao
numa operagdo no Norte do pais, desenvolvida pela

Unidade Nacional de Informagdao e Investigagcao

Criminal, dando continuidade ao "principio de formacao
descentralizada", ou seja, a formagao decorre ndo apenas em Lisboa, mas em outras Unidades Regionais da ASAE.

Instituto Nacional do Consumidor da Tunisia em visita a ASAE

No dia 17 de outubro decorreu na sede da ASAE, uma reunido com o Institut National de la Consommation (INC) da

Tunisia.

Estiveram presentes nesta reunido, pelo INC, o Diretor des Etudes, des recherches, des Analyses et des Essais Com-

paratifs e a Sub-Diretora des Essais Comparatifs tendo sido acompanhados pelo Conselheiro Francés Residente na

Tunisia.

A delegagdo desta organizacao, pretendia recolher exemplos de atua-

¢ao e de boas praticas executadas em Portugal.

Nesse sentido, o encontro surgiu na sequéncia de uma visita daquele
organismo a Diregdo-Geral do Consumidor (DGC), com a finalidade de
conhecerem o sistema de defesa do consumidor e o sistema de

vigilancia do mercado portugués.

Considerando que esta ultima matéria € da competéncia da ASAE, a

DGC solicitou-nos o apoio, no sentido de receber a delegagédo do INC
e dar a conhecer o campo de agcdo da ASAE. Esta reunido foi o ponto de partida para o desenvolvimento de uma

cooperagao no futuro entre as duas instituigbes.
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Agenda

ACONTECEU:

RELACRE - Associagdo dos Laboratérios - . . . - .
Acreditados em Portugal Caracteristicas e Particularidades da Lideranca nos Laboratérios 01-10-2014 Lisboa
Diregéo-Geral da Saude IV Congresso Nacional de Saude Publica 02-10-2014 Lisboa

Reunido de peritos quimicos em métodos de analise dos azeites e dos 02 & 03-10-2014 Madrid

Conselho Oleicola Internacional (COIl) éleos de bagago de azeitona

APDA - Associagédo Portuguesa de Distribuicdo Seminario "Oleos alimentares Usados na Hotelaria e Restauragao do .
A o - . W 07-10-2014 Albufeira
e Drenagem de Aguas Algarve - Implicagdes na Gestao de Coletores e Sistemas de Tratamento'
Academia VLM Evento "Alimentas" 08-10-2014 Aveiro
RELACRE - Associagao de Laboratérios " L . .
Acreditados em Portugal Workshop "The role of Laboratories in the Global Economy" 08-10-2014 Lisboa
EFSA Reunido dos Pontos Focais da EFSA 08-09-10-2014 Berlim - Alemanha
I st Naj(l)orgzl ?g Sl s Nesel Seminario "implementagédo do Regulamento (EU) n.° 1169/2011" 14-10-2014 Porto
8 - S a .
EFSA 44 ° Reuniao do Grupo de Corr)qnlcagoes dq ForEJm cons:ultlvo da EFSA 14-16-10-2014 Parma - ltalia
(AFCWG) e exercicio de comunicagao de crise
Laboratério Europeu de Referéncia “9° Workshop on Micotoxins “ 15 e 16-10-2014 Geel - Bélgica
ligliis Felliei ok Lelin /Il ez e Os desperdicios alimentares - aspetos de controlo e gestao 16-10-2014 Leiria
empresas
GCI - Consultora de Relagdes Publicas Forum Inovagéo Agroalimentar: Oportunidades e Desafios no Combate ao 16-10-2014 T
Desperdicio
Fundagao Calouste Gulbenkian Férum Inovagéo Agroalimentar 16-10-2014 Lisboa
Centro de Arbitragem de Conflitos de Consumo | Agao Formativa "Regime Juridico Aplicavel aos Contratos Celebrados a %5 GUiiEEiE VR Guimaraes
do Vale do Ave - Triave Distancia e fora do Estabelecimento Comercial" q
pleiaSY Dlrega\t;g:rzilé?; IEIEED O Seminario sobre o uso sustentavel de produtos fitofarmacéuticos 24-10-2014 Montijo
Instituto Portugués da Qualidade Seminario "Metrologia no Setor Alimentar” 30-10-2014 Lisboa
Engenho e média Seguranga e Gestéo de Risco nas Unidades de Saude 30-10-2014 Porto
ADREPES - Associagéo para o Desenvolvi- | Seminario Agricultura Familiar e Circuitos Curtos - Consolidar o Passado, 30-10-2014 Sesimbra
mento Rural da Peninsula de Setubal Planear o Futuro"

VAI ACONTECER:

Camara Municipal de Albufeira Sessé&o de Esclarecimento sobre Higiene e Seguranga Alimentar 13-11-2014 Albufeira
TECMINHO / Universidade do Minho Seminario “Conservagéo e Exposigdo Alimentar - Que futuro?” 25-11-2014 Guimaraes
INPI—France 3rd Euro-Mediterranean Meeting of National Committeees Against Coun- 25 e 26-11-2014 Roma - Itélia
terfeiting
Camara Municipal de Tondela Seminario "Higiene e Seguranga Alimentar” 28-11-2014 Tondela
| Sessbos do Formagéo o Informago Publicas promovidas por Entidados Extornas ondo 3 ASAE estard roprosentada
IRAE Acores Formagao Especifica no ambito da Rotulagem dos Géneros Alimenticios 12-11-2014 Ponta Delgada
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